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EL presente opusculo no &5 mas que
una reprodiccion de les Noticias histdricas
que sobro su mismo asunto han visto Ja Tuz
publica en el folletin del periddico jereza-
no EL GUADALETE, las cuales hemos creido
convenienie reimprimir hajo esta forma,
afadiéndoles algunos datos y ampliaciones
para complelar su objeto. Aguellos que de-
seen conocer el estado de esta explotacion
agricola & industrial en nuestra poblacion
hallarin aqui reunidas las noticias de mas
interés para apreciar el asunto; y los mismos -
-tosecheros, almacenistas y estractores, y
demag personas de la localidad, interesadas
en ol Begocio, veran reunidos muchos datos
e podran servirles alguna vez de utilidad,
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A par de los datos y noticias se apuntan
aquellas ideas y apreciaciones que la mate-
‘ria nos ha ido sugiricndo, y tanto uno eomo
otro s¢ encamina 4 aportar algo 4 la ilus-
tracion mutua que todos debemos facilitar-
nos al tratarse de los intereses mas vitales
de csta cindad. El vine es su principal ri-
qucza ¥ o que constituye la sivia toda que
alimenla su prosperidad; y es va empo de
que se vea en este puebhlo un mayor interés
hicia el estudio de lo que tanto le interesa.
Por nuestra parte nos darcmos por salisfe-
chos st 4 esto fin podemos contribuir algo
con la prescnte publicacion.
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NOTICIAS HISTORICAS

F0DRE

EL CULTIVE ¥ COMERGI) VINATERO DE JEREZ.

EL cultivo do la vid en el territorio de Jeres
es hastante antiguo, y sevia por demds curiosa
su historia, ast como la de los difeventes giros
gne la industria y comercio vinicnia han tenida
en la poblacion: tendrin ademas este estudio u-
na utilidad de enschanza practica indudable, v
con el animo de estitnular & otros, para que con
mas competencia pnedan hacer este trabajo, va- |
mos &hacer algunas indicaciones sobre el asun-
1o y dar sobre ello algunos datos.

Eg de creer guefa vifia existiera en csta lo-
calidad desde tiempos los mas remotos, acaso
flezde la &poca en que aparecen en ia comaréa
pueblos con alguna cullura y civillzagion: pero
#s lo cierto que la importansia y celebridad de
nuestrod vinos ne principia gino con hastante
posterioridad. En tiempo de los romanos eran
va nuy celebrados los vinos espaioles, v se les
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comparaha con los mejoves de la Halia: pero
toduvia no legaban los de la Bética & ocupar €N
ol comerzio ¢l lugar tan preferenta que tepian
entonces los de las Daleares, los de Catalufia ¥
de Valexicia: posteriormente son cscasisinas 1ag
noticias que se conservan de esta industria a-
gricolu, v es necesaria flegar 4 la tpoca doe Jos
drabeg parn reanudar su historia. Bajola dontl-
nacion de estos nltimos la sgriceitura se hallaba
&n un estado muy floreciente, y el territorio de
Jerez debia ofrecer el aspecto mas brillante ¥y
encantador: bosques de olives ¥ arboledas ¥
huerlas numcrosus circunvalaban la cindad:
habia mieses abundantea y una ganaderia esten-
sa, ¥ todo el término se hallaba profusamernlte
poblado de alcarrias & alquerias y de peguetios
grupos de casas 6 aldeas protegidas por casti-
los, do los cuales se congervan algunos en la
actualidad: el territoric presentaba el bellisirno
aspecto de una numerosa poblacion estendida
. -por los campos, siendo indudable que en ssta
"época y aun tambien en la de los romanos, la
agricultira debia hallarse en un estado muclio
mas préspero que el que hoy tiene.

La industria vinlcola no era, sin-embargo,
. del agrado de log 4rabes, porque soit conocidas
las frabas que 4 su desarrollo oponen las cos-
fumbres y creencins religiosas’ de este pueblo,
asf como succde todo lo contrario enire nos-
otros, 'que 4 todas partes llevamos, por ruestro
mismo culto religioso, la necesidad del cultive
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e [a vid. La veligion leva su influjo 4 todo
hecho social. Los drabes jerczanos poseian, sin
embargg, en sus campos viiias y parrales, como
lo demuestran lus memoriss gue tenemos del
repartimienta de sus haciendas cuando la época
de la conguista: mas no debian ser én grande
estension, y D. Alonso ef Sibio tuve desde luego.
cuidado en ampliar y fomentar este cultivo, tan
lucgo como cn 1264 se apoderd de Iapoblacicn.
La cédula referente 4 los caballeros del féudo,
dada en 1268, manifiesta claramenis Jo unoy lo
otrg, pues entre las propiedades de que hizo cl
rey merced 4 estos caballeros, 4 mas de darles
vidas, wex arantedaes de vifie, v les dabatierras
para que aumentagen el plandio; ¢sex aranzadas
de tierre pare mojuelo,» como dice literalmente
la cédula que original aun se conserva en el ar-
chivo municipal de esta ciudad. Vemos, pues,
por este documento, gue nuesiros arabes tonjan
viftas, pues ips hubo para repartir cuando la
conqmsta,y de que el Tey canquistader tratd de
fomentarlag, cuando repartia tierras ¢on la déu-
sula especial de que fiteran para majuslo, ea
decir, pare plantfo de vides. .Y hé aquiyads
¢poca en que clara ¥ ber minantemente. principia
lg;Historia bien conocida’ del vifiedo Jerezano,
~tiempo de la conquists de . Ja cmqlad, eslo
5 &l mediar el siglo XIIT, DCmd estaban, es-
tas. priferas viias y cudl era.su,estension, cud-
les sus, vlduenos ¥y de qué modg se cultivaban;
cudl era su produeto y la caliddad v especies de
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este: cdl la manera de confoccionar y puardar
iog vines: 4 qué trifico é indusiria daban estos
lugar y como ha venido, en fin, sucediéndose cl
cultivo de este ramo hasta llegar al estado en
ue hoy se encuentra; he agui la curiosisima
materia gobre que nos proponemos llamar la
alencion de las persones entendidas que encier-
rz esta cindad, y sobre lo que daremos algunas
noticias, que aun cuondo escasas, podrin servir
do punto de partida para nacvas y mayores in-
vestigaciones.

Un importante documento Arabe publicado
por ta Read acadernin de la historia, cual es el
diarto de las operaciones del ejéreito de Jusuf,
cuando gitio 4 Jerez en ol reinado de Sancho ¢l
brave, afio de 1283, nos dd algunas noticias
que indican algo sobre el estado en que se ha-
llaba esie cultive cntonces en la localidad. Las
vifiag estaban proximas 4 la poblacion y en la
parte comprendida entre esta y ol Guadalete,
pues dice el citado diario gue e dia 30 de
Mayo Jusuf trasladd su campamento al lado acd
del rio, entre asle y la cindad, poniéndolo entre
las vifas y las huertas: cuyo hecho nos mani-
fiesta que por este tiempo, las tierras que ocu-
paban log vifledos eran las llamadas de arena,
que son las que ge encuentran hécia agquella
parte, hécip donde tambfen se hallaban, como

‘ hﬁysuc,ede, el mayor nimero de huerias, y por
coniiguionte que pucden considerarse las vidas
de arena como les mis antiguas de Jerez: lo
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fque ai por cstos dalog no estuviers comproba.
do, fAcilmenle se comprenderia que sucediese
asi, porque en aguellos iliempos las vinas no
podian alejarse mucho de la cindad en razon &
las lalas de log enemigos, queé de continuo la
acechaban, y uingan punte del circpito de las
afueras ofrecia mejores condiciones porlo llano
del terrenn, por ser hicia donde se hallaban
tambien los arrabales y en donde por lo tanto
se¢ reunian las condiciones mas favorsbles para
el cuidado y vigilancia de Ias vifiss y para la
seguridad de los cultivadores. - El mismoe diario
de Jusuf hace mencion de variag eseursiones
de sus tropas hécia Sanlicar,. donde estin
hoy log pagos llamados de afuera, y en ninguix
caso se dice gue haliaran ni talaran alli vifias,
to cual induace 4 creer que aun no las habia en
aquellos puntos. Los pagos de la Canaleja y
los que se estienden hdcia los Nenos de Cauli-
na, han sido indudablemente los que ocupaban
las primitivas vifias de Jerez.

La estension que ocupaba en -estos pagns

¢l vifiedo, no debia ser de poca consideracion,

pues consts del mismo citedo diario,..que..en
los dias 4, 5, y 6 del mismo meg de. Mayo,
Juguf habia mandado 4 sus ropas que .88 ocu~
pa.ran en talar las vifias porque iba. & poner
" &n elles su campamento, y ho. hubjeran dado
motive para ocupar tres digs. panlecutwos al
ejéreito, ai su estansion hubiera sido muy es-
casi. Por Ja misma cédula Antes citada rela-

&
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Uva i lus mercedes concedidas 4 los caballeros
del féudo, se viene cn conoéimiento de que
siendo estos cuarenta, v haliéndoseles dado seis
aranzadas de vifia y otras seis puars majuélos,
debia haber por lo menos 480 aranzadag de
vifiedo en el afio de 1285, 4 gque nos vamos re-
firiendo, ¥ esto sin contar lo que pudiera haber
Pertenecienie 4 otros propietarios de los mu-
chos gue recibieron mercedes cuando la con-
qufsta.

La maneva como se verifteaha el cultive en-
tonces no es ficil delallarla: pere el smismo ci-
tado diario Grabe nos di tambien algmires ideas
dignes de apuntarse. Indudabiemente se hacia
el plantio en ferma de cepas y de parras, como
suceds hoy en Galicia, pues en utna de las ta-
las que dispuso Jusuf, mandé que se cortaran
lag vifing v lag parras, de lag gue dice el diario
sa desceparon muckas. Sabido es que en mu-
chos -puntos de Galicia la vid se cultiva en for-
ma de parras plantadas 4 tas orillas de los ca-
minos y herededes, con el ohjeto de aprovéchar
el terreno, ¥ estd misma iden, en la necesided de
no aleéjarss mucho ‘de‘la-poblacion y aproveihar
los ierrenos mas proximos, obligarts & 6w “de
Jerez i adoptar en parta atpuells’ formia, que
uino s la mie conveniente "phrs criat buénos
“vifits, 1o es sin embargo para dar belleza 4 los
&afninos y los campos. Entonees tamhisn po-
“drian ‘gev ntiles los emparradoz como medios
de seguridad y ocuitucion, ¥ huasta para las ém~
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hoscadas con que fan [recuentemente se sor-
prendian moves y cristianos. No nos es posi-
ble dar olros detalles dei cultive en esta época,
pero si asegurar que con el cerco de Jusuf, el
més memorable que ha sufrido esta cindad,
cono que la sitiaba un gjéreito que contaba
més de 20000 hombres solo de caballeris, y cu-
ya defensa €3 uno de 1os hechos mas gloriosos
de la historia jerezana, las vihas indudablemen-
te debieron quedar en un lamentable estado vy

. en su mayor parte destroidas, como que sobre
ellus tuvieron lugar casi todos los aconteci-
mientos m&s importantes de aquel sitio.

De recordar es tambien ahora, porgue se
halla en relacion con el asunlo, aguella andedo-
ta que se reficre ocorrida entre el rey Sibio y
Diego Perez de Vargas, cuando estando este
podando su vifia, volvié In care ¥ se halld con
que el mismo rey iba recogiendo los sarmien-
tos que ¢} corluba; y i su esclamacion de sor-
.presa conlestd el monarca con aguel, hoy pro-

_verbio cestellano, de 4 lal podador, tol peL-
mentadors: cnya anécdota si cierta fuere, nos
prnbarm ia loneza. de oguellos Llempus, y_ apf-
.Inismo el singnlar contrasto de aqueu.os 1ns.|lg-

“nes cabﬂlleros que acabadas sus ehlggncmnes

de. campafia se marchaben & cultivar - por ma-

he. propia sus heredades, esumuinndo sl en el
tl;aba.]o 4 sus peones, &el mlsmc« .neade que los
eshmulnhan con sus proezas en M puerra. Si
la anécdotq so hubiera congervado con algunos
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olros detalles, acaso sabwimmnos por ella, el
ewinda y como se hacia por el siglo XIIE la po-
da y la sarmienta.

No fué &l cerco de Jusuf la Gnica gran ca-
lamidad que sufricron las vides de Jerez: du-
rante todo el sigla XIV las noticias que de ellag
tenemos son muy escasas ¥ casi nulas: pero ias
epidemias tan intensas y tervibles del tifus
bubonario & péste de levante que tanto afligie~
ron y mermaron 4 pucstra ciudad y que fueron
generales 4 toda Iz macion, muriendo vietima
de ellas ento los muros de Gibraltar el inclito
¥ valeroso Alonso onceno, debieron tambien
haber afectndo & nuestras vidas, y destroido en
parte su plantio ¢ reducido en gran escala sus
praductos, pues 4 fin del mismo siglo eran te-
nidas en tan poca esltimacion, que las lalaban
vy cortaban: liegendoe esto & tal punio que en
1402 vino una provision real dade en Sevilla 4
5 de Abril por D. Enrique II, prohibiendo ab-
solutomente que se cortaran las vifias y oliva-

. res, & imponiendo diversas penas 4 Jos gue tal
hicieren, gue consisiian principatments en mul-
tas pecuniaria® que el monarca disponia se
destinaran para la conservacion de los mnuros’
de la ciudad. Y aqui tenemos una prueba del
interés con que nuesiroz antiguos reyes aten-
dian al cuidado y fomente de este importan-
te:rame de la agricultura loecal, asi como lo es
tambien del desaliento en que habian caido
nuestros vinateros: bien es verdad que los
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tiempos habian sido walos, quo les epidemias
habian arreciade fueriemente o los Gltimos
anos del siglo XIV v que el de 1400 fud muy
pestilencial, as{ como el mismo de 1402 en que
hubo grandes inundaciones: pero aforfunada-
mente estas calamidades pasaron luego ¥ el
vifiedo comenzd nuevamente A tomar un gran
impuiso, Hegando en todo el siglo XV 4 constituir
una gran rigquezo y & adquiric toda la importan-
cia agricola y comercial con que hoy lo vemos.
Curiosas & importantes por demds son las
noticias que nos quedon sobre la época & que
vamos & referirnos, y dignas de ser ampliadas
con nuevas investigneiones, que nos atrevernos
4 recomendar 4 los jerezanns inteligentes v
eruditos. FEl siglo XV es sin dispute wlgune la
época de nucstro gran apogeo vimicoln, .comno
aunque escasas, lo demostrardn las noticins
que iremos exponiendo, La eédula dntes cita-
da de Enrique III, v afios buencs do cosechn .
upide con un principio de buen movimiento
ecomercial, alentaron & nucstros agriculloves y
lag vifiag comenzaron 0 estenderse y prosperar,
‘Los pagos de afuern principiaron & cubrirse de
vifiedos, como lo demuestra Ia corcordia sobre
+ término celebrada en 1431 entre Jerez v el Puer-
‘o de Santa Maria, en la cual se citan ya come
linderos las valladares de las viflag:de Barbaina
¥ la’Gallega, segun delo que nos ha comunica-
do el 5. D. Antonio Fernandez, entendido ar-
chivero de nuestra municipalidad. Tenemos,
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pucs, ya en esta ¢poca esplotados vinicolamenie
o terrenos no solo de avenas, sino lag fierras
llamadas rle afitera, & ue pertenecen aqnellos
pages v 4 las cuales se acudiera como las mas
apropasito para la obtencion de bucnos caldos
v acaso por estension hacia ellas del viedo que
le es proximo de Sanlicar de Barrameda, que
ya disfrutaba en esta época de su merecida re-
putacion.
" Tas laboves del cultivo no nos consta en los
" (letalles con rque en esia época se hacian: pero
sl gque yu era preferida Ia azada 4 el arado, no
Irabiendo memoria de gue haya sido nunca cn-
pleado este en nuestra territorio para el Wraba-
jo de las vinas: el movimiento de tierras en ellag
se ha verificado siempre con la azada en las
labores de cava, de las cuales una de ellas se
verificalsa en ol mes de Marzo, por la época 4
que nos vamos referiendo, como lo glestigua un
hecho que refiere Benito de CArdenas, escribano
de Jerez en el siglo XV, que noa ha dejado una’
intaresanie relucion de los sucesos de su tiem-
po, maruscrito importante, que posee en Madrid
ol erudito Sr. . Pascual Gayangos, y.que dice
asl: een Lines 18 de Marzo, envid. el Marqués
. de Cédiz desde Jerez 4 au hermanoy & Pedro de
. ‘Vera, alcaide de Arcos, & correr. & Sanlicar y
.,ﬁ-ajémn geis cabalios, mucha gente de 4 pig y
besfins, que oslaban cqvando las vidas.» Aun
cuando el hecho se refiere &4 Sanhicar, creemos
que entonces, comn ahora, no habria gran. dife-
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reneia enatre las labores agricolas deann v o-
tro pucbio, ¥ esta cava de Marzo seria ln que
sigue hoy tambien veriflcandose en Jerez buju
la denominacion de golpe lleno.

Nadla hemos dicto lodavia de ta calidad ¥ ca-
racteres de nuestros anliguos vines, v pudemos
dar alguna idea acerca de ellos, principatmentle
schre fx época 4 que nos vameos reliviendo.  No
ge¢ conocian ¢olonces mas que dos clases de
vinos: log vinos blantos y los vinos tinlus; v d
semejanze de lo que pasa hoy en Caslitla, eran
preferidos y considerndos como superiores los
vinos tintos. Un hecho tomado de ks aclas ca-
pitulares de Jerez nos manifiesta claramente es-
ie prefarencin y estimacton: «En midreoles 43
de Sctiembre de 140, dice Benito 1le Clrdenas,
de quien tomamos cste acuerdo, acordd ¢l Gon-
cejo enviar en regelo 4 Alonso Nufex e Villa-
vicencio, el alcalde moyor que estaba con la
gente de Antequera, un presenie grande, v-lc
enviaron diez arrobas de vino tinte de lo mejor.n
Si se recuerda ghora que Alonso Mufiez de Vi
llaviceneio, cotho Pero Dinz de Villanuova, su
compahero entonces de alcaldin, eran las dos
personas de mas valimiento que tenin Jérez,
Tontkdisimos umbos y leales al estremo,”y por

" derids amantes de la prosperided ¥ concordia
dé"gti puiblo, como que por ellos se vid la ciu-
dad “en paz ¥ sin corregimiento algunos afios;
¥ al mismo ticmpo que era ‘Alonso -Nuiiez ¢l
caudilo qiie guinba o pendon de la hucste jo-
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rezana que lwuto se distinguiera en la célebre
loma de Antequera, se comprenderd todo el in-
terés con que el concejo trataria de hacerle
un presente digno de sus méritos y servicios:
Yy esto hard comprender el uprecio y estima-
cion que hemos dicho tenia entonces el vino
tinto, cuando con diez arrchas de él se hacia,
en concepto del concejo, un gran presente. Olro
dato en comprobacion de las tnicas dos cla-
ses de vino que entonces habia en Jerez, nos lo
suministran las instrecciones gque dicto el con-
cejo en 1436 con molivo de la venids de Enri-
que IV 4 la cimglad, v cuyas instrucciones, que
tenemos i la vista, dicen en su disposicion 5.%:
eque los que tuviesen vino lo vendan asi lo
blanco como 1o finto, lo mejor 4 6 maravedis el
azambre, como hoy vale & ¢uo dende ayuso lo
que no fuere tap bueno sopena de perder el vi-
no, sllende del dichn precin,» Vemos pues aguf
confivtmadas las dos especies. de caldo dichas,
¥y en ningun docunmiento ni otra parte alguna
hemos hallado mencion de otra clase de vinos,
mas que la de blanco y la de tinto.

Qué viduefios produjeran estos vinos, y.
principalmente el tan- estimado tinto do s épo-
ca, cosa es diflcit de averignar, si bisn mas a-
delante indicoremos algn en. el asunlo: pero de
todos modos, la memoria y coufeccion de ese
vino tinto se ha perdido en la poblacion, ¥ hoy
suplen sy falta en el consumo loeal y de expor-
tacion los vinos valencianos, catalanes -y man-
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chegos. Consérvase, si, memoria de las vasijas
en que lo guardaban, que eran como shora, de
madera, y en botas conio las del dis, segun lo
indica tambien el citado notario Cardenas, y co-
mo se usaban en ¢l siglo XVII, segun nos lo
-manifiesta el P, Roa, cn su conocida, historia de
Jerez, donde tan graficamente ha desorito estas
vasijus, que se guardaban tambier, come hoy,
en bodegas & atarazanas, como entonced se lla-
maba, 4 los sitioa y edificios destinados 4 este
electo y 4 otros almacenajes.
Hemos citado ankeriormiente ¢l preclo gue
n 1456 tenia 6l azumbre de vine, y vanios & dar
sohre este punto alpunus noticias interesantes
que hardn comprender todo el valor yla impor-
tancia que tenia en el siglo XV ¢l negocio vinl-
cola en nuestra ciudad. Hemos visto que ¢
concejo dispuse que no valiera el vino mas de
gois matraved(e el azumbre: y recordardo que el
maravedi de aguells época equivale & 18 mard-
vedis de los nuestros, tendventos que vatia fo
arroba entonces 4 poco mas de 9 realss, que
hace salir la bota de 30 arrobas & unios 42 pes ol -
segun 5o denomina & la moneda Lmaginarlg de‘lr
valor de 15 reales, que se usa i nuestra Toed-
lidad para el trato de compra y Ventd s Hired.
“te precio que es casi el mishe “qhE Hetoal-
. mignte lenen nuestros mostag, 10 entontramios
nida’§ ménos elevado en los difrdtilcs afios du
aquel siglo, y subjendo tambisn en algunos hass
ta Tos tipos mas altos que se han conncido en
3
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nuestros dias, para demostrarnos que eu aque-
lla épocala importuncia de los vinos de Jerez
estaba i lu misma O mayor altura que la que
tienc en la actualidad. En 1479, dice Benito de
Cirdenas, que por la escascz de uva, pues fué
efectivamente, segun otras noticias, afic de mali-
gima cosccha, valid el azumbre de vino 4 40
maravedis, gque equivale a mas de {41 reales la
arroba y de 282 pesos la holw: precio que des-
de enionces no tenemos noticia de que se vol-
viera 4 repetir lusts fines del pasado siglo, ¥
iuego hasta en estos dlllmes shos, cn que se’
vieron subir los mostos al mismo elevado tipo,
con gran asombro del mercado y con la creen-
cia de que el negocio vinicola no se habia ha-
llado nunea en Jerez 4 tal altura: pero si en 1863,
an que esto sucedia, se hubiera conocido- el al-
za de 1479, asi como los diferentes giros que,
¢omo iremos viendo, ha tenido este negocio en
las distinlas spocas, ni habria sido tanto el a-
sombro, ni se hubieran tampoec formade los
chlenjos quiméricos que entonces tuvieron lu-
gar: las lecciones de la historia hubieran ense-
hado que las escesives altas v bajas de un gé-
nere como el vino, son siempre efimeras y pa-
sageras, cuando no son motivadas por grandes
acontecimientos gue trastornen profundaments
.los girog de su comercio,
La alzada de 1470 no estuvo relacionada con
‘nmgun gran suceso, cuomo wno lo estuvo tam-
Dco 1& ‘e 1863, ¥ zoma era natural pasé aque-
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Ha muy luego, recobrando el precio del vino cl
nivel que entonces le corrcspondia. Una dis-
posicion oficial de 1480 nos d4 una idea de lo
que decimos, manifestindonos el valor que de-
bieron tener en seguida los mostos de aquel
afio. Mandaba 4 la sazon cn la ciudad un juez
pesquisidor que habie venido con autorizacion
real para hacer averiguaciones sobre la condue-
ta del famoso corregidor Jnan-de Robles, contra
quien hablan ido & la cdrte 4 querellarse los
veinticuatros Estéban de Villacreces, y Alvar Lo-
pez y los jurados Pero Nufiez y Francisco de
Vera,. v el juez que era hombre de no vuolgar
inteligencia, se encontrd 4 poco de sn vaenida
con que lns puehlos comarcanos estaban apeg-
tados: inmediatnmenle dictd las mas aceriadas
disposiciones para prevenit el contaglo, y entre
‘gllag fué la de faciliter In adquisicton de ali-
mentos ¥ bebidus para las clases menos aco-
modadas, para lo enal mandé que rel pescado
salado fuese & 4 maravedis ¥y 4 G el otro, los
'hueﬂis 4 4 la libra, y Iz wons & marguedi 'la
‘libra qué valia ¢ 8 blancas:y y hé aqui’ como
_por este precic podemos deducir el que taniz
"el mosto en dicho afo, pues f-quws.llenclo cado
“blanca & siete maravedia y medio de 108 'dé hoy,
“¥ cadi 60 arrobas de uva & una boty 4’ mosto,
: el_preclo de ‘este & 46 pesos -la’ ‘bita, que
liniue nlgo mas alto, el migms pracio que
vimos en 1450, Despues de’ T gran alza, los vi-
nos, como era consiguiente, tuvieron que de-
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crecer, pero no de una manera escesiva, sino re-
eobrando un tipo regular y por lo tanto sosteni-
do, como lo demuestra, 4 mas del dato anteriors
¢l precio de 1483, en cuyo afio, dice Benito de
Cardenas, que glas botas valieron & 4850 ma~
ravedis O sea & D4 pesos largos, ¥ esto porgue
indica que no hubw saca: circunstancia ‘ue nos
manifiesta que este precio era un descenso ac-
cidental y que debieran haberse estado cotizando
4 un tipo mayor. Y noe tienc esto nada de es-
{rafio, pucs habia habhido malag coscchas en al-
gunog afios anteriores, como lo fué el de 1479,
en que las muchas luvies de Mayo y luego
continuos levantes y fuertisimos calores echa~
ron & perder ¥ quemaron lodas las vifiag; y el
mismo afio de 1483 fud tambien de cosecha po-
bre, porque en Abril cayd gran piedra y echd a
perder muchas vifias, como asi nos lo refiere
el mismo citado Cardenas. Mas todos estos ac-
cidentes no nos dan una explicacion del allo
valor de los caldos de agust tiempo, v vamos
ahora 4 manifeslar sus causas, que no eran o-
tras sino el estado floracienie gue tenia en noeg-
tra cindad el trafleo vinicola.

Doa importantes vias de esiraccion habia
en aquella época para Jerez, la esterior y la
interior, las mismag que hoy existen, pero mas
_Bcliva entonces Ja dltima de lo que es en la
,gptum:dad Las guerras de la reconguista se
hu]!apan concentradas en Andalucia al rededgr
del reing de Granada, v el ejéroilo cristiane
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conslituia un grande v conlinuo mercado 4
donde iban A comsumirse entonees nnestroa
caldos. Algunas actas de cabildo podrian sa-
carse en comprobacion de nuestro easerto, ¥
asimismo relaciones histaricas de aquella dpo-
ca que demostrarian el consumo grande de vi-
no en nnestrog ejércitos y el buen precio con
que en ellos se pagaba. Ln 1483, talando el
ejército real i vega de Granada, hubo alli es-
casez de vino v se pagd la azumbre 4 2-reales,
gue valia & 3 maravedis de entonces el real ¥
sale & méa de 200 reales sctuales a avropa:
hecho que refiere Benito de Girdenas, y que
nos explioa la alza que dntes hemos visto tu-
vieron los caldes de Ierez el mismo afio. A
este mercado se dirigia, pues, la via de extrac-
cion irlcrior de nuestro comercio viricola, y
debia ascender 4 gran suma la exportacion,
pues les sacas y pedidos para el ejéreito eram
frecuentea y de no poea cuanifa. «En Junio de
1482, dice el referido Cirdenas que salieron por
orden del rey 4 campafia los veinllcualros y
jurados, 300 lanceros y 300 bailesteros, y 100
cahalloros, estoa dltimos con el haber de .50
maravedis, 20 los primeros y 25 los segundos, v
fueron 4 Loja, expedicion en gue salid - derrote-
do al monares, pero para la cual, sigie reflrisn~
do el mismo Cardenas, se sacaron-de la cin-
dad 1500 cargas do haring, 5000 arrebas de
vino & vacas ¢ carneros. Vese, pues, 1a cantidad
de calde que salia en unasola expedicion, ¥ por
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olla podemos juzgar Ia importancia de esta ex-
portdcion inlerior, Pero no era esta sola la via
de nuestra comereio, ¥ como hemos indicado,
‘ln exportacion se hacia lambien para ¢l este-
rior, si bien no tenemos dJatos tan minuciosos
para calcular sobre su importe. Una naoticia
conservada por el mismo Benito de ‘Cirdenas,
nos pone, sin embargo, en algun conocimiento
acerca de ests punto: al indicar .el precio que
1enia la bote e vino en 1483 y que va dejamos
anles apuntedo, dice que esto era «porque no
vinieron navios de brelones ni de ingleses, pot-
que tenjan guerra con los vizcainos, sobre el
-cargar primera:» ¥ hé aqui un dato importantt-
simo que nos maniflasta ya establecido nueatro
comercio con Ingiaterra ¥ Francia, y que no de-
bia ser poco eonsiderable, cuando se disputa-
ban la corga los bugues nacionales y extranje-
rog: sefial clare de que era el vino de Jerez ya
muy buscado y que debia tener mercado abierlo
en todas partes, cuando en su eomereio se acl-
paban haata fos buques del pafs: y hé acui una
pracho ites del florecients estado de nuestra
vinateria, en nada inferior al que hoy tiéne, ¥ a-
casd, comparands épocas, mucho mayor enton-
ces, Es, pues, el siglo XV, 1a gran época de-nues-
fra importancia vinicola, coma la fus en mu- :
chos sentidos del apogeo de la ciudad, v lo ex-
puesto es una muestra palpable de e nada
tenemos hoy sobra este punto que ofrezca gran
novedrd, sino es el Naber vuetto afortunada-
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mente 4 colocarse este negocio hojo s mismiag
favorables condiciones en que lhace cuablo si-
plos lo tenian nuestros antecesores, sin otras
diferencias que las consignientes 4 los ade-
lantos O variaciones naturales entrs una y otra
¢pocu. !
Escasas son las noticias que respeclo & la
localidad y en el asunto de la vinutcria, posee-
mos del siglo XVL: pero debemos desde luego
creer que el pegocio sufviera alpun qucbranto,
pues acabadas con el siglo XV las guerras do
la reconguista, el pran nmevcado de los ejéreitos
permanentes desaparecid de Andalucia, ¥ por o-
tra parte las guerras exteriores gue con el ad-
venimiento de la dinastin anstrinca se les susci-
taron & la nacion, nos cerraren muchos mer-
cados extranjeros. Los bugues ingleses yva no
comenzaron & venir & nuestras cosiag sino en
son de guerry, v lo mismo podemos decir de
los franceses ¥ de casi todas las nociones euro-
peas ¥ hasta con el continente proximo de Afri-
ce, porque & lodas partes nos llevé e dinastin
austriaca & pelear. Cierlo es que enionces co-
menzaron 4 abrirse ol consumo de nuesires vi-
nos_los puertos y mercados de la recien conguis-
. tada América, ¥ aungue esto no ern gyuficients pa-
ra mantener 4 su debida altura nuestl;o' comer-
elo, podia sér, sin embargo, un TECUrsH para el
sosten de nuestra vinaterfn, unido por otra par-
te & las numerosas expediciones militares de la &
poca, queno podrian menas de Jlamnar hacia si al-
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gun consumo de caldos, come en comprobasion
de elle puede recordarse el apresto hecho en
1580 para la conquisla de Portugal, empresa pa-
ra la cual se secaron de Jerez 4,000 botas de
vino, como asf nos lo dice el historiador P. Ra-
lion, en su conocida historia de Jerez, al expo-
ner los sucesos de aquel afio; y si bien es cierto
que el valor de estas exportasiones no cra ad-
quirido per el comercie local, sino 4 largos
plazos v cuando al arbitrario gobjerno de lu
Gpoca le Hegaba 4 convenir, no puede sin em-
bargo negarse, que era en algnn medo, 4 vista
del ubatimiento general que nquejaba enlonces
4 todoe el comercio de nuestre pais, un medio
nada ventajoso, pero s real y efectivo para el
sostenimiento de 1a industria vinatera, La pro-
vision de nuestras srmadas daba tambien lugar
entonces 4 algune sace de frutos y de caldos, v
& este prapdsito debemos recordar un hecho
lamentable y enlazado al asunto qne tratamos,
¥ que revela la manera arbitraria como se venia
ejerciendo por entonces el poder: apresidbase
una armnda en ol Puerto dg Santa Marfs, hacia
15682, y con ol objeto de surtirla de vasijas pard
agundo, se mandaron sacar de Jerez todas las
botas que servian para guardar el viro; cotno era
netural, este suceso prodojola ruine de nmuchos
cogecheros v ta pérdida de tode una eosacha,
pies dice ¢l P. Rallon, que reflere en su histo-
ria este ‘acontecimiento, que tegaron & valer
los cagcos més que el vino, ¥ que por su falta
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no pudo la cosecha recojerse; grande fué.e] que-
branto, pero 4 pesar de este y los demds, la in-
dustria y comercic de los vinos se fué, gunque
trabajosamente, sosteniendo; y no solamente ast
esto sucedia, sino que era tal la postracion 4 que
llegaron los demés ramos de indostria ¥ agri-
cultura en la ciudad, que el ving, 4 pesar de sus
muchas quiebras, legd 4 constituir en aquella
tpoca toda la riqueza de la poblacion. Asi nos
lo refiere el mismo 4nles citado historiador Roe
ton, y asi 1o encontramos tambien completa-
mente confirmado en las primeras noticias y
ya mus abundantes que nos ofrece sobre e]
asunto el siglo XVIIL

Haliabase en 1645 el camino ¥ embarcadero
del Portal (via poer donde se extraian todos los
frulos de Jerez} en un estado tan lmnentable,
que [a cjudad tuvo que recurrir al rey pidién-
dole arbitrios para su compogicion: y en el me-
morial hecho al efecto, el coneejo y Ios vecinoa
todos mas acomodados maniflestan termmante-
mente que la ciudad no tenia otra tiqueza mas
que la del vino: fundados en esto pidieron lps ar-
bitriog que fueron concedidos, ¥ ee impuagieron
aobre el mismo vino, aplicando 20 reales & cada
bota de exporlacmn En'el mismp memq;'lal que
se halla inserto en las actas del 2abildo’ Gorres-
pondiente al 8 de Febrero de aque[ aflo, se dice
que habia en la cindad mas de 4,000 Irabajedo-
res de vida, numero que nos fevela la csten-
pion nada escasa det viedo, cuando podia dar

4
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ocupacion 4 tantos brazos; y en los mismos libros
de actas de cabildo en el corvespondiente al afia

602, ae lee &l fdlio 419 un acuerdo de fecha 2 de
Octybre sobre tasacion de jornales, que nos expli-
ca-en algun lanta la existencia de aguel nmimero
dp jornaleros, pues viene & manifestar que no
dodos servian indistinlamente para todo, sing
‘gue el trabajo eslaba dividide y habia para cada
labor braceros diferentes, como parece indicarlo
fos términos do l1a tasa que dice debian ganar.

© IS, VN,
Los capafaces (come han ganado
sigmpre). . . . . . . . . &
Los deserpiadores. . . . 3

Los cavadores en la 1.» labor y den-
tro del radio de una y media
logua distanta de la ciudad. 3
Mag. alld del radio dicho. . . . 4
-En la 2.=labor y dentro del referido
tédio. . . . . A
Fuera del mismo. , . . ]
Podadores (segun han ganado siem~
pre). . . . . . &
Vendimiadores dentro: del rﬁ.dxo .3
Fuera del mismo. -
' “He ¥4, pues, que la tasa no habla de deser-
" pib, cava, elc., sino de deserpindores, cavedo-
res, eci¢.,, eomo indicande que habia distintos
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jornaleros para cada uno de aguellos trabajos,
1o cual no sucede hoy, que indistinlamente van
i hacer loda clase de faenas: la lasacion -nos
manifiesta tambien, ¢ue el caltivo entonces de
las vifias se hacia poco mas & mengs como hoy,
¥ que es posible que en este punto no haysmeos
adelantada cosn de particular; y monifiéstanos
tamhien la diferencia de aquellos tiempos con
Jos presentes, pues hoy gana un caputaz 12 rea-
les, por lérmino medio, y los demhs jornales
fiuctuon entre 10 ¥ 20, habienda llegado estos
ltimos aiios 4 valer un jornal de vilia mes de 30
reales: y 51 hacernos notar que €l precio-del jornat
sigue por lo comun el alza ¥ baju de los vinos,
podemos calcular, 4 falta de otras noticias, que
el precio de los caldos en el siglo XVII scria
probablemente -un tercio del aclual, valiendo
poeo mas .6 menos la bota de 20 4 25 pesos,
eomo asi efectivamente lo comproeban algunos
otros datos. Y véase la diferencia tan notable
que esto ofrece con los precioe delsiglo XV vy In
decadeneia que el negocio debié sufrir con loa
cambios tan radicalea como poco efortunades
que sufrid nuestra nacion bajo el gobleruq da
Ios reyes de la Casa da Austria. .

La cosecha do vino era’ entonces. de 30&900'
arrobas, dicd el P, Roa, qus publicaba gu. histo-
rta de Jerez en el afio de 1817,y 1a exportacion
.de vinos ascendia i mas de 200.000 arrobas, se-
gun’apareca de un acta de los libros de cabildo
.de 1643, en. el cual consta.que desde 14 de Mayo
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e 1642 4 W de Junio del 43, se exporiaron de
la cindad 9.425 botas de vino v dé vinagre, que
equivalen 4 272,730 arrobas de caldo. Loa vinos
Britonées se exportaban en mostos y compri-
banlo negociantes nacionales v extranjeros, ¥
Sdnhicar v el Puerte de Santa Marie vendian sus
produetos con mas crédito por la facilidad ma=
vor de embargoe, enconlrindose €l vino-mosio
de Jerez en -grande depreciacion, ocasionada
principalmente por la dificultad de los wraspor-
tes. Habia necesidad de ir al Portal por un ca-
‘mino en pésimo estado, aun cuando para sn
méjora ya dijimos que se habia concedido un
arbitrio en 185, y habia que lHevar los cal-
dos por ni tio de dificli navegacion, y estos
graves obstdeulos ponian un dique insaperabla
& nuiestro comercio: la cindad comprendia en
egte punto sus intereses, y necesitando 4 todo
trance ponersé ecn cdmunicacion facil com el
ttiar, ided varios proyectos de obras importantes
fue hubievtin desds lnego producide inmenscs
resultados: ‘se trafd de canalizar el Guadalete,
de acerearlod 1% ciudad vy de poperls en co-
municacion: ¢on el Giadalquivir, ¥ se hiciéron
estudios y gestiones Paratella: perd la sondtante
:oposicion de Céadiz -y - Seville, de Sanhicar, del
Puerto de Santa Maria y db todds las poblacid-
‘néa de la costa, lograron impedir- su realiza-~
cfow: golo pudo Hevarse & cebo y en medio
de 1l pleitos y contrariedades, un pequefio
candl d¢ tomunicacion cnlre el Guadalete y
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-l rio San Pedro, sobre cuyn raunty existe wd
curiogo impreso del afio de 1648, que se titula
aDiseurse demostrable en desengano de¢ las cau-
sas que dieron motivo & abrir lu comunicacion
de el Salado al rie Guadalete,y dado por el go-
bernador D. Francisco Davila ¥ Lugo, v & pedi-
mento de la cindad y por anlo de su corregidor
D. Pedro Fernandez de Conmtreras, y em cuyo
irnpreso, qus hemos tenido ncasion de exami-
nar en el archivo municipal de esta cindad, se
encuentran alganas nolicias importantes para el
asunto gue tratamos. «Gonsta este vio desde el
Portal & su boca, dice el cilado dmpreso ha-
blando de las dificuttades de navegaeion del
Guadalste, de muchos bajos que obligen 4 ea-
da uno & alijar las pipes de wine que es el
principel fruto que se carga, y como lo ordi-
nario es cuando apenas estan heohas, porgie
con @l hervir no rompoen las pipas ¢ botas, que
ann vasijies da madera fabricadas por tonele-
rig son arcos de mimbre y algunas ton arcoes
de RKlerre, le defan por respiradere un cob-
ohticlo ¢on un taladvo en medio ddl con ste taris
guillo; gue don facilidad se quite & folta: coit-
las embarcas y desembarcas; i cotno 'gé ot~
ducen lag pipas & botag pov el agua, waichas
veces 3¢ hinohen de ella y se edtvagd -y ha-
ten caliche los vinos con (ud haw bajads i
Hegjerh 'de pracio los de Jores repbeto de los de
Sdnlickr-y &l Puerto, tanto-con de 20 4 25
y 26 ditendos en que vd ¢ decir mas de 20
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¥ 22 per ciento. Vése, pues, aqui, confirma-
o el emharque de vino en mosto v confir-
mado tambien y aun mas {nfimamente el precio
que antes dijimos podian tener en esta época,
dedaeido por la tasa de joroales, asi como tam-
hien la gran justicia con gune la ciudad pleitea-
ha por la mejorn de sus vias de comunicacion.
- Quédanecs el darrespecte & la época de que
tratamos, alguma noticia sobre el caricter de
nuestrod vinor de entonces, y deads luego pode-
mos decir que ya no se menciona el tinto del siglo
XV: pero si que eran muy estimados los Vinos -
de color. Sebastian Marocho, jerezano que vi-
vidr en le segunda mitad del siglo XVII y prime-
ra del XVIII, ¥ que: nes ha dejado un importan-
ta manuscrito de sucesos de sy tiempo, que po-
see D. Manuel Ponce de Leon v Alderete, y co-
pia-que hemos tenido & la vista de nueslro dis-
_linguide ¥ erudito amige el Sr. D. Francisco
Perez de Grandellang, nos dd sobre este punte
una noticia que comprueba lo gue acabamos de
decir. Refiriendo en 4658 la manera como eri-
toneek se featgjaban los baﬁtizos, dice, tque usa-
ban garbanzos tostados los pobres y pasas de 8ol
y avellanas los. ricos, ¥ en ambos #icos vinog y
ientras mag colorads gl ving. mag éstimado:
lnnobléza usaba hizeatelas de Tos monjas de Es-
_piritn Santo, panales de rosa delas de Gracia y-
.calahaza de Madre de Dios, agua de niave y vino
cotbrad.o como queda dicho.» Vége, pues, como
' deciamos, que entonces sc cslimabon los vinos
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por su color, v vese tambien cdmo han nfudwdd
los tiempos, pues hoy, como es sabido, los-vinos
de color estén en muy poca estima. Dedicoese
‘tambien de la curiosisima noticia de Maroclho,
-que los vinos se guardaban y ailgjaban en el
siglo XVI!, porque asi es cono los vinos blan~
cos cxpontineamente se doran ¥ coloran, y hace
creer que aquella preferencia hiacia el color, la
motivase el goe este levara consigo la cuali-
ded de 1o afiejéz: dehian sin embargo ser esca-
's0g los almacenados, porque ya hemos visto que
entre la exportacion v la cosecha no restuba
mucha suma, v hay tambien memoria dé gie
entonces se hacian algunos arguardientes que
‘8¢ exportaben nsimismo para el esterior, y esto
naturalmente hatia consumir algun mas vino: y
como por oira parte los caldos se exportaban
en mosto, tampoco podia tener gran aliciente el
afiejamiento, por cuys razon creemos serin po-
co el vino que se conservaia en lus atarazanas
de este Hempo. Hay, sin embargo, memorin da
algunas bodegds nota.hles de entences, y entra -
ellas podemns citar ‘1a de los frailes da thtn
.Dominge, que debmn tenerlg muy
vista; pues dice el eltade Mmoeho, e an ‘el
afo de 1602 salid de dicho convento ufja Iujosa |
procesion del Cdrpus Cristi, ef Ia dominice in-"
fraoetava, yque parg mayor felftéjn pusieron en
“el rincon de la potterfa 'dal tonvento una fucx-
te-de vinp, de lg' mejor gite los frailes tenian
“&n- s hodega: pruebn E:Ia.‘rg. de qué cuando  tal
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haciait deblan tener aquella proyista con abun-
dancia. .

Y va que hablamos de frailes y procesio-
nesg ¥y povque se halla en- relacion con nues-
tro asunto, diremos que en el afio de 1640 su-
frieron nuestras vifias .una plaga de pulgon que
las iba asolando de tal modo, que acudio la ciu-
dad en rogativa 4 la Yirgen de la Mereed, sa-
liendo con este motive una procesion general de
aquel convento: y se dice que por este acto de
piedad desaparecit la plaga y hasta se consi-
guidé buena cosacha: cuya noticia se refiere, en-
tre olros predigios obrados por intercesion de
ta misma Virgen, on la edicion de la Noveng de
Maria Santisima de la Merced, hecha por e]
presbitero mercenario D. Francisco Javier Lo-
mas, & impresa en Jorez aho de 1854,

Una industria muy antigua en la poblacion,
¥ hoy-ya olvidada en ella, la encontramos en
el siglo XVII, fignrando en nuestro comercio con
vng verdadera importancia: esta indusiria es la
de las ppeas, & que probablemente dedicarian sus
vifias los -arpbes jerszanos, y de la cual hubo
siempre en nuestra localidad un activo trafico,
menciondndose en al giglo XV por Benito de
Cdrdenas, el que nos d4 cyenta de haberse
perdido la cosecha de cllas . porque se mojaron
eit el afio de 4483, En el aiglo XVII se encuenira
en a8 actas de cabildo del afio 1643, wna notieia
de lo exportrdo en aquel afip, que ascendja A
3250 quintales: canlidad que revela toda la im-
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portancia que tenia entonces esta indusiriw, a-
neja &la vinicullora, y de la cual aun se con-
servan . algunas naticias sobre en existencia- has-
ta principios del presente siglo, en que hade-
jado de .ser objeto de especulacion. Tenemnos,
pues, del siglo "X VII una abundanie cosecha de
noticias mas.esplicitas ya en alpun. senfido-que
las de los sigloa anteriores,  y mas esplicitas ¥
abundantes las hallames en el-siglo XVIII, de
(e MO8 VAINDS & Oclpar,

La decadencia de valores .gue hemos vislo
en los vinos e lu-época:que acabamos de re~
sefiar, .continds en el sigio XVIII, duranle su
prituera mitad. El ya anies referido Sebastian
Marocho, dice hablando del anc 1728, que fué’
aho de tanto calor que se quemd la uva ¥ se
cogit lan poco.amosto, que valid ln bota 4 36 pe-
S0%, OB fue.nunca se habia visto. Los -afios
secod y .catorosps no son. los .mas aproposilo
para’ la .sbundancia, aunqgue sl pars’la buena -
caltdad «de log- caldos, v lasmolicies, que: go-
‘bre este.punto se.conservad, manifiestan que.jas:
.coserhas wghundantes hen gido, por:lo:comun en
Jos afios de bhenas lluvias. Asi sucediden elide
AT0D-y :en elide 1737,.que-dice. el-ci_tgd_t);cMa.ro-
eho;:fusron. afios. ds mueho vinoy asf :G_Umo.fmuy
-egeasos:de teigo, v. que fueron ung:y otrp avom-

_:hafiados de mucbas -Wuvies.: :Sebido @8 qus el
-peimerd ge:d709 fuétan escapo:de:granos que
-hubo hamibre y gcurrio:la. epidemia mayor guc

" mo-cuentd exedithe: sigho. o8¢ 4. estas calamida®

k
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des agregamos ta guerra dindstica que suscitd, @
g0 advenimiento 4 la corona de Espuba, la di-
nastia de Borbon, ul principiar el sigho XVII,
nos explicaremos el decrecimicnto en ¢ue i-
gukd por entonces todo nvesiro comercio, y con-
siguientemenle la depreciacion de los vinos, (que
como hemos visto, hubk llegado 2l ponto de
sonsiderarse un precio extraordinavio el de 3%
pesos por bata: y agui debemos dejar apuntado,
ya que nombrainocs este moneda, que desde
estn época ¢s cuando aparece el peso jugendo
en el lrdfico vinicola de Jercz, no hahiéndose
usado antes, comao lo demiresiran las citag de va-
lores gue llevamos literalmente mencionadas.

La puz que disfrutd }a nacion despues del
reinado de Felipe ¥V, v ol impulso que lag artes,
‘In industrin, las leiras, el comercio ¥ la agri-
culture recibiéeron del gobierne inteligente de
Carlos HI, se reflejaron tambien en nuestra co-
mercio vinicola, que llegd & tener en esta época
un nuevo periddo de apogeo: el precio del vine,
que lo hemos. visto 4 30 pesos bota en el co-
mienzo del sigho, lo encontramos elevado hécia
fines del mismo dedde 40 6 190 reales la arroba, 6
sea de 80 4 240 pesos la bots y A 75 reales, por
término medio, la arroba de vino de oxtracoion,
- 8egun nos manifiesta et -Sr. D. Antonio Pona,

‘hablande de Jerez en el -tomo 17 de su Fiaje
artistica, impreso en cl afio de 1789, El nego-.
tio de extraccion ko hallamos ya tambien plan.
‘teado d¢ una manera distinla, pues los eeldos
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no se exporiaban ya en mosle como en el siglo
XVIL, ni venian por ellos negociantes de otros
puntos, sine que se conservaban y sa hacian
vino, y se exporlaban directamente & los mier-
cados consumidores: la cindod comenzd 4 ger
un centro de exporlacion vinfcela general y
principiaron 4 esiablecerse en ella algunas fa-
milias extranjeras que traficaban en este nego-
cio, como lo fueron las de Haurie y Gordon, gque
aun subsisten actualmente dedicadas al mismo
trifico &€ industria. La exportacion se hacin
para el extranjero y para nuestras posesiones
de Armnérica y de Africo ¥ para los puéblos limi-
trofes de nuesira provincia: la exportacion nl
extranjero ascendia en 178% 4 unas 4000 botas,
v cr 1788 4 mas de 5000, calculindose las cose-
chas de diches afios en unas 15 A 16000 botas,
de 123 que una parte, la de calidad maa inferior
era consumida en la oblencion de aguardientes
¥ vinagres y al cscedente sobre la esportacion
ul estranjero 8¢ ta daba salida en el surtido
para América y pera Africa & interior de la pe-
ninsula, y para el consumo local y sostenimien-
to de los almacenajes destinados 4 I conger-
_vacion y cria del vino. Nuestras noticiss en
este punte no nos dan detelles guficiantés para
‘poder precisar con exactitnd edfa distribucion
~de niestro producte vinfcol,, v séld indicdremos
“aquello que haciendo relacion:
- mis: eonocido. Do log librosdé actas de cabildo
-hemoa tomade ana nofa-sebre el consumo de




-l
vino en la locatidad, gue aungue referente soko
4 algunos afios, peded dar ooa idea de lo que
ot esta parte se absorvia de la cosecha: segun
dicha nota consumieron Ias tabernas de Jerez

en 1729 610 1)2 hotas.
1730 1232
171 1128 112
1732 00
1738 999 142

Suponjendo que este consumo deberia ie-
ner un aitmento hicia los afios anieg referidos,
por el ensanche ¥ mayor bienestar gue an: eilos
alcanzd la poblacion, no haviamos un calculo
exojerado elevando para enlonees las cifras has-
ta 1.500 4 2.000 hotas, y tendriaros entonges con
esto y ¢on la exportacion al extranjero, un con-
sumo de 6 & 7.000 botas de lag 15 4 16.000 en
que hemos dicho se caleuleba la cosecha: In
exportacion 4 América de que se hace siempre
mencion en todos los escritog y doeumenios
que espresg O incidentalmente. se. ocupan por
esta. época del asunto 6 de cosas referenles 4
nuestra ciudad, deberia indudablemente absor-
ver ofra parie considerable, y con.esta yla pe-
dueiia- parte de-exportacion al ‘interior y.ioyeon-
swnido en el vinagrs v aghardienteo; es de
creer que se alisorvieran en su mayar parie las
45- 4 16000 hatas de cosecha; restando- para el
almasenado de conservacion puramenle lo neca-
sario. Alguna otra noticia que ahora seguida-
mente: indicaremos, comprobard mes esplieita-
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mente esto, yinles y pues que hemos habiado
del almacenado, dejavomos. apuutado gue segun
la estadistica oficialmente formzda en el ano de
1754, halia cn Jerez enlonces 440 hodegns, (ne
hidcia fin del siglo se hubieron de anmentar en
algoe mas, pero que no lodas servian parva alma-
cen de nuestros propios ¥ines, como ahora ma-
nifestaremos,

El Principe de la Paz, ministro i quien en
medio de sua fatales desaciertos politicos nu
puede negarse que tuve fecundas imiras Dacia
ia prosperidad de-la nacion, dirigi¢ en Heal Or-
den de 1798 un interrogatorio 4 la Reat sociedad
econdmica jerezana, pidiendo diversas nolicias
sobre ella y sobre los medios que podeian adop-
tarse para el sosten de so cometido, y el presi-
dente de ella, que ere- & la sazon D Francisco
Javier Virnés y Spinola, contestd al célebre mi-
nistro con un lucido informe, que constitoye an
documento. interesante bajo-muchos puntos de
vista, Eneste documento, que ha sido con acier-
to publicads por el Sr. D. Manuel Bartematl en
su erudita Memoria histérico orilica de la. Real
saciedad econdmica: jeresana, dice ol citado
Viruds. que para cubrir los anxiling pecuniarios
que la sociedad necesiiaba, se lo pedra.jre-

_.potcionar un arbitrio edel cobro, dige, que- este
suerpo hiciera de 20 reales por cada bofo de
20 arvobas. de las que s introducen en esta
eiudod baje el pratosto-de almacenade y sivven
para que mexcldrdolo-con of esquisito vino de
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Joyer no lengn este 6 opinien que lenda por
wu presa y finura, como lo dijeron wvarios
minisiroy de nucstra corte en las del Norle al
Exmo. Sr. Conde de Floridablance, guien se
sirvid prequntar 4 esla socieded la cousa de
no ser los vinos dg Jerer como cran anles.p
Por este parrafo se vé, pues, lo que deciamos
antes de nue no todas las bodegas de la po-
blacion, servian solo para nueslros vinos, ¥ se
vé tambien una prueha de lo suficiente que de-
bian ser entonces nuestrar viag de exportacion
vinicola para pader dar complcta salida 4 nues-
iras coaechas, cnando vemos que lo eran para
gonsumir tambien caldos de otros puntos: y ve-
e tambien como el mismo péarrafo comprueba
10 ¢jue hemaos dicho de hallarse ya Jeréz princi-
piando 4 ger un centro de comercio general do
vinos, puesto que no se exportaban solo los de
la locelidad, sino los que acudian fi se importa-
han de olros puntos diferentes: pero desgracia-
damente, sin embargo, esta exportacion comean-
.'Z¢ 4 hacerse de una manera inconvenienle mez-
vlando unos vinos con oiros y expertdndolos
todos bajo el norabre de vino de Jeres, v la-con-
secuencia natural de esto fué la depresiacion
del crédito ds nuestros vines, como Be mini-
.Resta en el parrafo citado, que nos d4 sobre es-
.%o punto noticiaa por demds importanles y que
4o deben ser perdidas de vista: la primers con-
+licion de todo buen comercio eala verdad, y si
alguma vez ¢l inberés parlicdar puede salir sin
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ulla favorecido, 4 la postre todes sulren las vot.-
secuencias del error.

Los vinos espafioles en  conpelencin con
loa poriogueses absorvian cntoneces casitodos
los mercados consumidores, y el establecimion-
io de casas estractoras eh nucstra cindad pu-
dicra haber hecho 4 la pablacion nu eeniro ge-
neral de demanda pare una gron porte de los
vinos nacionales: pero el mal giro gne enton-
ces se tomo gobre el negocio, impidid el que s¢
Negura 4 obtener este grou resultado. Do todos
modos, sin embargo, c8 menester convenir en
tue la época 4 que nos vamos refiriendo, conas
litnya en lo histovia de nuesha vinatoria un
gran periodo de progreso, y bashy para ello qun
recordemos como en el siglo XVIIL, siendo |
exportacion mayor que eutoucys, los egldos
sin embargo valian menos, porque s@ exbrac-
cion se hacia en mosto, ¥y en otra parte queda-
ben loa benefleios del negocio de afiejamiento
¥ cria del vine y de an exportacion eu estn for-
ma directamente para los cenltrog comerciales
de consame en ol exterior. Al siglo XVIII de-
bemos indudablsemente este adelonto de nuestra
vinateria, adelanto que vino & reanimary eons-
tituir ln moyor y mas importante rigueze' de lo
cludad, porque ella era tambien la que mas se
habia selvodo del sistema amortizador de arue-
llos tiempos. Las vifiaa eran [o @nico de nues-
‘tra propiedad & indusirla sgrfcola que menos
habia eaido en podir de las roanos muertas, co-
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mo lo maniligsta la esladislica va mencionada
de 1754, segun la eual, de 9,112 aranzadag que
habia enlonces de viiiedos, pertenecian 4 manos
fihres 7.321, at paso que de 235.797 aranzadas
dedicadas 4 1as demds explotaciones agricolas,
pertenecian A4 manos nwmertas 228410, propor-
cion exhorbitantc gue nos da una ides del tris-
la eatado de nueslra propiedad agricola de en-
lonces, asi como tambien nos d4n alguna razon
lus cifras referenies al vifedo, del -porqué- en
parie esta riqueza o movia mas en nuestra ciu-
dud ¥ oporqué veain y ha venide siendo la de
preferenle atencion en ella,

No debid desde la fecha de fu estadistica
cilada adelantar gran cosa lu extension del plan-
tio de nueslras vinas, pues en el Memorial ajus-
tade sohre restitucion 4 Jerez de la silla asido-
nenae, impreso en el afic de 1798, se expenen los
produectos - de las rentas de los diezmos en Jerez,
correspondientes & varios afios, yen ella se ma-
nifiesta gue la del vino perteneciente i la mitra
de Sevilla habia producido

en T8 . . . .. 065,323 reales,
4779 . . . . . 82400 »
1780, . . . . . 0834 »
781, . . . . . -06500 v
4782, . . o . L 51600 »

¥ asimismo gue la renia-del mismo diezmo eor-
regpondiente 4 Ia Colegiala en los cinco mismos
-uftos, habia producido 56,916 rs., cuyas cifras ma-~
niliesfan lo que hemos dicho, pues representan
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canlidades gue nos inclinan & considerar imny
exiguo ¢l producto de nuestros vifiedos, por mas
que los calculos de comparacion con el praba-
ble planiio entonees cxistenle, segun todas las
noticias estadisticas, vos bagan sospechar en
estos datos O una -gran ocnltacion de renta 6
una muy telerante & poco accrtada administry-
cion; pero de todos modos son siempre una
prueba de que el vifiedo no awmentabs, v agi lo
coniprizelan oiras noticias, pues gonsta que én
1784 solo habia unas B.000 aronzades de vilia,
cifra igual y aun menor que la de 4754 Asi
mismo era menor la produccion en este sigto
rue 1o habia sido en otras ¢époeas, como asf lo
aseguran Barloloiné Gutierrcz v otros eseritores
¢ historiadores de la poblacion.

Aun no tenemos todavia datos precisos para
hablar algn de los viducfios gue se criaban
co Jerez ni en csta Gpoea i en las anterio-
res, asunto sobre el cual serian interesantes al-
gunas invesiigaciones; pera al principiar el pre-
sente giglo nos suministra sthre este punto
noticias bastente completas el sdbio Rojes Cle-
mente, en su tan célebre y conocida obra

" Ensayo sobre las variedndos de lo vid comun,

que vegetan on Andalucin, imphsso en’ Madrid
¢l afio de 1807, Sobre unas 43 -especies de vi-
duefios cita Rojas Clemente, jebmo existentes
en Terez, ds enire las gue 2n #wiobts degeribe,
cuyas 43 esperies son las siguientes: v
Listan comun & palemino blanco.
6
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. id.  ladrenado.
Palomino negro.
Mantuo castellano.

1. derado.
Id. de pilas.
Id. laeren.
Id. cordovi.
Jaen negro.
Id. blanco.

Mollar negro.

Albillo castellano.
Id. negro.
Id. pardo.

Verdaguilla.

Abejera.

Malvesia.

Tintilla.

Beba.

Calena.

Raho de vaca.

Pedro Ximenez.

Yimenez loco.

Perruno comun.

Id: negro.
Vigiriega comun.

Id.  negra.
Agracera.

Id. de Scto.
Melonera.
Ferrar.

Calona.
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Quebrantatinajas.
Santa Poula.
Moravita. .
Uva de Loja.
Almnufiécar.
Boton de gallo.
" Id. negro.
_ Moscalcl menudoe gordo,
Id. gordo morado.
Cafiocazo.
Uva de rey.

De estos viduefios es diflcil averignar el o~
rigen 6 procedencia, y entra” ellos {ndudable-
mente se encuentran los antiguamente cultiva-
dos en la poblacion: algunos manifiestan en su
mismo nomhre la procedencia, eomo sucede 4
la uva de Loja y la Almufécar, y aun acaso
tambien 4 los Jaenes v 4 los Albillos v Mantuos,
que pudieron zer procedentes de Castilla: ef
Pedro Ximenez es sabido que aungue origina-
ric de Madera y Caoarias, fud traido 4 Espafia
en el siglo XVI, de las orillas del Rin, y la Mal-
vasfa, acaso tenga procedencia catalana, De lo
¢poca de fos drabes deben datar (al vez el culfi-
vo del Quchrantatinajag, la Moravita, Santa Pau-
la, la Agracera, Terrar y algunos otros vidusfios
que formarien los antiguos emparyados, como
‘hoy tambien apenas se encuentrnh mes que en
esta forma: al antiguo comercio dela posa, que
data indndablamente tambien de la ¢poea de los
drabes, se destinarian indudablemcntd Yag vides
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llamadas datileras, como lo son el hoton de (Ga-
llo, 1a Lojay Ja Almufiéear, v tambienel Moscatel,
cultivados principalmente ca parras, v es de creer
gran antigiledad en nuesiro territorio al Mollar,
ann muy estendidos en nuestres pagos de arena,
v del cual probahlemente, como de los Jaenes y
1a Tintilla sobre todo, se confeccionaria el ¥ino
tinto gue hemos visto antignamente celebrado.
Tl Palomino, el Perrune, Cafingcazo y los Man-
tuos, han debido serlos originarios de nuestros
vinos blancos, junlamente luego con el Pedro
Ximeneg, ue eran los viduefios que compo-
nian principalmente la mayor parte del plantio,
menifesténdones Nojas Clemente, que se halla-
ban en su ticinpo las viiias -de Jerez plantadas
por hiteras, alternando con el Ximeuez qua [pr-
mabe una octave pavte del plantio, ¢l Palomino
que constituie una mitad, y el Perruno en una
tereera parte con manchus de Albillo, Cahocazo
y-Mantuo, y cepas salteadas de los demds vi-
dustios, siendo el Mollar el que constitnia lap
trgs cusrtes partes de log plantios en srena,
-donde agi mismo abundaben los Mantuos, Esta
diatribucian de los vidueiios existente en ¢l pa-
sado siglo y principios del actual, se halla mo-
ificada a1 presente, habiéndbse. genefalizado
gun mucho mas el Palomino y disminuide el
“.plantel de los otras especies. Senlimos no ha-
:bBr Jpodido tcoer 4 la-vista los importantes tra-
-bajog Je nuestro iluslre naturalistz Boutelou;
‘principelmente sn memoria sohre ol vifiedo de
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SunlGear v Jerez, que nos daria una completa
idea de lo gne nos va ocnpantlo: pero con gran
sorprasa nuestra hemos visto que lanto de los
escritos de Bontelou como de la obra citads de
Rojas Clemente, apenae existen ejcmplares al-
gunos en lerez: e cambio nos Lasido fieil ver
agul varias obras en idioma extranjera, nmchas
de ellas inglesas, que hahlan y s¢ ocupan de
nuesiros ¥inos y nuestra agriculinra vinicola,
con gran copia de incxactitudes y. & veces tam-
bien hasta do necedades.

Nos hallamos ya de nmestra rapida eseur-
sion historiea en los primeros afios del presen-
te siglo,” Bpoca sobradamenle conocida, vy va-
mos 1 dar respecto 4 ella algupnas hreves noli-
cias, dejundo para otros el gue la completen con
mas detailes, como hemos hecho igualmenle
respecto i lus demds épocas anferiores. Nuas-
tro comercin vinisola ha presentado en asle si-
glo diversas alternativas, pero casi puede deciv-
ge gue su marcha ha sido cosi siempre progre-
siva: el movimiento iniciade en cl siglo anterior
debid continuar prosperamente en log primergs
afios del presente, y nada nos lo prueba tantp
eomo las -exgjeradas noticias que de él-y: do
nuestra agricultura vinicola nos suministra un
escritor inglés, Mr. Jacob, que vinjaba por-el me-
diodia de Espafia hicia el afio de 4809, y el cunl
‘dice que nuesira cosecha de enlonces. era de
40,000 pipas, ¥y gue de eslas se consumium 25,000
en Cadie, Jerez v otros puniles proximos, ¥.que
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las 45,000 restanics s exportaban 4 varios pai-
se8, de onire log cuales Inglaterra consumia
7,000 botes. Ls indudable que estas cifras son
inexactas y cxajeradas; pern no lo es menos
iambien que ¢l vinjero inglés no las hubicra cs-
tampado en su obru Trazers in the south of
spain in the year 4308, sino hubiera encontra-
do nueszkra industria- y comereio de vinos en un
aslado floreciente., Y asi cra cleclivamente,
pues en los afios de 1808, 0 y 410, la exportacian
dle vinos espafioles golo para Inglaterra, fué de
mis de 20,000 bolas cada afio, v de estas una
gran parte era de vino de Jerez: mas ocurria
esto enando se iniciaba ¥ tomaba cuerpo nues-
ira gloriosa lucha de la independencia, ¥ no es
de invesiigar 1o que durante ella ocurriera 4
nunstro comercio, porque bien se adivine facil-
mente el {raslarno gue todo hubo de sufrir: el
comercio de vinog bajd, como era consiguiente,
¥ la exportacion de los vinos espafioles 4 In-
glaterra, s pasar de que ere una nacion con
quica estibunes no.solo en paz, sine aliados,
descendid desde 20,000 botas hasta 4,000 que fué
el total de la exportacion de 1811, segun datos
gue 56 consignan en la obra de Al. Henderson,
fitulada The history of ancient and modern Wi-
" neg, (Londres 1824) obra bastante curiosa ¥ de
1a enzl tenemos 4 la viata un ejemplar perfene-

“-clente al Sr. D. Pedro Domeoq.

Pasada que fug, sin embargo, aquella grande
crisig, ¥ enirada la nacion en un periddo dec
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paciticas relaciones exteriores, aun cusndo de
grandes revueltas infestinas, el negocio de
nuestros vinos comenzd nuevamento 4 prospe-
rar. En 1818 el plantcl del vifiedo jerezano, se-
gun el censo oficial de la riqueza de dicho afio,
ascendia 48,235 aranzadas, y ¢l produncto s¢ cal-

culaba en 450,000 arrobas de vino, constando

por lo gue nos manifiesta Mifiano, ¢n su Die-

cionart geografice, que desde 4817 4 1823, se

exportaron de nuesira ciudad por término me-

dio 7,000 bolas cada afio. Esta exportacion

fué gumentando sncesivamente, siendo en 1824

de 14,670 hotas.y de 14,800 en 1825, euyo afio

fué sin embargo de muy pobre cosecha, puss

solo se cogieron 360,000 arrobag e mosto, ¥ de

estas habja almacenadas comn vinagre al aiio

siguiente, 40,000.

Por esia época habian venido 4 establecer-
se en Jerez varias familias procedentes do las
revoluciones americanas, y principiaron & em-
plear sus capitales en vinos v vificdos, lo que
di6 lugar 4 una casi revolucion en el mercado;
los precios de los mostos se elevaron vatiendo
en 1824y 25 4 90 pesos hota, v 4400 y 4120 en
los afios sucesivos hasta el de 1830: la aranza-
da de vifia llegé tambien & valer hasta 20,000 .
reales, precio méxime que pueds decirse vale
en la actualidad, y se comenzaron 4 labrar
ostentosas hodegas que en 1837 sscendian i
mis de B3, siendo esla I &poca an que puede
decirse que prinsipiaron los almacenistag, divi-
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digndose ¢l negocio enire las tres clases que
hoy lo explolan, cosecheros, almacenistas y ox-
tractores. A favor de esta alza de valores, que
como dice Portillo, en sus Noches jereranas,
escandalizd enlonces 4 la poblacion, se hicie-
ron multitud de nueves plantios, creyendo que
aquel movimiento no habia ya de descender:
pero sucedi6 tan al contrerio, ¢ue muy pronio
vinieron todos 103 precios en baja, llegando ¢
venderse labota de mosto en el aho de1839, 4 8,
10 v 15 pesos, v el de mas superior calidad & 30,
La causa e esta baja tan considerable no fué
otra sino la mnucha abundancia de las coscchas,
que en 1838 llegod 4 ser tal, que no habia brazos
bastantes para cojer uva, ni vasijas suficientes
para encerrar el mosto; al mismo tiempo habin
aumentado la produccion con el nuevo planto, y
por atra parte [os caldos habian venide siendo de
calidad satisfactoria, por provonir la abendancla
del esceso de lag Muvias de aquellos afios, entre
los que se contG tambien el de la primera epi-
demia de colers, afia de 34, que di¢ una cosechn
de pésima calidad: estos motivos fueron los cau-
santes de aguel descenso, que no puede ex-
plicarge de otro modo, porque la exportation de
vinos habin venido an tal-sdménto, que en el
mismo afio de 39 hobia lsgado hasta 18,000 bo-
“tun, cifra para entoncas por demds considera-
ble, “pero que era consecuents oi aumento pro-
gresivo de los allos anteriores. Véase la cifra
de In exportado desde el afio 30 hesto el de-
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foride, en comprobacion de nueswo aserto,

1830—12245
1831 —19798
181212628
1833—15341
183415563
1835—18787 -
183616512
ABIT—INTS.
183815977
183948861

E) precio de los mostos, pasadaes les causas
antedichas, principié 4 adguirir an tipo maes
regular, y en 1843, afio de cosecha muy esoe-
lente, se vendié ya la bota 4 60 pesos, soste-
niéndose 4 esta altura en 184% y 45, apesar de
que en estos afios la exlraccion no tuve aumen-
to, habiendo sido:

En 1840—'17001 hotas. .
184414778
184212413
184314296
184H—1T584 . .

v 84619535 )
1846—176464

¥ en 184716276

En estos dos ﬁlﬁfnds afios hubo iambien un
1
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gran descenso ¢n los pracios, pues en el 47 se
vendieron 108 mostos & 33 pesos v 4 34 en el
siguiente de 48, en el cual la extraccion fué de
47,369 botaa, y In cosecha de buena calidad, al
contrario de 1847 v Io mismo en 1848, en que
fugron los caldos malos y abundantes, por las
lluvias que los acompafiaron. El afio 48 snbio
¢l precio del mosto'd 40 pesos v la extraceion
subid tambien 4 20,585 botas, y deade cste afio
hasta el presente, el aumento, tanto en la ex-
portacion como en log precios de los mostos,
maede decirse que-ha venidn siendn congiante,
como lo manifiestan las listas publicadas sobre
la extraccion, ¥ que sun cuando conocidas wo
creomos demas el dar aqui su reproduccion
degde el afio 1850, hasta el cual ye hemos dado
noticia, ahadiéndoies el precio prommamenta
méximo del moslo.de. cada afiada:

;. Afios. . Noodebetasexpordwlas,  Precio dof mosta
1850 29,451 &% pesos.
A851- 0 L 20,647 50
1853 5.20.630 56
1853 . 30104 i
1854 L L ;[ 80
1455 26,628 9
1856 30.507 ' 78
1857 26588 ]

1858 : 16.194 72

859 25,322 73
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Afias. ¥.odebotnsexportadas.  Precio delmosto,

1860 30,725 100 pesos.”
1861 . 20,772 110
1862 . 32.789 - 170
1863 6. 790 @37
1864 30.944 160
1865 30,480 100
41866 36,638 30
1867 42181 110

Se ve, pues, que con ligeras alleraciones.
el sumento mencionada ha sido constante, si
bien aparece una baja en 1855, ocasionada por
la pregencia del oidium, que principié & afectar
en dicho alio 4 nnestro vifiedo y deade cuya ¢é-
poca no ha dejado de exislir, con mMAas 6 mencs
dafio, siendo imitiles cuantos medios hen sido
empleados para conseguir su completa des-
aparicion, si bien estd comprobada la utilidad
del azufrado contra su desarrollo ¥ desenvalvi-
miento ¥ cen ventaja sobre la lavadura con la
infusion” de ceholla albarrana, 6 en su defecto
olrag plantas, que .propuso en nuestra cindad
et antigno profesor. de farmacia, I). Francisco
Malvido, en su obra Origen, historio.y. curacion
del’ oidivm fuckery impresa -en. Cidiz efio -de
1856, c

La alza de precios siguid. despues crecienle,
v en 18683 llego, como se vé en la anterior lis-
ta, hasta 237 pesos la hLota, precio que va
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hemos mencionado hablando de los vinos el
siglo XV, y el cual produjo en fa poblacion un.
escindalo mayor que el gue menciona Portillo,
y va hemos referido como consiguiente & la
“alza de los afios 24 y subsiguientes. Los vinos
de Jerez tienen su tipo de valor marcado en la
historia de su trifico y comercin, ¥ toda alza 6
" baja que se sale de sus limites estremos, es
fugaz v pasagera: en (oddos tiempos han venido
fluctwande ol precio de nuestros caldos desde
a0 6 30 pesos hasta 80, 100 6 pocos mas, lo
mismo en la presente época que en los siglos
anteriorces, segun ha podide verse en la serie de
datos que sobre este punte hemos dejado con-
signadoa.” La de 1863 no podia ser bajo ningun
‘cancepto sostenible, ¥ no fué mas que una exa.
-gerada expresion del movimientn de prosperi-
~dad pasagera gue produje en la nacion la mul-
titad de caueas accidentales que se rennieron
entonces al efecto, y que dieron Ingar en todas
‘partes 4 un verdadero delirio mercantil: 1a gran
masa de metdlico que hicieron rodar las obras
publicad de enloncés, iniciadas con Ja precipi-
tada consiruccion- de noestros ferro-carviles y
las venlas 4 plazé de la deramortizacion, que
elevaron la propiédad i tipo dé precies fabulo- -
, hicieron descender &l valor del monetario,
_d]E!l‘Ol"l gran mérito al pup_el, v consiguientemen-
" te un abusive valor al (‘.ré_rlitd, que ¥ino 4 pro-
“tdiiéir, como era natural, el quebranto ¥ 106 con-
Hictos que de su abuso se sigue stempre: todo
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cntonces salio de su centro natural ¥ en Jerc
adquirio lodo un valor tan Imaginario, que nada
lo demuestra tanto como &l haber llegado 4 ga-
nar un jornatero de vifias dos duros didrios: se
creyd sin duda alguna que aquelln era la feliz
legada 4 nna nueva edad de oro en gue Ya Pro-
videncia habia querido para cn adelante colocar
4 la humanidad: mas hien prounto vino, sin em-
bargo, el desengafio y i uquella escesiva alza
sucedio inmedisturnente la baja gas le corres-
pondia, y que gracias al estado oreciente de
nucstra exportacion vinicola, no fué vn esila vez
lan depresiva como la hallamos ¢n otros iempos
en que tnvieren lngar hechos andlogos.

El entusiasmo vinatero de aquelios afios
dif lugar tambicn, como en log afios anteriores
al de 30, 4 un nueve aumento de plantacion
en ¢l videdo, que segun la estadistica de 1831,
era de_ 12,369 aranzadas, y en la actualidad no
baja di 14,000, aun cuando indavia no figuran
como'e:n Producio para el.censo oficial de la
ru]ue?a imponible, mas que 12,813, Esla masa
de vifiedo no viene dando una produccion muy
abundanté, principalmente desde 1855, en que
las cepes se afectaron del oidium, v si ha habi-
do alguna cosecha grande como .o fud fa del
1, én cambio la calidad de '-‘;u produclo fné
muy mals. Tambien la plaga el pulgnn acaba
de destruir la mayer parie de la. cosecha del
pasado. afio de 87, que ha sido casi una mitad
de lo que de ordinario 86 Tecoge.
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Nos estamos yo ocnpando mas bien gue de
biztoria, del estado presente de nuestras vidas, v
todo io que va pudiéramos decir sobre ellas v
el eomercio de los vinos, pertenece erclusiva-
mente 3 la actualidad: nada, sin embargo, seria
mas 4 proposilo para dar lerminacion 4 nuestro
eserito, que el hacer una descripeion de este
estado preseole; pero por breve que esto fuera -
-Hlargaria ya demasiado nueairo trabajo, y le da-
ria dimensiones mas apropdsito para olre forma
“de publicacion que acase intentaremos: damns
pues por el pronle terminade nuestro intento,
que no ha sido otro sino el hacer ver lo que
nnestras viiias y comercio de vinos han sido
en todos tiempos: las noticias & grandes rasgos
v ton salteados detalles que hemos ido espo-
nienda, podran dar lugar & que otros, como de-
ciamos al principio, esclarezcan con més comn-
petencia esie asunto, cnyo sstudio, bajo todos
puntos de vista, debe interesar altamente & la
ciedad, comoe que constiiuye toda la base da su
Tiqueza y su imporiancia.

Aqui termindbarmos nuestro escrito publica-
do en las columnas del GUADALETE, ¥ debemos
dojar aqui consignado "nuesiro reconocimiento
A su inteligente director el Sr. D. Jos¢ Bueno y
Nuesa, por la deferencia con que’ nos oireciera
“para el pbjeto su digtinguide peritddico. Conti-
“riuando ahora bajo fa forma de folleto el in de
ntestfo trabajo, cumpliremos nuesira idea con
una breyve desceipeion el vibedo jerezano, ent-
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merando los pagos en que se divide, con los ca-
racteres que 4 cada uno corresponden, y dande
una idea del cultivo y plantacion de nuestras
vifias con la descripcion de cade wno de dos,
viduefios mas comunes: asi mismo daremos
noticia de nuestras diferentes clases de vino y
de s1 método y sistema de formacion v conser
vacion y cstado & influencia de sm comercio &n
fa localidad, con lo que creemos quedara con-
signado en este trabajo todo lo que mas impor-
tantemente puede conducir 4 conocer ¢l centro
vinicola que constituye nuestra localidad,



ESTADO AGTUAL DEL VIREDG JENEZANG: BREVE
IDEA DE SUS TIERRAS, VIDUEROS Y SISTEMA
DE PLANTACION Y DE GULTIVOQ, AS] COMQ DEL
MOVIMIENTO QUE IMPRIME A LA RIQUEZA DE
LA PODLAGION. )

Componese aclualmenie el vifiedo jerezano

de unos 28 millones de vides, que oeupari, como
- va anteriormente dejamos indicado, unas 14.000
aranzadas 0 sean 6287 heclireas do tierra casi
llana por la parte que se estiende deade el rue-
dn de la cinded hacia su lado N. ¥ N. E.'y
accidentada por el N. 0., 8. y' 8. E. formando
cerros, colinas ¥ lomas, mas 6 menos esteﬁﬁ'as,
separadas por bajos y cafladas. Todd esté ter-
reng de formacion Lercmrm cuhlerto an algunoe
puntos de aluviones’ antlguos y modernos. g

su composmian VQI'IOB mmeralea, prl

I .sii‘idé’ ol

de cun.rza de veso, de magnbsiu ¥ alsunos

otras cuerpos, ofraciendo &m’bmh’a 1¢ vistd en

muchee puntos, grapdes’ élepbsitas de fosiles

marinos, perienccienies al tétréno Hamado ea
]
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geologia plioceno. La combinacion de estos di-
ferentes minerales' en union con los despojos
de descomposicion organica & sea el humus
v mantillo, constituyen las diferentes clases
de tierra vegetal ocupade por el vifiedo y que
los pricticos de la localidad dislinguen con
varios nombres fundados eh caractéres mas o
menos fundomentales. Realmente no existen
gino Lres distinlas formaciones de tierra gue
son, en primer lugar las llamadas albarizas ¢
sean aquellas en que ahunda y predomina el
carbonato de cal, v s¢ distinguen por su color
mas 0 menos blanco, su eslratificacion com-
pacla ¥ situacion en altura, formando grandes
lomas, cerros y colinas: las llamadas de arena.
¢ mejor barro-arenosa, de color mas 6 ménos
rojo por el 6xido de hicrro gue contienen &
cuande menos rojizo ¢ amarillento y que se
digtinguen por su forma de estralilicacion suella
0 erenosa ¥ por la abundancia en ellas de la si-
lice y la alumina y los grandee depositos mari-
nos que antes hemos indicado .(conchas de los
géneros, ostrea, carditm pecten y ofros) tan
abundantas en algunos puntos como sucede, por
ejemplo. hécia la -parte. del Badalejo, que cona-
ttuyen casi la totalided de la masa dal terreno:
_slendo esfa formacion la que caracteriza ol rue-
.do de la ciudad v sus llenurds de la parte N.
¥, NE.: latercera clase 4 formacion de tierra
es:la.que se denomina de bugeo, que ocupa los
entrelomas, las c,aﬁadas v los terrenos hajos, ¥
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se compone de los depdsitos de descomposi-
cion organica, de los deiritus de log terrenos
colindantes y de los acarreos y formaciones
aluviales: su color s pardo § negro” mes &
menos intenso. Ninguna otra verdadera™fdr-
macion ocupa el viiedo de Jerez, y todas
las distinciones que se hacen en la localidad
respecto & tierras, se hallan en estas tres cla-
ses comprendides. Las diferencias que ofrecen
con respeclo 4 sus productos y condiciones
para las labores, les d4 tambien un carécler
muy marcado: lag iierras alberizes -dan los
mostos mas flnos, limpios y fueries, pero su
produceion es escasa: las barro-arenosss pro-
ducen dohle que lds albarizas y son tembien
mucho mas faciles de laborear: pero sus mostos
s0n menos finos v mas ligeros; las lierras de
bugeo producen tarto come las barro-arenosas,
y dan mostog de tento 6 maa cwerpo que las
albarizas: pero no son ni finos ni limpios, y
exigén mas labores que las otras, por su
gran fecundidad yerbers, y su propension 4
hendirse 6 resqupbra]arse Tales son los‘ca-

cindiendn de la inica dwism
ve de puia pera apreciar’ sua
mercado, cual es la de,'pa
) ,barro y de aluera, porque ho estando fan-
" dada en ningun caracter ni de tierrs ni de
“viduedio, produce efsctos muy inequitativos.
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kn Jerez casi puede decicse.que no existe la
arena pura ¢ voladera propia de lae coslas, v
los pagos que se llaman de arena, perlenecen
4 la clase de tierras que hemos lamado barro-
arenosas, y que constituye lo que con el nom-
bre de barres describis Rojas Clements: la pa-
lgbra &fitera “derivade de la distincion que se
‘hicie antignamerite entre los terrenos que se
“haflaban en el ruedo de la ciudad y los que es-
faban firers 6 afuera de &1, ¥ que servia para la
'tneacmn de jornales y otros objeios adruinistra-
fivos - y de ningun modo para la calificacion de
‘productos, Ao tiene. ya hoy objeta alguno, ¥
debe désterrarse del mercado: afuera no quiere
Ldecir mas que fuera del ruedo y dentro y fuera
‘e ¢] éxigten tierras y vifias de muy distintas
clages ¥ condiciones. No entraremos tampoco 4
‘distinguir algunaes diferencias que entre si pue-
dén’ ofrecer 133 mismas clases de tierras indi-
‘raded; porgue’esto requerivin un large trabajo
de -Anilisia y estadio, importante ciertmente,
ipé"ro q0e & halla por hacer: notaremos sin em-
Largo alginas particulsridades y sobre todo
" dgbdriod d consigiado’ que e raro ver
una. vifia. 4ue presente un “solo 0jg de Hgrra
A mucho menos-uf | Jggo, ¥ qoe af cnlnﬁcar-
"los por s Llérra,s 'gpderemos mas que &
. 8. que mae predomine -én céda une. Dejaremos
> tﬂihblen consignado que hay algunas mapchag de
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dende se hallap inargas slbarizes v barro-are-
nosas coloreadas de rojo y rodeles de estrati-
ficacion pélrea y en otros puntos vesoso, aphi-
cindose 4 todos ellos indistintamente aquel
nombre que se refiere por consiguiente 4 l.ierri;s
de caracteres diferentes, y por consiguiente. de
productog tambien varios: la lierra que se lla-
ma de villares 6 con despojos de mntiguas cons-
irucciones, ea una especie de bujéo, y & exte
serefiere tamibien el nombre de alamaduras: log
de balejuela y lentejusla sa aplican 4 albarizag
muy sueltas entremezcladss con sigunas syg-
tancias de ahone ¢ de bujeo, constituyendo Yar-
ras escelenies: el tajon y la losca son formas
de la estratificacion de los terrenos albarizos
donde se presenin la caliza pura 6 muy predo-
minante, y los terrencs llamados pelirones ¢
pedregosos indican en su nombre el porgué de
asta denominacion: al hacer la enomeracion de
pagos, indicaremos algunas de eslas particn-
laridades que sirven de bape & seps distiniss
denominaciones goe se usan en la localidad. (1)

‘(1 Para hacer In epumereeion ¥ clasificacion- de pagos qus in=
serlimoe mas-adalanto, hmn- Aanido preseniss Jas noticias & indieasio~
nes de algumos pricti ligy de ln locstidad 3 benidid la
vista varios coadernos y apumee de perstnas . estndidsy, sdabiendo
baeer meption enire esto, de Tos que nos ha, pmpwonqﬂp o}, perite
b. Cristibol Villagas, y otro pértamecisots -al Histingmidy - extracter
B Grnsom Yoask: Demos tumdo Lombaen - &4 vidta e “elakifies

v ciew qus efitialmepte se_ hizo-eb. o] Aho: 183§ por Jor Jariios agrt-
nq_m_ap Grigtobal, Regife 5 D). Pedro Caglillo, ¥ el ponito. de -vibas
- b, Migo Ruix, de ha pagos. del grapo 48 Tomoz ¥ grupo o Cuavsilles
¥ alguinos vives, ¥ 3R Uy elmﬂcaﬂtm ue idenlifirar gobns pagas can
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Los viduefios & clase de vides culiivadas en
cady pago son los mismos gue dejamos ya en
olry lugar citados, § so disicibucion hay tam-
hien andloga 4 la que entonces manifestarmos:
el palomino es la especie mas generalizada en
lag tierras albarizas, que es en las que mejor
prevelece v da mostos finos alternands con una
parle de perrunc, coiiocazo, alhillo, Pedro Xi-
menez ¥ mantuo, que en conjunto proporciona-
do dan al mosto del palomino caracleres supe-
riores: el mantuo castellano da sbundante pro-
ducte ¥ os el que predomiog en lag tierras bae-
ro-arenosas, juntarnenle con el mollar, la beha
v oteos viduefios ménps comnnes. la tintilla,
viduefio hay raro en Jerez ¥y que produce el fa-
moso ving de su nombre en Rota y que  acasg,
canstituyera en gran parte el antiguo vino tinto

faz” Namados di sfuwre v von algunos de los e dsfretan grande
ertilito, sogun puede verse en el expadiento que sobre ale asunto phra
er &l archive de la municipalidod; y Glimamentz hemos lenido tambien
neasion de examinar el plane de los vifiedos de Jerez, Sanlicar, el
Puerto de Santi Maria y Trebujena, levantado por D. Miguel Palacios,
% qus acaba recienlemente de grahar e Landves el Sr. B. Jarge Suler,
hiajo euya iniciativa y direteion ha sido hecbo, -y cuyo pland, auniue
incompleto, es 3in duda algoma i rnl:n]u impordante quo haee honar
& sus antores, Todos estos datos son sin embargo lnﬂu\rla muyI 1m]:ur—
feclos para podar dar e idea‘gompleta de la siluach ¥
valuacion del vifiedo de Jernz y de cndn tinn e siis [lagns asu‘nm tan
importanlo como quo sirve de bdso pard Lodas las transnwlunes del co-
mertio dé viras en la localidad, y mientras olrbs trabajos mnyures i
80 e\'nprnndan hemos creido fiil hacer con estds eleméntos la enume-

* wacion y elesificacion de pagos que vi cn esla folleto 'coms B4’ guia
Pata el presentc ¥ punis de parlida para los que tten ﬂf"évmplrtnr
este asutto en adelaute,
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de la localidad, no prevalece bien sine en las
arenas, al contrario de lo que sucede 2l palo-
mino: el mantao castellano come el albillo son
abundantes y wtiles para vino fino, pero su uva
delicada y temprana se raja v pudre facilmente
ron la lluvia: e perruno da mostos olorosos
pere es de tardia fructilicacion, asi como el
mantio de pila ¢ne no es por otta parte & pro-
pdsito para buenos vinos: la uva calona como
la mollar de color linio son muy dulces vy tem-
pranas, principalmente e primera, que se des-
ting por estas cualidades para verdeo, suce-
diendo lo mismo ¢on la beba que abunda en
las arenas: el cafocazo es muy dulce v tempro-
no ¥ delicada su uva como la del albillo, pere

_muy il para vinos [inos v olorosos, v tambien

para el dulee unido al Pedro Ximenez: tos mos-
cateles no s¢ dan coun provecho en todas las
tierras ¥ prefleren generalmente las negras
0 de bujeo: casi lo mismo sucede al Pedro
Ximenez, que se halla sin emburge en'todas
siendo viduefio casl indispengable para la for-
macion de los buencs vings de lerez: esios
son los caracteres que distinguen 4 los prinei-
pales viduefios que se cultivan en la localidad,
v mas adelante daremos una idea deseriptiva. de
ellos v de.lodos los que no hemos mencionado
por su escasa imporlancia, pero gue se eicuen-
iran tambien enlre el vifiedn.

La manera como se hallan dispuestes las
vides es por lineas ¢ lifos de direccion varia ¥
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i dislancia cada cepa de una y media a Jos va-
ras, llevando cada aranzada unas dos mil: los
plantios se cercan de vallados sembrados de
pitas y tunas & nopales que brotan profusa v lo-
zanamente sin cultive de ningun génera, y cuyn
plantio pudiera ser esplolado para mullitud de
usos & industrias diferenies. La eslension de
cada vifia es muy varia, siendo el lamaiio mas
comun desde 20 4 100 aranzadas, y algunas lle-
gan A& 200, 300, v hasla 400: generalmente se
hallan reunidas en grupos y forman los pagos
distintos de vinas que despues enuneraremos
tando de ellos una ligera deseripcion. La planta-
cion de lag vides & diatancia, como hemos dichoe
de vara y media & dos, siendo esta Wltima preferi-
ble porque la demasiada cercania perjudica 4 la
nutricion y vida de la cepa, se hace por im-
plantacion de sarmientos & la profundidad de
une vara, bien abriendo hoyos O cajones ¢ per-
forando el suelo con barras de hiarro en los
puntos donde el sarmienlo se ha de colocar;
cuya operacion 'se hace despues de la poda du-
rante la invernada y aotes de que se acerque la
época en que princlpia la germinacion. La tier-
ra donde ha de verificarse la plantacion se
mueve 6 cuva profundaments en el mes de Ju-
lio & Agoste, por cuya rezon se llama & esto el
‘agostado ¢ agostar: ¥ se hace unas veces, y es
lo maa comun, porgue &3 lo mas 1til, moviendo
toda la tierra v matandc las malaz verbas v
fravendo arriba la liecrs virgen, en cuvo caso se
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hace luego la plantacion por hovos; 0§ solo se
mueve o parie formando cajones que dejan
enlre si trozos & tabiques de tierra que se de-
Jan sin mover hasla el agosto subsiguiente, ¢ no
s¢ mucve ninguna, que rs cuands se emplea I
plantacion por harras, en cave caso lambien sc
aplaza el agosiado para el siguiente verano. Lo
cleccion de sarmivntos se hace con arreglo 4
las vides mas aproposilo para la tierrn que se
vit 4 utilizar, prefiriendo, como ya hemos dejado
indicarlo, ¢l palomine para lus tierrss albavizas
v 10s mantios para las arenas, no sicnde con-
venlente, sin embargo, ¢l hacer plantaciones
unicas sino de mattiples esperics para dar en
algun tanto 4 eada njo de tierra ol vishisiio que
mas Lo convicng, vy porque sus resoltados son
mas verajosos. Plantada ya ln viia 4 los tres
O cuatro afios, principia ¢l froto & agomar,
pern no entrd cn verdaderas condiciones de
producto hasta otro tanio de tiempo despues,
y & la edad de quinee O veinte aios s cuando
adguicre el plantio las condigiones de verdade-
i vifia, conociéndose hasla entonces con el
nombre de majuelos.

Las labores anuales gue son Ty esmera-
das, ticnen por objelo, con relacion 4 la tierra,
mantener & esta sin yerba y desmenuzada y es-
ponjosa, para lo cnal se veriflean los trabajos
que se¢ Haman Ju alumbra, ta cierra, of golpe
tHeno, la vina y la revina: la primera ue so
hace pasada la vendimia y antes de lag prime-

a
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ras lluvias de invierno, consisle oo abrir fa
ticrra formando cajones O pilelas al rededor de
rada copa, para que recnja hien el apgna, susti-
tuyéndose esta labor, cnando las lluvias han si-
do tempranas y abunduntes, por una cava o
movimicnlo de tierra profundo y 4 cuya labor
se le llama chata: Ja gegunda, para que se con-
serve la humedad rccogida, consisle en cerrar
las piletag y allanar la tierra, lo cual se haco
antes da comenzar la germinacion de Jos hrokes
4 veras: 1a lereera & golpe Neno se verifica cai-
da va la flot, y 4 veces antes, 4 fincs de Abril &
principios de Mayo, teniendo poy cbjelo matar [a
yerba y romper la cosira de la tierra volvicndo
esta sin profundizaria: la vina, ¢ue se veriflca
cn Jupio, vuelve 4 matar la nueva yerba de ve-
ranc, moviendn la tierra superficialmenle, gol-
pedndola para tapar los resquicios ¥ lamar 4
la superficie la humedad: el mismo objeto tiene
la revinn en las tisrras gue se hace necesari
cnando ge acerca el fin de Julio 0 los prineipios
de Agoslo, reving gue sucle ser necesario repe-
lir en alguvas tierras yerheras y grietosas ¥
cuya repeticion Hlaman tamhien algunos acha-
tado, siendo entonees la aliima labor. Todos
estos trubajos requicren cierta oporlupidad vu-
riable, segun las clases v estado de las tierras
¥y segnun los caracleres gue va ofrceciendo el
tiempo y el gire de las cslaciones. Por dllima,
debemos lambien indicar que el.estercolado a
abonn de la tierra fs Tambien comun hacerlo
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en cf otoilo ¥ gencralenle al tiempe de verifi-
car la alombra, a fin de quedar tripulado con
fa tierra el mantillo que se usa pura esto.

Los operaciones que s¢ verifican con rela-
cion 4 la misma planta son: Ia poda, In deser-
pia, la reposicion de marras, ia castra y la re-
castra, la encaiia y aborquitlado, y por timo
In tecoleccion del fruto ¢ sea lo vendimia. La
poda que se usa en nueetra localidad deja 4 Ja
¢epa una vara 6 sarmicntu de mas 6 menos es-
tension, pero nuncd de mis de doce 4 caforce
pulgadas, con todas sis yemas correspondien-
tes, eligiendo para ello aguel sarmiento mas
sano, largo ¥ no muy grueso, que ha de ir va-
riando de sitio eada sfo, para lo cual se tiene
en cuenta ¢l punto preferible para que la cabe-
za de la cepa no se deforme y ienga un drden
regular: la poda se verifica siempre antes gque
la sdvia principia & correr, y el tiempo mas 4
propasito €s en Dicienubre & en Enero. La de-
serpia tiene por objeto destruir 6 arrancar los
retofios de la vid Hamados sierpes, gque broian
de su raiz, ¢ las raices 6 barbas que pacen de
su ¢afia, por lo gue tambien sc llama § esta
oparacion desbarbar, y se hace despues de la
alumbra v entes de la cierra. Despucs de esta
ultime se verifica 1o que se llame la reposicion
de marras, & sea ptantar vides nuevas cen los
puntos donde faltan, y se hace esto por medio
dc nueva plantzcion de sarmienios 0 echando
log gue se llaman mugrones, gue 8¢ ace aco-
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dando en Uerra un sarmicnlo de una cepa ve-
cina y dejdndole libre la punta en el sitio de fa
marra, O hien entarrandn una cepa entora y de-
jando [uera algunos sarmientos e su IMISHW
sitio y en lpg de las marras que haya 4 su al-
rededor: lambien se usa, asngue muy poco, el
reponcl por medio de yemas, cotecrando una &
dos de estas en el sitlo de la marra, pero el
medio mds comun ¢s ¢l de la reposicion por
sarmientos y por mugrones. En este tiempo se
hace tambien la encafa, ¢ue consiste en un
ayuda que se le pone 4 los sarmienios nuevos
para que sc-sosiengan derechos v en buena
posicion: mas adclante se hace cl ahorqgui-
llado, que consiste on poner cafas en forma de
horquilla para que sostengan In vara guce mas
se cargn de uva. La caslra y recastra se veri-
fica al ticmpo do comenzar 4 brofar los pam-
panes, para quitar lodos los broles inutiles &
que pueden perjudicar, Lstas sen lodas las
operaciones ¥ labores que Heva una vifa antes
de la vendimia, y esta se veriflca en ilegando
la madurez completa de la uva, gue ordina-
riamente tiene lugar en c¢i mes de Setiembre,
en cuya mitad suele principiar aquella. La
uva sc¢ va recogiendo primero de los vidue-
fioa mas lempranos y sucesivamente de los
demis y dejando para altima vuella los racimos
mas verdes: 4 medida ¢gue se va recojiendo se
le estiende al sol ¥ se lo quita ef escobajo, v de
este modo soleada pasa & los lagares para la
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pisa ¥y rocoleccivn del moslo.  Ningun insloge
mento ni aparale mas que la mano det hombre.
la azada ¥ In hoz de podar se emplean para
todas las lubores que hemos yeferido, y apenas
se usa lamipoco mMdgaing alguna de las boy en
bogn para la pisa y separacion dul escobajo: la
manzo del hombre hace tambien esto dltima, v
cl mismo tambicn armados sus pics e zapalos
de pisa verifica esta sin mis auxilio ¢que las
prensas e formas diferentes que en los mis-
mos lagares hacen In dltima espresion de in
uva ya cslrujada y csprimida por los pids del
pisador. El jugo de la uva que escurre de los
lagares donde se ha rociado antes ol fruto con
veso en poivn, se traslada integro 4 las pipas, v
con cstas inmedintamenle pasa & las bodegas
donde hace su fermentacion y se verifican Jas
diferenles operacionss pava 1A conservacion y
formacion e los vinos. Tal es, ci busquejo, ¢l
sistema de cultive vy de labores gue s¢ sigue cn
¢l vinedo de esta localidad, sistema, como se
vé, par demas esmerado y completo en todo lo
que se refiece al cuidado de las tierras y asi
mismn en a] da las vides, aun cuando respecto
al método de poda sea todavia dudoso el que
no paedan caber alganas modificaciones en el
sisterna general hoy adoptade: la poda es in-
dudablemente la operacion .mas importante del
cultivo, y crecinos que respecto 4 eila aun es
necesario hacer algunos mas estadios pricticos
para poder tener ana guia segura en el método
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O mélodog que convenga scguir con nuceslros
vifiados, Terminaremns, por dllimo, manifestan-
do gque las operaciones todas de vendimia lie-
nen Ingar en las mismas vifias, hasta colocar el
moslo en sus pipas para ser trastadado 4 las
bndegas, teniendn todas aquellas sus casas pre-
paradas al eleclo con los ililes necesarios:
celas casas se hallan generulmenie dispuesias
con habitaciones dislintas para sus ducfios y
para log operarios, ¥ muchas de ellas con 4rbo-
los y jurdines on derredor, constiluyendn 4 un
mismo liempo por las comodidades con que
suclen adornarlas, verdaderas haciendas de re-
cren, En cade upa de cllas vive de continuo
un casero ¥ un capatag, qume saelen serlo nno
mismo en 1ag vifing de corta estension, y el ge-
pundo os el que cuida de o hacienda, el que
ilivige Lus lahores y el que Heva, en una palabra,
toda 1a direccion. del cultivo: los capataces y
caseros viven nlli con sus familias, constituyen-
dn upa poblacion esparcida por el campo, gue
no bajo de tres & cuatro mil almas, sin contar
el mimero de jornaleros que de continuo van 4
ellag vy que permanecen sin volver 4 la ciudad
mienlras dura la labor pare que salen: el guel-
do de un capataz es generalmente de 12 reales
diarios, y el de los jornaleros varia, pudiendo
calcularse en 16 reales por término medio, sos-
{eniéndose unos v olros por su cuenta en cuan-
to 4 la alimentacion.

El gasto ordinurio dc uoa vifia se calcula
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anualmente de 1500 & 2000 rs. por aranzada, &
sed poeo mas ¢ newos un real por cada cepa, ¥
habiendo en Jerez unas 14000 aranzedas de vi-
fiedo, se ponen en movigiente cada aiio en la
ciudad por solo el cullive de las vinns de wnos
20 0 30 millones de reaies, que t0dos 6 en su
AYor parte van 4 parar & manos del jornulero,
v de lus de este al trifice y comerco interior
tte la poblacion. El producte gue dan Jas vihos
so caleula por térming medio en unus tres botus
por aranzada ¢ sean unas 90 arrclas de mosto
por cada 2.000 cepas: y lomendo la cifia de
12.000 aranzadas de viiiedo en produccion, se-
gun en obro lngar hemos manifestadn, tendre-
mos que la produceion media en Ja actuyalidad
viene & ser praximamente de unas 36,000 botus
anuales & sea 1.030.000 arrobas de mosto, El
tipo medio de tres botas de produccion por
aranzada se toma caleniando, que las vifias de
albariza no producen generalmenie Mas yue
una y media ¢ dos botas, al pasc ue las barro-
arengsas producen cuatro, seis, y aun mis. El
precio del mosto segun €l estade aclual del
mereudo, puede caleutarse por términe medio
en 75 pesos ¢ en 1,400 reales por bota, v el
valor de cada cosecha en muy cerea de 40 mi-
llones de reales, canlidad foe cest foda se pone
tambien cada aiio en circulacion’ pasando de
mano de los almacenistas 4 la de los coseche-
ros. Los mostos de barrc-arcna se venden
sicmpre 4 mitad de precio que los albarizos.



—f~
mas por eqnilibrar en ol precio del producle,
la diferencia de produccion de una y otra tierra,
que porque haya verdaderamente una diferen-
cia tan colosal enire las calidades de uno y
otro, que ofrecen si diferencias, mas no hasts
un punto lan distante.

Ll valor que representa toda Ja masa del
vifiedo jerezanc asciende & unos M0 millones
de reales, lomanda el tipo de 15.000 reales por
aranzada, comoe medio enlre los precivs due
tiene hoy en ¢l mercado csta propiedad. Las
vifiag de albariza lienen hoy mas valor que tas
harro-arenosas v rue las de otras tierras: en
cumbio, gegun datos que tenemos 4 la vista de
aprecios del vitiedo de Jerez en cl afio dec 1814,
sneedia respecto 4 este punio todo lo contrario:
una arvanzada <le vina en 1os pagos del Carrascal
0 Macharnudo, gue son les quc boy disfrutan
de mayor celebridad, no se valuaban enton-
ces & mas de 3 4 4000 reales, y 4 una aranzada
de vifia en Solcte, Sen Anlonio ¢ Peitron, ha-
cian subir su valer 4 mas de 7.000 reales, o sea
el doble del valor de aquellas otras, todo al
conirario de lo que sucede hoy, Esios precios
dan tambicn una idea de lo que ha aumentado
de 1814 acd el valor de la propicdad. A pesar
de lo costosa ¢ue como se ha visto es cl labo-
reg de lag vittas de Jerver, la niilidad que dejan
estas 4 sus propietarios es todavia considera-

" ble, pues se caleula proximamenie en un 15 &
20 por ciento: 4 Ja poblacion en general dan
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una ulilidad inmensa, pues ya hemos visto la
gran masa de metilico que solo el cultivo v la
primera venta de sus productos hace poner
anualmente et circulacion para dar vida al co-
mercio, 4 la industria ¥ 4 todos 1os elemeutos
de la riqueza local. Con [as vifias viven tam-
bien de 8 4 10,000 braceros que esclisivamenle
se ocupan de sus laubores, poniendotodas estas
cifras patentemcnic en cvidencia la importancia
que esle ramo agricola tiene para Jerez.



Pacos DE VIRAS QUE COMPRENDE EL TEAMING
DE JEREZ! SU BITUACION Y CLASIFECAGION
COGN  OTRAS NOTICIAR VARIAS SOBRE CADA
UNO DE ELLOS.

ApiEnTas DE CauLmsa: Hamanse asi las
tierrag de vifiedo ¢ue se han ido abriendo al
cultivo en [os llanos de Caulina, formando un
pego cstremo 4 continuacion de los ¢ue com-
prendidos entre 1a carretera de Arcos y el ca-
Hejon ilamado de la Zanja se cstienden desde
iz poblacion en direccion del N. .. como to-
dos ios de esie grupo son-sns bisrras de carkc-
ter barro-arenose y sus viduefios mas comunes,
los mantnos v mollares: camprende unas 140
aranzadas y se halla rodeado por los pagos de
Sdnta Fé, 1o Pelona y el Pinar; sus produclos
son estimados cntre los de los pagos de su
clage vy acaso pudo estar esplotado vinicola-
mente en la antigiedad, pucs el nombre de
Caulina recuerda al celebrade vino que lama-
ban los romanos Caulino,

ALCANTARA: este pago que did %u nombre
al marquesado de AlcAntara, fue fundd en el
siglo XVII el jerezano T, Agustin Villavicencio,
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ge halla situado en la carretera de Arcos enlre
los olivares flo su mismo nombre y c¢n linde
con lerras del cortijo de la Pefinels hicia el 0.
de la poblacion: pertenecen sus tierras 4 la
clase de albarizas y comprende anas 100 aran-
zadas, siendn su vifia mas notable la lamada
de la Cartujs, por haber pertencecido al monas-
jerio de este nomnbre: su viduefio predominante
é5 el palomino.

ALmocapen: cste pago, uno de los mas es-
timtados por sus productos, se halla comprendi-
do entre el Carrascal v Macharando al N. de la
poblacion y orillas del camino de Trebujena,
donde reeibe cete ol nombro de hijuela del Al-
mocaden: comprende de unas 90 & 100 aranza-
das con escelenles tierras alharvizas vy sus vi-
duefios son el palomino y una parte de mantuo
moscatel y otras especies: su vihia mas nolable
es la Nlamada Matarnoros, nombre due parece
lener relacion con el del pago, que es drabe, y
significa coran es sabido capitan 6 candillo de
fropas guardadnra de log campos.

AManrGUILLg: foma nombre este pago de la
fuente amarga que hay cu € 6 en sus proximi-
dades, v se halla lindando con la margen de-
recha del antiguo camina de Sanldcar gue Io
separg de los pagns de Afina v Orbaneja, v por
la parte opucsia s¢ halla rodeado por los pagos
de Santiago, Macharnudo v el Pelada; sus tier-
ras son én su mayor parte de bujeo, y sus vi-
duefios el pulominoe v ¢l moscatel gue da el
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rico vino de su nombre: comprende de unas
80 4100 aranzadas de vibede,

AMAFERAS, pago elberizo sitnodo hicia el
5. 5. 0. de la poblacion, en el grupo de los
camprendidos entre el camino del Puoerlo de
Sunta Maria y la carretera de ke misma pobla-
cion, en linde con la cahada dct Carrillo v los
pagos del Cibnllo ¥y de Torrox: sus tierras son
blancas elbarizas de lajon y se emplean para la
fabricacion da anafes lo mizmo que las de Ma-
charnudo, con quien tiene este pago anulogia:
su vidueiio predominante ¢s sl palomino y com-
prende 1nas noventa aranzedas.

San Awnranio: hillase sitpado 4 la proximi-
dad de la ciudad junto & 1a aleantarilla de los
Alunados entre la carretera de Arcos 6 caninn
del Badalejo y el de la Canaleja, lindando con
esta (iltima: comprende unas 30 6 40 aranzadas
de tierras burro-arenosas vy con viduehos man-
tuos y mollares, habiendo sido siemipre pago de
estimacion en log de su clase,

AMINA: 8e encuenira este papo 4 la inguier-
da del antiguo camino de Sanliecar, que lo se-
purs del Amarguillo y en linde con ln hijuela
de su mismo nombre y los pagos de Cerfate,
Orbaneja ¥ Marihernandez: tiene tierras en
parte de bujeo, parte de albarizd v parle de
villares, o sea tierrn con despojos de antiguas
constraceiones, no siendo faro hallar en ellas
restos de scpuleros y ofros objetos de antigaa -
poblacion: ¢cemmprende unas mil aranzadas y eu
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viduciio predominante s el palomino, dando
productos varios como sus Lerras: han sido
nombradas eu este pago las viias llamadas del
Aljive, la del Alamo, ¥ la del Caribe, este tltimo
apodo. con que era conceideo D, Pedre Ponce
de Leon v de la Cerda, primer coronel de lag
milicias provinciales de Jerez en el pasado siglo
y i euyo patrimonic acaso hubicra edta viia
pertenceido. .

ARBOLEDILLA: pago hoy casi absorvide por
al ensanche de la poblacion hicia ef puntn por
donde su nombre indica v en dande aur se
conserva algun poco de vifiedo en tierra barro-
arenoga, coma toda la de? ruedoe de la cindad.

AsTERa: (pozo de la) Compdnese de unas
cnarenta arunzadas y se halla colocado 4 la
izquierda del enmino de Roty, 0. de la pobla-
vionr, stendo aislado v compuesto de una sola
viia denominada del Veinticinco, por haber
perienecido 4 la familia de los Cuoevas, en la
que radicaba la veinticnatria de presminencia
que did lugar 4 que su poseedor se deno-
minara ¢l Veinticingo: tiene tierras albarizas y
algunas de bujeo, lindants con las del corlijo
de Santo Domingo, ¥ 8u viduefio predominante
63 el palomino: da buenos productos y viene su
nombre de Astora del apellide de unasefiora de
Jerez asi llamada, opulenta y fundadora de va-
rias momorias piadosas en favor de los frailes
franeiscanos v de Santo Domingo.

Azgfia: (cabeza de [4) pago harro-archoso de
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nnas veinte aranzadas, sitvado frente & Carluja,
entre el camino de csta v el de Montealegre, con
qnien liada y de cuyas propiedades participa en
tierras, viduefing ¥ productos. -

BanaLeia: pago situado al . de 1a ciudad
en la proximidad del artoyo de su nombre, que
es una corrupcion de la voz arabe Guadalec 6
Guadalejo de guada rio, arroyo o corviente: se
balla al estremo del gropo comprendido enire
la carretara de Arcos vy el camino e la Canale-
i8, ¥y scn sns tierras harro-arencsas y calizas
por ¢l gran depdsite de conchas marinas gue
coniiepen; sus viduefios mas cslendidos son los
mantuos, y sus productos son de los mas esli-
mados en su clase, como todos los del grupo
& que corresponde: se estiendo aisladamente
cOMo unas cuarenta aranzadus,

BARBADILLO: pago barro-arenogo de la mis-

_ ma clage que el anterior y comprendido en su
mismo grupo, participande por consiguiente de
todas sus propiedades: comprende unas cien
aranzadas vy linda con el camino de la Canaleja.

BappBawvA: oste pago que comprende mas
de mil y doscientas aranzadas sc hallalindando
con el vitiedo del Puerlo de Santa Maria, gue
forma en este puato un pago de ignal nombre
¥ que se. diferencia por llamarsele Barbaina ¢l
bajo: ae eatiends entre los camines del Puerto
de Santa Maria v carretera de Beplicar y son
sug tierras albarizas y de bujeo con viduchos
paloming, perrunn, cafocéazo, alhillo, Pedro Ji-
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mencz v mantuo, y da mostos muy estimados:
son nomhbradas en cste pago las vifias llamadas
de la Campanilla, del Arcon, de las Cahas, del
Sargento mayor y enire sus prapietarios se con-
taban antignamente los frailes del Carmen ¥ la
Merced vy principalmente los del convento de
Santo Domingo, que eran ricos vinateros y po-
geian en este pago la vifia llamada de Dios.

BarmiaL: pago de corta estension sitnado &
la entrada del camino de Cartuja entre esley
el do Montcalegre: perienece 4 la clase de bar-
re-arcnosas.

BewiTo: (valle de San) comprende los alre-
dedores y cercanias del cx-convonto de Capu-
chinos cuyas tierras pertenecen iambicn 4 la
clase de barro-arena.

Bras: (lano de San) hillase este pago entre
le3 que forman el grupo del Carrascal al N. de

la poblacion entre los caminos de Lebrija y

Trebyjena: linds con & PBonele y la Ramona,
dando frente & Macharnudo y son sus tierras
de albarizas y bujeo con viduefio palomino, dan-
do mostos escelentes entre los de su clase:
comprende unas sesenta aranzadas.

Bocas: pago barro-arenoso gue ge cstiende
desde la hijucla de Ducha hasta la carvetera de
Sevilla & no mucha distancin de la cindad y por
su lado N., comprendiende unas noventa aran-
zadas con los caractercs propios y comunes a
los pagos,de tierra de su clase.

Bonava: pago perfenceicnte al gropo de
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Torvox, Parpakma v Anaferas, con tierras de
hujeo y parte de albavizas v vidoeiio palomino:
comprende unas cincuenta avanzadas v da nos-
tos propios de las ticrras de sn clage.

BoxeTe: hillasc esle pago junto ul Carras-
cal, i cuyo grupo perienece y consla de unas
doscicntas aranzdas casi comprendidas hoy en
mna soja vifiae tene tierras aibarizas de buena
calidad y su principal vidueho es ¢d palominog:
sus mostos son muy apreciados,

Burxna visTa: page silnado al 8 SE. de la
cindwl entre el canino de la Granja v el de
Cartuja, en las altuvas que 4 este dominan v de
donde trac su nombre por el horizonte estenso
fue divisa! comprende como unas sesenly aran-
zadas y s0n sus licrras barro-arenosas con al-
gun fondo calizo y sus viduefios mas estendidox
los manioos: di mostes de buena, calidad entre
los pagus dc su clase.

Bunucera: constiluye este pago un gropo
aislado de vifiedo en ol N. del término de la
ciudad, & 1a parte izguicrda del camino de Tre-
bujena, lindando con el cortijo de la Florida:
su principal planifn es el palomino ysus ticrras
son en parie de bujeo v parle de albarlza, con
unas ciento treinta aranzadas: en &l se lralla ntra
vifie llamada rlc la Cartoja, perteneciente que faft
4 los monjes de esta drden.

CADRESTERA: pago de umas cuarenla arun-
zadas, perteneciente al grupo del Badalejo y
Barbadille, con los nue tiene complela analogia

1
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en lierras, vidueios Y productos: linda con la
carrelera de Arcos, el Pinar v Barbadillo.

CALDERERA: pago albarizo situado en el gim-
po de cerros ¥ colinas de Tarvax, Gibaleon ¥
Parpalana: linda con este (llimo pago v com-
prende unas sesenta aranzardus de tierras alba-
rizas, con viduefio painmino y productos de
buena calidad entre la clase de pagos albarizos.

CanarteJa: halluse ol B, da la peblacion, en-
ire el camino de su nombre y el del Badalejo,
comprendiendo unas ecinenenta aranzadas: es
uno de los pagos de viia mas antignos de Jerex
¥ s0m snus tierras barro-arcnosas con vidueios
variados predominanda los mantuos y mollaves:
sus productos son las propios de los pagos de
su clase ¥ su nomhre se refiere & criadero de
cafias, cabaveral O canaleju.

CANDELERO: paga de nnas echenta aranzadas
lindando con Bacbajna enla hijuela y cafiada de
su nombre, con tierras en su mayor parle de
bujeo y viduciio palomine: da-prodoctos cotmo
jas tierras de su clase v lomu su nombre def de

-mna vita que 1o Heva y se halla comprendida
en &l

CANTANDANAS: eBte nombre tan comun en
inda Espatiz, quo apenas hay pueblo gue no lo
tenga dade A algun punto de su término & algo-
na de sus calles, manifieata siempre sitio de la-
gunas, pantano, arroyo 4 caiiada, lugares donde
puedan vivir ranas, y en una cahada dé su
mismo nombre se encuentra el pago que nos
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ocupn; Hene licrras allas albarizas v los hajos
son como cg consiguiente de bujeo, v predo-
ming en sus viduchios o palomino: linda con el
Corchuelo y San Juliun v comprende unas dos-
cigntas aranzadas: sus productos son los pro-
pios de las clases de tierra y vidvefios quc tiene
el pago.

CaPrisgrE: perlenece al grupo de log albari-
208 con algun bujeo, y sc halla 4 1a linde del
camino del Carrascal,'lindando con Manzanillos
en direccion al N.: comprende unas doscientas
aranzadas, siendo gu vidneio el palomine: sus
mostos sen huenos.

GADDSHOLA: pago e unas trescientas cin-
cuenta aranzadas lindando con el viliedo det
Puerta da Santa Maria & la fzquierda del cami-
no de esta poblacion: tiene tierras albarizas ¥
e bujeo y viduenos paiomino, Pedro limenez,
alnillo vy cafocazo, predominando siempre el
primero: d4 eslec pago buenos moslos,

Cannascal: este pago euye nombre indica
la vegetacion que en algen tiempo debit cobrir-
lo, comprende nnas getecienlas aranzadas, v es
uno d= los que gozan mas crédito en el mer-
cado: sus tierras son albarizas de cscelente ca-
lidad y sus bajos vy faldas de buen bujeo: su

- viduefio predominanie es el palomino con algun
cafnocazo, Pedeo Jimenez, albillo y eafiocazo:
A4 eacelentes mostos vy vino dulee superior ¥
so halla al N. lindando con et camino de T.ebri-
ja y formandg el ceptro- del grupe de pagos
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comprendidos entre el anterior camino ¥ ¢l de
Trebujenra: liene vinas de estension gramde y
entre estas ha sido nombrada la lamada del
Cinrregidor.

Carriuno: {cafiada del} comprende unas
cincuentn aranzadas en las faldas y bajos de la
caflada que indica el nombre dél pago, que lin-
da en parle con las Anaferas: tiene, como es
congiguiente, tierras dc bujeo y altos alharizos
y dd los prodoctos propios de estag tierras.

CATALANA: pago barro-drenoso de corta es-
tension, sitbade junto at Dadalejo, con gwien
tiene completa semejanza en tierras, viduelios y
produetos.

Cena: (torre de) en el sitio asi denominudo
del término de la cindad &l 8. SE. de ella y
como 4 distancia de tres leguas, se ha formado
madernamente un nueva page de viiia de unas
cuarenta y dos aranzadas, en tierras tambien
albarizus ¥y con los viduefios comunes & cstas
tierras: los produclos de este nuevo pago de=-
beran ser andlogos 4 los de sus semejantes: Ia
torra de Cera es €l sitio en que se ha supuesto
por algunos 1. sntigua Ceret, pero hoy esid
ideniificade ests con la actual Jerez.

CenrarE: aste pago cuyo nombre lo llevaba
una antigua colle estrecha. de Jerez, desapare-

‘cida en lus copstroeciones que median cntre
. 1aa monjas Vietoriag, ol ex~colegiode la Compa-
fifa dle Jeaus y el edificio de los Diezmos, se
encuentra & la enlratla del pago de Afitna en
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finde con ef cerve e Orbanegja, con unas ciue
cnenla aranzadas, v participa de caraclercs en
todo anidogos & Ahina.

CipuLLe: pago albarizo con alguna tievra
de bujeo pertenecicnte al grupo de las Analeras
y Torrox: comprende unas cincuenla aranzadas,
y su viduefio predominante es el patornion:
linda con los pagos antes referidos de cuyas
propiedades participa.

CraveRiA: comprende unas treinta aran-
zadas en el pago de Marlinazo & la izquierda
del camino de Lebrija en direccion ¢ Espartina:
su viduefio el poalomine y sus mostos los cor-
respondientes 4 los pagos albarizos: su nombre
o toma de la vifia gue lo forma y que se Hanw
coma et pago: claveria equivale & limites 6 mo-
joneria.

CoLores: pago de unas  veinfe aranzadas
con tierras de bujeo v alguna parie blanca: sus
viduefios mantuos y palomino y se halla sitna-
do 4 la entrada del camino dsl Poerte da Santa
Maria en las proximidades de la cindad: da los
. praductos propios de las lierras de su eapecie.

CoRcHUELG: héllase situado en direccion al
N. 0. en el grupo de loz pagos comprendidos
entra los dos caminos de Sanlicar,: lindando
con Rut Diaz, Cortadedo, Obregon.y Cantar-
ranas y 1& hijuela -de Afina; comprende unas
trescientas aranzadns y- sus tierrea son de la
varia clese llamade lustrillosa, que comprende
terreno petrec y pedregoso alharivo, hujeo y

»
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hurra-arena, exaclanente. igual-i los pagos de
Cuartifio y Majada alte v algun olro (ue mas
wlelante nombraremnos: su viduedo predomi-
nante el paloming con percuno, Pedro Ximenes,
maniuo, caiocazo y albillo: a4 produclos varios
coma sn sueln, v entre sug vifias mas nombra-
das se hallan la Recobera, los Nesaboridos y
atras: el nombre de Gorehuela pirede acaso re-
ferirse A ta clase de arboles, aleornorues, que
anlizuamenie poblara el pago. .

Conranenn: pertenece crte pago al grupo
el anterior con el que se halla lindandoe entre
Obregon v Ini Diaz, comprendiendo nnas no-
venta aranzadas: sus tierras parte son de bujen
y parie de albariza, y en parte andlogas & las
del Corchuele, v su viduefio predominante el
palomino: dd mostos de varia calidad como sus
pagas colindantes.

CrisTonal: (sierra de Sany Fl vifiedo de
pele pago, con unas cincuentn aranzedas, se
halla en 1a falda septentrienal de la sicrra de su
nombra, que se halla colocada en direccign S0.:
tiene tierras do bujoo, alguna albariza y parte
de arena, proveniente de la piedra arenisca-caliza
que forma lx masa de 1a sierra y se emplea en
‘las aonslrucciones de la poblacion,- pudiendo
referirse el pago por estas variag condiciones 4
la clase de pagos lustrillogos, vy como ellos dar
‘meatos varing en calidad: sus vidueios mas co-
munes mantaos v paloinixos,

< (Ruz DE LAS CADALLERAS! DAgQ Eal‘ru—m‘eno-
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s0 inmedioto @ la ciudad y situado enue la
carretera de Sevilla y el camino de Lebrija von
unas lreinta aranzadas y vidnchos manlups y
maollares.

Cnuz DEL HUSILLO: pago situade cn el grupo
de Barbaina 4 la derecha del camino de Rola y
participando de los caracleres de Jos pagos co-

Jindantes.

CGuannapos: pago de unas descientas avan-
zadas siluado A ko izgolerda de la carrctera de
Santucar, lindando con esta v ol vikedo det
Puerio .de Santa Maria: fiene ticrras albarizas-
con algunas de bojeo ¥ viduefio predominante
palomino: d& produstos de bucna calidad y ba
sido nombrada cn €1 la vifm llamada de ja So-
fedad.

(oannos: pago de corin gstension, sttuade
junto al mrroyo de su nombre & la derecha del
camino dg Trebujens, enire este y.cl del Car-

rascal: comprende unas quince O veinte aran-

- zadas con tierras de bojeo ¥ alguna parte dalba-

riza y viduefo palomine: d4 producles andlogos
i los pagos de las lierras de su clase.
CuantiLLos: haliage situado este pago hdeia
el E. de l2 poblacion en ¢l camino de.su nomi-
bre, formando con Mujada alla un frupo ais-
lado de vifiedo: comnprende ‘ur’lag,i':;lullfbélicntns
aranzadas, con tierras andlogas, & las del Core
chuelo y con productos tambieli anilogos: sus
viduefios son el palomino, perrunc, albilla®
mantuo ¥ beba, ¥ edtte .sus viias mas nota-
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hles se encuentra In lamada de las Animas.

GUATRO RURIASD pago barrp arenoso en ol
rucclo de la ciudad con unas ireinla aranzadas,
situado junto al Peral de! Cangrejo, en el prioci-
pio del grupo de pagus cemprendidos entre la
carrelera de Arcos y camino de la Zanja: sos
villuefios mantuos y mollares.

Gurennrat hillase frenie al BDaladejo pasade
el avroyo de este nombre, formandw on grupo
soln con unas veinte y cinco aranzadas, tierras
barro-arenosas, vidacios mantuos y mollares y
productos anglogos 4 los pagos de su clase.

CHARCON: pago e unas diez 6 doce aran-
radas gitnado al N. de la cindad y en sus cer-
canfas enire los pogos de Herreria y Raboatam
junto A& ia hijucla alta de este ultimo pago: sus
ticrras barro-arenosas con algun bujeo y sus
viduenos mantuos y moliares.

DesaMPArADOs: llamado as] por rodear la
capilla de este nombre 6 1a barriadn de la po-
blacion que Je es adjunta, ¥y en la cual se halla
va cast absorvido el viftedo que constituia el
pago, apenas conservandose hoy alguna pegue-
fin parte de &l sus -tierras barro-arenosas.

Ducua: palabra eduivalente 4 faja, listm 0
liston: es un pago albarizo con elgunas tierras
negras y forma nn grupo aislado al NE. de a
ciudad v orillas del camino de Espera, que pasa
por su centro y lleva tambien el nombre.de ca-
mino de Ducha, encontrindose 4 hastante dia-
tancia de Ja poblacion: sus viduefios palomino
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y algun perruiio, y en él tenian una de 5us me-
jores vifias los [railes de Santo Dowmingo: da
mostos de buen ercdite en el mercado.

Envipa: (vegas dc) vifieda cscéntrico de
la ciwdad, de donde disia unas cinco leguas en
direccion al E.: tiene tierrns blancas y escuras,
siendo de moderna plantacion v poace conoci-
dos aun sus productos.

Espantiza: pago wlbarizo sifuedo A la iz-
guierda del camino de Lebrija, lindando con ia
canada ancha {rente al N. del Carrascal, forman-
do un grope aislado de vifledo: comprende unas
clento cincuenta aranzadas con productos que
gozan di cstimacion: e€s uno <e loa papos en
que hay mayor variedad de vidueios.

Santa FE: pago barro-arenose de  unas
veinte aranzadas 4 la derecha de la carvetera
rhe Sevilta, can la cual linda y con el camine de
la Zauja por bajo de Valdepajueta: sus viduehos
mantuos y moliares.

FLAMENCO: pago situndo en las inmediacio-
nes v al 8. de la poblacion en linde 4 10s cami-
nos de Cartuja, de la Granja y de Solets, queé
los separan del Moral, Buena vista y Geréaldino:
comprende unas diez arenzadas de tiefrds 'y vi-
duenos analogos 4 sus pagos collndantes.

GaLnpa: Namanse asi las tierras sitvadas
entre ol Guadalete v Ja carretére del Puerto de
Santa Maria desde el Portal hasla el olivar Nla-
made del Duque: es todo terreno de bujeo y
solo comprende hoy una media aranzacda e vifu.

2
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GALLEGA: forma esie pago grupo con el de
Carrahola i la izquierda del camniuo del Puerto
de Bantu Muria, con guien linda: tiene tierres
albarizas y de bujeo v alguna porte varia Ins-
irillosa: comprende algunas vihas notables co-
mo 1o son las llamadas ¢el Caballo y la Cupika-
na, y sus viduefios ¥ productos son andlogos al
pago citado de Carrahiola.

Gamrnipo: pago de unas veinle aranzadas
junto el de Piedra de Mirabal entre la carratera
de Arcos y camine de ja Canalgja, en el grupo
de Barbadilla y Cebresteva, con los cuales liena
completa analogia cn tlorras, vidueiios vy pro-
ductos.

GERALDINO: este pago se halla al 5 de la
poblacion entre los caminos de 1a Granja v de
Solete, con quienes linda, v por quiener e halla
circunseriplo: comprende unas veinte arenzadar
de ticira barro-arenosa ¥ con viduefios mantuos,
v son sus productos los.propios de los pogos
de su clase. Tiene esie pago la singular coin-
cidencia de ser su nombra el finico recuerdo
que se canserve en Jerez dal iluztie marino je~
rezano D. Tomas Geraldino, héroe invicto dal
malogrado combate naval det Cobo de San Vi-
‘cente, ccarrido en el posado siglo.-

 GIBALRIN: este pago de moderna plantacion
3g hallu en la sierra de su nombre & cinco :le-
'guus, N. de la cindad: comprende selo unas
catorre aranzadas de vifiedo plaintado en tierrds
blancas -albarizas: el mambre es érahe en a1,
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radical Gibal, que equivale 4 cervo; monie §
sierra: los productos del pago deben ser analo-
gos & los da las Lierres de su clase. .

GrBaLCON: este pago cuye nombre tiene la
misma raiz drabe que el anterior, se halla si-
teade al S. de la poblacion, en el grupo de cer-
ros de Torrox, pago con el cual linda, siendo el
primero que se encuentra de este grupo, dando
frente hicia el cerro del Fruto y 4 San Telmo:
son sus tierras atbarizas v sus viduefios palo-
minn ¥ mantno, comprendiendc unas noventa
aranzadas: sus productos son los prapios de los
pagos alharizos.

Gmanra: recibe este pago &l nombre de la
hacienda que lo constituye casi en su totalidad,
v se lulla al 8. de la poblacion en o termina-
cion del camino de sunomhbre: comprende unas
treinta aranzadas de tierra barro-grencsa con
mantuos, mollares y otros viduedos.

HeEAREAIA: pago barro-orenoso de  Unas
treinte arapzadas, situado 4 orilla 'del caming
tte Lehrija, N. de 1a ciudad, cor vidueflor mar-
tios, mollares y otros, y productos propios de’
los pagos de su clase: hillanse en este pugo -
restoe de antiguas alfarerias que se encuenteal’
con profusion y resfducs tambien alganos de
fundicion 6 de hornos, por lo cual ha ¢onserva-
il el nombre con que ge le conace.-

Huerts: (cafiada de) pago de tierras de bu-
jeo situado ol E. entre el gripo de Barbaina y
la Gallega, con unss -cincdents aranzadas: st
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viduefio palomino y sns mostos los propios de
las iicrras de bujeo.

JapoNeno: (laguna del) ests paga cuyo
nomhre indica lo que antes fizara, forma uno con
el Peral del Cangrejo v se halla hoy ocupado
en parte por el cementerio de la poblacion,

JARRETA: pago barro-arenaso no distante del
anterior y comprendido en el grupo de los que
ocupan la masa de vifledo que circunscriben cl
camino de la Zanja y la carretera de Arcos, v
con los cuales ticne completa analogia.

San Josg: pago burre-arenaso de unas cua-
renta aranxadas, situado en direccion al SE. en-
tre el camino de la Canalejay el de la fuente vy
pago de Pedro Dinz, con cl cual linda: su\s vi-
duefios mantnos y mollares y demis caracteres
como los pagos de su clase.

TDofa Juana: pago dennas veinte aranzadag
lindante con la hijuela del Alferez tuerto, entre
el cerro de Santiago y Macharnudao, frente al
Amargnifle; tiene tierras albarizas v de twjeo v
vidusfio palomino con productos comunes 4 los
pagos desu clase.

SAN JULIAN: pago qua comprende unas lres-
cientas aranzadas, situado en linde eon la car-
ratera de Sanlicar ¥y en. linde con Cantarrana,
la Zarzuelay Candclero: son sus Lierras albarizas
de escelento calidad y sus viduehos palomine,
perruno, albille, cufiocazo, mantwa ¥ Pedro Xi-
mc,naz., predominamdn entee ledos el primero:
es uno de los pagos que gozan de mejor con-




-0

ceplo ea el mereadn, estimindoze sus mastos
commo de la mejor calidad.

LAnGaLo; paga barro-arenoszo de unas dos-
cientas aranzadas, sitvado entre el callgjon de
la Zanja ¥ la bijuela de su nomhre, por hajo de
las Abiertas de Caulina: sus virduedos y praduc-
toa son los comuanes & los pagos e su clase,

Laxe: pago de la misma elase que el ante-
rior, siluade eulre los de Solete vy de la Granja,
lindundo con ¢k camino de este iilkimo v esten-
digndose desde & hasta ¢l camino del Rie viejo:
comprende unas veinte aranzadas con los cazur-
teros propios de los pagos colindantes.

L.eox: pago albarizo de noas cien aranzadas,
perlenceciente al grupo del Careasenl ¥ dindando
con este y Manzanillos, 4 log cuales ¢s andlogo,
en tierras y vidueins: sus froductos han sido
sigmpre muy estimados,

MacHarnuDO: aste pago, uno de Tos nue dis-
frutan de mas erédito por suz produclos, os el
de mayor estension del término, comprendiendo
mas de mil y quinientas aranzadas: se halla en
tireceion al N. lindando con el camino da- Tre-

" bujena y el de Tabajete, y se halla dividido por
la hijuela de si mismo nonibre en &os  partes,
-‘Macharnudo alto y bajo: sus tierras alharizae
de lajon blanco con slgunes faldes y bajos de
bujeo, y sus viduefios son lps comunes & los
pagos de su clase, paloming, perruno, Pedro
Ximensz, albilla, moscalel, cafiocazo y mantuo,
predominande en una mitad-el palominn: sus
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productes se consideran los mas escelentes en
calidad, v sus vifas mas notables han gido Ia
llamada dé la Compania y sobre todo ol rencm-
hrado majucto lUamado de Haurie v Domeeq,
por el primere que lo formara y el que ha sido
luego y es hoy sit pnseedor, cuyo majuelo com-
prende sohre cuatrocientas aranzadas.

Masapa aLTA: pago de unas veinte aranza-
das unido al de Cuartillo, con ef que tiene com-
pleta idantidad en Licrras, viduefios v praductos.

Maxcrsia: pago del cucilo de la pohlacion
i fa satida de sn lado del 8. dando vista al ar-
recife ¢ carretera del Puerto de Santa Maria v
lindando con los lianos de San Telmo; snla
existe en &l una pequena plantacion de vides
de estension cnmo de uwna aranzada en tierras
de hujeo. )

Manson: pagoe de unas veinte aranzadas si-
tuado entee la hijuela de Pedro Diaz vy el cami-
no ¥ pago de Montealegre: sus tierras, viduéfios
y productos, los comunes & los pagos barro-
Arenosns.

Mawzanicros: hillase en. el grupo del Car-
rascal 4 la entrada de este, lindando al cemind
de Lebrija v con €l pago del Leon; comprende
unas dogcientas aranzadas con terras albarizas
y viduefio palomino vy prodactos de calidad
andloga & sus pagos colindantes.

Mantafez: pago perteneciente .al grapo de
Afiina y el Corchuelo, cntre los cuales se ha-
Ha, lindando con Cantarrana, Cerfaie y Marmol,
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en fierras altas albarizes v bajas de cahatla O
bujeo: su vidueiio ¢l pslomino ¥ sus mostos Jus
correspondientes & las tiervas que comprende:
tiene unas veinte aranzadas. ‘

ManiccErpa: se cncuentra en ol caming e
su nonibre, diveecion al NO. antes de Corlade-
do y Rui Diaz, jonto & lus Salinillas en direc-
cion al Corcheelo: son sus Herras varias coino
el grupo de pagos & qque perienece, parte alln-
viza v parie de bujoo, con viduefio palomine v
producto  vario, segun sus licrras, que coin-
prenden tnas quinee o velnle aranzoadas,

MARTHERNANDEZ : perlenece al grupo de Ani-
na, v g¢ halla enlre osle ¥ el de Montana en la
cafada cle su misto nomlre ¢on unas ochenta
aranzwdas: sus tierras en mucha parle de hujeo
con altos albarizos, v su viduefo paloming con
produclo de su clase de tierma,

Mamnor: (cerro def) pugo del gropo del Cor=
chuelo, con el que tiene analoglia en sus caracs
teres y se halla entre el camino de Sanlicar y -
ta hijuelu de Afina, con ungs veinle O treinla
aranzadas: su nombre indicu ¢l suhsuelo pstreo
que forma ol pago, que ofrece variedad do tiers'
ra de sus altos & sus faldas v bajos, -

Marrinazo: pago situado 4 la jzquierda -del |
cantino de Lebrija, antes de Espai‘iin:i, oomprem-
diendo variedad de viduedos ¥ tisrree de Imjeo
v de albariza: forma uno eon.Claveria,

MaTsacAnUIELO: page de umas cincuenta
aranzadas 4 la izguierda del caming del Pucrto



=0

dee Santa Maria en olweecien del S0, lindante
con Colores y Auaferas: tiene tierras varias de
hujeo y albarizas v productos correspondientes
& cllas. ‘

MEMDRILLAR: junto ai arroyo de su nombre
en el grupa de vifiedo comprendido cutre la
carretera de Arcos y camino de la Zanja: com-
prende unas cuarenia aranzadas y demas ca-
racteres antlogos & los pagos de esle grupe
como Largalo, Jarreta, ele.

Mraanan: (piedra de) pago barro-arenoso
lindante al de Garrido y con Barbadillo, cuyos
mismos caracteres ofrece: comprende unas
treinta arunzadns y su nombre conserva el de
la antigua y esclarecida familia jerezana de los
Mirahales.

MinarLones: pago de corta estension lin-
dante 4 Pieadueiia con 6l que tiene complels
analogin en tierras viduefios ¥ productos: en ¢l
-5e halla erxtublecido el deposito de las aguas de
Tempul, ‘

MONTEALEGHE: pago de cerca de cualro-
cienlos aranzodas que se estiende cnlre el ca-
mino de Cartuja ¥ ia hijucla de Pedro Diaz y se
halla dividido en su centro por la hijuela de su
‘mismo nombre lindando por 14 parte’ mas pro-
xima 4 la poblocion con el Moral y el Manjon:,
80n 808 tierras barrp-arenosas en parle vy con
tajon albarizo por otra, ¥ én su fondo constitu-
véndo un pago de los gue daa productos de
mns escelente calidad ontre los de su clase: sus
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vituefos predominantes son los mantuos ¢on
parte de beba, mollar ¥ palomino: su nombre
indica hallarse en altara con horizonte risnefio
-y eslenso. .

MonTaxa: pago de unas doscientas cin-
cuenta aranzadas, que forma al NO. el estremo
del grupo de los pagoes de Afina, halléndose en
linde con este y Marihernandez: tiene tierras
varias de bujeo vy de albariza como lodos los
pagos de este grupo, & los cuales sc usemeja
completamente en vidueiios y prodocios: su
nombre ingdica hallarse en terreno antiguo de
monte.

MoraL: {llano del} pago barro-erencso de
unas quinee 4 veinte aranzadas, situado en lin-
de dc Montealegre ¥ con los caracleres propios
de los pagos de su clase.

MoscaTEL: (vega del) pago situado-en las
inmediaciopes del Portal y el Guadalete: liene
tierras de hujeo, ddndose en ¢l muy bien el vi~
duefio de que toma nombre el pagn, por haber
en otro tlempoe abundado mucho en él: hoy no

ge encuentra en diche sitio sino como ungs. seig

aranzadas de vifiedo.

NonikTa: hiliage este pago de corta: Balm:l-
sion en direccion al N., lindando gl camino de
Lehri]a ¥ en iinde con los pagosidel grapo del
Carrascal: gus tierres son de hrueo e gran par-
ts y sus Productos los de esta cldgse de terrenn.

(OBREGON: (cerro de) pago de unas ochenlu
y cinco aranzadas, situndo 4 la derecha du ln
1
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carrelera de Sanlicar, cntre Carladedo, el Cor-
chuelo, Canlarrana y San Julian: sus tierras son
albarizas con faldas y bajos oscuros v su vi-
duefio ¢l pulomino, dande productos comunes
4 loa pagos de su clase.

ORrBANEIA: {cerro de) este pago gue leva
el nombre de una antigua y conocida familia de
Jerez, se halla frente al Amarguilln, separndo de
este por el camino de Santdcar y lindande ¢un
Ailina 4 cuyo grapo pertenece, y con Cerfate y
Mariafiez v frenle al cerro del Marmol: sus
tierras son albarizas en sus altos, de bujeo v
varias en los hajos y faldas, comprendiendo
upaeg eienlo cincaenta aranzadas de viduefio
palomino en su mayor parte: sus productos
son log propios de los pagos limitrofes.

Pagz: (cerro dey héllase al 8. de la-pobla-~
cion, formando un pago constituide por una
sola viita de seis 4 siete aranzadas que se es-
tiende desde dicho cerro lindando 4 la hijuela
llamada de las Coles v 4 la carretera del Puerto
de Santa Maria: pertenece 4 los pagos barro-
arenosos. '

PaLMogA: pago de tierrasz de bujen en sn
mayor parie, sitwado 4 la derecha del camino
del Puerto de Santa Maria y & su entrada: su
viflodo estd reducide hoy &4 muy corla esten-
sion., Lo .
. Paxgsa: llimase asi la parte de villado que
forma el sstrema del- {larrascal frente & Marti-
nazo y Claveria.
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PANTANAR, pago barro-srenosn de unas
veinte avonzadas, situado por bajo de Robatuna
en la hijuela que parle del camino de Trebuje-
na con direccion al Carragcal: sus viduefios y
prodectos los propios de los pagos de su clasa.

PAnPALANA: encuénirase este pago, pertene-
ciente 4 1a clase de albarizos, en direceion al S.
formando parte de! grupo gue hemos denomi-
nado de Torrox, Anaferas v ¢l mismo Parpala-
na: comprende unas ciento sesenla aranzadas
de tierras blancas de tajon y parte en los bajos
y fuldas de bujeo, con viduedo palomino, parte
de Pedro Jimenez y cepas de perruno, caiioca-
0, aibillo y mantuo: sus mostos son los pro-
pios de los pagos albarizos de so class, proda-
ciendo asimismo buen Pedro Ximeuez: tas vilas
mus notables de este pago son la de Nuestra
Sefiora de la Merced y la denominada Perla
de Parpaiana: linda el pago con la Calderera ¥
Bonaina, que forman un grupo continue de vi-

- fiedo.

PARRILLA: pago de moderna plantacion si-
tuado & unas cinco leguas de distancia de la
poblacmn, en direccion al SE: y en las proximi-
dades del ex-convento del Valle: comprenda
unas cuarenia aranzadas.

Pepro Diaz: hillase este pago formando
con San José y la Fuente de la Teja el grupo
de vifiedo comprendido entre el camino de la
Canaleja y e del mismo némbre del pago, gue
pomprenders unas -treinta ‘aranzedag. sus pro-



~ 100 —

picdades y caracteres los de los pagos barro-
arenosos de andlogas condiciones 4 jos del Ba-
dalejo: existe en dicho pago la fuente que se
llama tambient de Pedro Diaz.

Pepro VELA: pago de unas veinte aranza-
dag, llamado por otro nombre de la Hambre,
que se halla sifuado 4 la izquierds del camino
de Trebujena en las inmediaciones de Ia pobla-
cion: pertenece por todos sus caracleres 4 la
clase de barro-arenoso.

PeLapo: (cerro del) se halla silvade 4 la
derecha del camino de Sanlicar despues del
Amargnillo y Puerto Escondido, entre Tocina,
Tizon y Valcargado: sus tierras son en altos
albarizas y parte restanle de bujeo cou viduehio
palomino y productos propios de ses tercas,
con unas noventa aranzadas,

PeLowna: pago barro-arencso situado entre
Largalo v las Abicrtas, de cuyas propiedades
participa. .

PELIRON: 69 de la misma clase y grupo que
&l anterior, hallindose entre la Jarrela y el Pe-
rol del Cangrejo, con unas cuarenta aranzadas.

Pronias: hillase oste pago comprendido en
el grupo de Barbaing, hicia el frenle de log
Cundrados y entre el vifiedo del Puerto de Sau-
i2 Maria y carrelera de Sanlicar: toma su nom-
bre de una vifia llamada como. él, acaso por
abundar en ella la yerba del mismo nombre:
sua cualidades andlogas 4 Barbaina.

PERALl.D'.EL CANGREJO: \ierra barro-arenosa,,
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del roedo de la cindad, que forma eon el Hama-
do T.aguna del Jabonero, un pago corto en el
cual ge halla el Cementerio de la poblacion.

PrrceBA: paga barro-arenoso con mantuos
y mollares, situado en el grapo de Largalo vy 1as
Abierlas, junto al primero de estos dos pagos,
con unas veinte aranzadas.

Prcapuera: pago del rueda de la cindad
con unas ochenta aranzadas, estendido desde
Miraflores hasla ¢l pozo de la Vibora: pertensce
4 los barro-arenosos y entre sus  vidnefios
abundan los mollares, mantuos vy la uva calona,
gue se destina principalmente para verdeo.

P1f DE REY: pago unido al de la Cruz de las
Caballeras con unas esha 6 diez aranzadas vy
andlogos caracteres 4 aquel otro.

Pinan: tama este pago su nombre del plan-
tio de pinos que existe en &1, v se halla 4 1a de-
recha de la cartetera de Arcos en | inmedia-
cion del Badalejo, con unas. cien aranzadas: se
halla en el misme grapo de vifiedo que Barba-
dillo, Mirabal y Cabresiera, participando de sua
caracteres.

PLANTALINA: pago de unas cuarents sran--
zadas, sitnado frente 4 los Cuadrados en ek gru-
po de Barbaina: sus tierras son en gran parte
de bujeo v lnstrillosas con viduefio palamino y
productos varios como sns tierras,

PoziLLos: pago de las cercanias de la po-
Blacion, lindendo 4 la entrada del camino de
Montealegre con unas catorce aranzadas de tier-
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ra harro-arennsa v viduefio mantuos y mollares,

PUuERTO RSCONDIDO: hillase entre el Amar-
guille v el cervo del Pelado con wnas setenta
atanzadas de tierras lustrillosas & varias y vi-
duefios pslomino, perrono, Pedre Ximence,
moscatel, albillo y mantno: sus mostos varios
como lps pigos de U clase.

Quesaneno: hillase & la satida de lo puer-
ta de Rota, 4 la izquierda del camino Namado
del pozo de la Vibora, v no existe en él mas que
uwna sola vifie de unas seis 4 ochro aranzadas de
vidueho patomine, maninos y mollares, stendo
sus Lierras de bujeo.

QuInTa: lldmase asi €] pago hoy ocupado
por lag construcciones de las bodegas ian es-
lansas del estractor Sr. D. Manuel Gonzalez
Pefia, ¥ en cuyo pago habia anteriormente una
vifia que era llamada del Eaterrador. ,

R0OBOATUN & RABATUN, que de uno y otro
modo se ve escrito ¥ pronunciado este nomhre
que trasciende 4 corrupcion de alguna palabra
irabe: es pego de unas cincuenta aranzadas di-
vidido en Roboatum alte ¥ bajo v situado entre
las hijuelag que van ‘& formar el camino del
Carrascal A continuacion de los pagos del Pan-
tanar y Charcon: perfengce i log pagos barro-
2renoans. ' ) ‘

RaMonA: pago atbarizo de unas cien aran-
zadias perteneciente al gropo del Carrascal y si-
tnado sniré este, 8 Banete ¥ San Blas: da bue-
nos producies andlogos 4 sus pagos lindevos, ¥
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chlre sus vifias mas nomhradas se hallan 1a det
Castillo, 1a del Cuernade oro, v lu qne d4 nom-
hre al pago llamado como esle, la Tlamona.

Rawos: {pozo de) pago de estension cort,
de unas doce aranzadas, en el ruedo de la clu-
dad, situado en el callgjon llamado 1a Mahga
del Toril, con tierras barro-arcnosas y mantuos
Y moilares.

Rincones: pago del gropo de Barbaina, lin-
dante & la cafiada de Huarta, eon lierras alba-
rizas, lustrillosas y bujeo, y viduetio palomino
v productos correspondientes & sus clases de
tierra. .
Dofa Ross: page barro-arenoso con algo
de albarizo, de unas treintp aranzadas, situndo

& una y otra margen del camino de Ducha, mas
arrtba de Bogar y dando frenie por un lado &
Valdepajuela v por el opuesto 4 los pagos del
Carraseal: sus viduehos maptuos y moflares v-
sus productos eatimadons. -

Ru: Disz: pagoe de nnas cien aranzadas en
el grupo y linde del Corchuelo, 4 la entrada de
aste pago, com tierras y produectos sndlogos al
mismo, siendo nombrada en cl pagola vma lIa—
mada 1a Lebrijana.

SanmNiLLas: hallase este pago er 4 thisma
direceion que ¢l anterior y antes de &i,”"junto
con Maricuerds, rodeado de tierras salitrosas
de marisma y occupando su vifledd un cérro al-
Jharizoe . cori viduefio . palomino: .los productos
propins de lag-tierras, v viduefio de su clase.
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SanTIaco: {cerro de} pago de mas de dos-
" cientas aranzadas, situado en direccion casi al
N., en el grapo de Macharnudo, lndando con
la hijuela aita de este pago, sus tierras son al-
barizas y de buena calidad sus productos, men-
cionandese enire sus vifias mas nolables la del
Capitan y la llamada de la Trinidad, pertene-

cienle qus fué al convento de esta dérden.

SeRRAxA: pago del ruedo de la ciudad, si-
tuado 4 la derecha del camino del Calvario, que
lo separa de Mirallores: pertenece & la clase de
los barro-arenosns.

Sina: pago de unas cuarcata aranzadas en
¢l grupe de Darbaina, & ln izquierda de la car-
retera de Sanlicar, con tierras albarizas y vi-
duefies palomino y Pedro Ximenez, contindoss
srtre sus mas notables vifias la lamada la Mi-
randa: el nombre de esle pago se balla en algu-
nog otros puntos del término de Jercz y corres-
ponde 4 una-antigua familia propietaria de la
localidad.

- SOLETE: se encuentra siluado en direccion
al 8., con ciente cincuents aranzadas, lindando
4 la carretera del Puerto de Santa Mariay 4 uno
y ofro lado del camino de su nombre, inmedia-

. A los pagos Lazo y Geraldino: sus tierras barro-
arenosns y sus viduefios mantuos y mollares.

TABAIETE: pago de unas sesents aranzadas,
entre Tizon, Valcargado y Macharnudo, con vi-
duefic polomino y tierras albarizas y bujes, for-
mando parte del gropo de vifiedo circunscripto
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por la hijuela de su nombre y camino antigno
de Sanlicar: suz productos son los propios de
las lierras que lo componen.

TapLas: (Memo (e las) hallase entre Cande-
lero, Barbaina y Marihernandez, con unas cua-
renin aranzadss de vifiedo de caracterss anilo-
203 4 los pagos que lo Todean.

Tizon: pago de unas doscientas aranzadas,
situado en el grupo de Tahajete junio &l cerro
del Pelado y Tocina, con viduefio palomino y
tierras albarizas y de bujeo y productos comu~
nes 4 los pagos de sn clase.

TociNa: héllase en el grapo del anterior con
unas cien aranzadas y tierras varias lnstrillosas
de elbariza, bujeo y barro-arenosa, con viduefin
palomine y mantuo: da productos varios en ca-
lidad, como sug tierras v las de sUs pagos co-
lindantes, que conslituyen el grupo de Tabajete
y el Amarguillg: ha sido nombrada en el pago
de Tocina la vifia llamade del Garrota) o dsl
Candnigo.

Torrox ¢ hillase en direccion al 8. SO.
en el sitio de la laghoa de su nombrs, lindan~
do con Gibdlcon y formande el grupo desgi
nombre y de las Anaferas: sus tierras sori-albi-
rizes con faldas y bajos de bujeo, y sus viditefios
palomino, mantuo y Pedro Ximenes: ebmprans
de unas doscientas aranzadds y sus productos

.aon los propioa de todod los. pagos albarizos:
existia &n &0 sus inmegiaclones una villa 6
aldea de quien el pagoe-congerva ¢l nombre,

4
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CrJas (fuente de la) se encanentra al linal
del grupo de vifias comprendidas entre el ca-
mino de la Canaleja y el de Pedro Diaz, forman~
do e} estremo de ios pagos Pedro Diaz y San
José, por quicnes estd constituido este grupo
de viiedo: el nombre de fuente -de la Teja se
reflere 4 la que alli existe conoeida por este
nombre, y los ceracteres todos de estos pagos
son endlogos 4 los del Dadalejo.

UrraTe: encuéntrase esle pago 4 Ia izquier-
da del camino de Rota, formando grupo con la
Gallega y Carrahola: sus tierras son lustrillosas
andlogas 4 las del Corchuelo y de Cuartillo y
sus produslos varios como {odos los pagos de
su clase.

VALcARGADO: hillase entre Macharnudo, Ta-
bajete y el Pelado con tlerras de bujeo v alba-
rizag, viduefio palomino ¥y unas cien aranzadas,
dando los productos propios de las tierras de
su clase. ’

VALDRPAIUELA: Pago barrg-arenoss situada
en direccion al NE. & uno y otro lado de Ja car-
reterra de Seville, lindando con Sanfa Fé y con
la cafiada ancha: su viduefio predominante es
el mantuo y sus productos los.propios de los
pagos de su clese; su nombre Valdepajuela 6
valie de pajucla parece indigar haber hahido en
¢l atgun depésito de azufre, como se halle en
‘qlros punlos del término ¥ en pigos de vifiag
.~eomo los del grupo del Amarguillo: oomplende
Valdepa;uela unas cien aranzadas,
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VALLESEQUILLO: pago que comprende una
hacienda de recreo, -arboleda. y viiia liddaote
con la poblaciop hacia sa parte SE., con tier~
ras Larro-arenosas. . .o

Vicos: pago de unes cuarenta aranzadas de
tierra de bujeo y albariza con viduefie palomi-
no 4 distancia de unas trea leguas de la po-
blacion en diraccion al K. y camino da Arcos,
‘junto al cortijo y caflada de su mismo nombre:
sus producios son los correspondientes 4 los
pagos de su clase y su nombre que, como es
3abida, quiere decir aldea, se refiers 4 la que
hubo de haber antiguamente en el mismo
sitio. .

ZANZUELA: pago sitnado entre Candelero y
Cantarranas, con tierras lustrillesas de bujeo y
de albariza ¥ vidoehos palomino, mantuos y al-
billo: de productos varios comn suas tierras.

Estos son los pagos de vifia que comprende
cl término de Jerez, debiendo dejar consignado
(ue en la anumeracion precedente pusden sun
faltar algunos, pues en la confusjon de unos con
atros que hoy existe, g3 sumamente dificultoso
averiguar su nimero éompleto v sus sitnacionds
y deslindes. Asj mismo dsbemos hacer présents
que el nimero de aranzadas de cade uno esld
calculado solo aproximadarmerte, y;pbi 1o demis
ya herins anteriormente maniféstado que ann
hay mucho que sgatadiar y avé:l"iguar para hacer
este trabajo. tan exacto’ ¥y complelo como se
necesita. A -continuecion, ahora, damos una
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descripeion de los viduefios conocidos y culti-
vados en la localidad, arreglada por las des-
eripciones del sibio Hojas Clemente.



DESCRIPCION DE LAS ESPECIES DE YVIDES GULTI-
VADAS ¥ MAS COMUNES EN JEREZ.

ApEsEna: Mamada asi por la preferencia
que 4 ella tienen las ahejas: presents la cepa
gruesa con muchos garmientos de color pardo-
amaritlento, unos tendidos, otros derechos, ho-
jas grandes, verdes, enieras y borrosas, y 1as,
uvas muy apifadas, verdes, muy jugosas y dul-
oes, Pero que se pudren con suma facilidad,
inconveniente grande qué tieno este viduefio,
por olra parte muy parecido en sua cualidades
al albillo.

ALBILLO CASTELT.ANO, llamado tambien GA-
GALON: es de cepa delgada pero de muchos sar-
mientos tendidos, Ge color pardo rogizo, ‘hojas’
pequefias palmeadas, verdes, algo rogizas al
desarrollaree, ¥ que caen tarde: las uvas muy
apihadas, blandas, muy jugosas y dulces, que
se vacian fcilmente, siendo vidueflo tamprano
¥ delicado por estas circunstanciag, perd (ue
da mosto escelente ¥ abundante: de 44 4 12 da
peso: es muy atacado por Jas hormigda.

ALBILLO NEGRO: viduefio poco comun y gae
diflere del anierior por ¢l color negro de su uva
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¥ s hpllejo mas iino y por sus racimos mayo-
res y mag apretados: tiene tambien los sar-
mientos do color mas claro y las hojas poco
palineadas v casi enteras.

AupiLLa, rarpo Hamade tambien uva pardi-
lia ¥ que difiere de las anteriores por sus hojas
mas borrosas y sus uvas de un verde amari-
llento claro, menog blandas y sabrosas que las
anterigres y no tan tempranas, pero cowo todos
los albillos aproposito para mostos finos.

AGRACERA: se caracteriza por el amaz 6
sahor Acido deg su uva, qua la hace completa-
mente initil para el vino, siendo uno de los vi-
duehos mas tardios que ag conocen, puesg esti
echando fotres hasta lines de veranc y se le
coge el fruto hasta Noviembre. Sus uvas son
muy grarides, negras § moradas, claras, y sus
racimos pequefiog y ralos, algunos grandes v
apretados en las parrag bajo cuya forms se cul
tiva casl inicamente: tlene la cepa delgado, los
sarmientos numercsos y de muchos hrazos, y
de color blanco verdoas ¥ en parte algo rojizos
¥ 1as hojas pequefias lustrosas y muy persis-
tenteg y verde-oscuras, casl del todo lampinas.

AGRACERA DE Soto: asi llamads por Tojas

" Clemente en reconogimiento 4 la inteligencia &
instruccion de Fraucisco Boto, capataz que era
~en lerez de T. Jacobo Gorden: es un viduefio
dg la mismo especie que l& anterior, de uves
s frandes no may negrns y no tan tardias, y por
Ib demfs de caracteres andlogos 4 ella, asi como
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A la Melonern, gque describiremos despues, aun
cuando se presie algo mas para vino por su
mendy Apyat.

ALMuRECAR: llamada asi por el pusto de sy
procedencia y destinada para la pasa, por o
que se le conoce con el nombre do Uva DE PASA
¥ DASA LARGA, por la forma oval v prolongada de
sus uvas tambien pavecida al datil, razon por la
que forma con 1a Loja, Boton de gullo v otras
especies anélogas el grupo de las uvag lama-
dus dalileras: liene la cepa delgada, sarmismlos
largos y abnndanies de color pardo-rogizo cli-
ro, las hojas algo amarillentas, lampifias, uvus
tempranas largas v estrechas muy lraslucientes,
carnosas, y abolindas por el lade que mira al
escobajo: BC oncuentra en parras y cn o eepas,
pero peco cultivadas por ser su deslinoe propio
para’ el comercio de la pasa, abandomedo en
Jerez, sin embargo de que su mosto bace buena
liga. con el Padro Xitmenez.

Bena: cepa medianamenlo gruesa, eon 3ar-
mientos pardo-rojizos, larges, delgados y ten-
didos: las hojas grandes y muy hlances, bor-
rosas por debaje con figara alge irregular,
palmeadaa & lobadas y algunas con ampalla 4
abolladuras: lss uvas apifiedas, durgs v-sahro-
gas en raciinos grandes que el sol.les d4 un
dorado sucio: son tardiss Yy por esth razon se
emples. para cuelga v en ulgunos puntos pars
pasa de 1eglu y asimiamo para: verdeo, da, sin
embargo, mosles de 9 da peso.
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BoToN DE GALLO: llamado tambien Verdejo,
de 1a familia de las datileras, con los sarmientos
largos, Tacimos pequefios, uvas chicas muy
dulees y jugosas, aepifiades y doradas, y por 1o
demnds parecida 4 la Almufiecar.

BoToN DE GALLO NEGRO: tiene hojas amari-
Ho~verdosss ¥ uvas negras muy dulces y por
lo demés caracteres andlogos al anterior.
< (CALONA: cepa mediana, pocos sarmientos,
cortos y erguidos, de color pardo-rogizo: hojas
medianas casi enteras, desigualinenie borrosas,
algo rugosas v de color verde alge smarillento:
racimmos grandes de uvas grandes blancas sa-
brosas, pero algo agrias, como lo indica su
nombrede origen drahbe, que quiere decir agrura
4 vinagre: es viduefio temprano.y se usa para
verdeo.

Carona Neera Namada tamblen CARCHUNA
con las hojas mas amarillentas, uvas negras,
largas y gruesas, mdas dulces y tempranas, y
muy apropdsito para verdeo, :

CARocAzo: que en drabe eqguivale 4 uva y
blando, 8¢ llams tambien MoLLAR BLANCO: tiene
la cepa- griesa, muchog sarmientos erguidos
unes, otros alga inclinados, gruesos y de cokor

“rojo parduzco claro con mezcla de amarillo: las
hojag grandes casi enteras verde-amariilentas, y
los racimos grandes algo ralod con uvas gran-
des-muy dulces y tempranas; escelentes paru

~mesto, que da de peso 11 4j2e.

‘FERRAR: cepa- gruesa de pocos sarmientos,



—113—

cartos, gruesos. de color pardo-rojizo claro y
uhiforme, hojas verdes amarillentas, racimos
grandes y uva casi negra, grande y muy tardia:
en parra para lo que es apropdsito, da mucho
mas frulo y numerosos sarmientos i que hace
referencia el nombre de Ferrar que en arabe
quiere decir eabellers, muchos brezos 6 sar-
mientos: su mosto 8 1;2 de pese, pero "ho 8
apropdsilo para vine, siendo la uva agridulee.

JAEN NEGRO: cepa mediana de savinientos
abundantes, cortos y pardo-rojizos, hojas pe-
quetias de verde mmarillento subido, muchos
racimos medianos y apretados y la uva redonda
negro-rojiza, tardias y dwras dg hollsjo, aungue
carnodas: su moslo da de peso 110 12

JAEN BLAnco: Namado tamblen Garrilla, es
andlogo al anterior, menos en el color desu uva,

LoJa: (uva de) de la familia de las datile-
rus con sarmientos largos pardo-rojicos lendi-
dos ¥ numerosoes: hojas pequefias muy amari-
llentas: racimos grandes y partides 4 veces en
dos por la punla y uvas blances apifiadas,
jugosas-y de hollejo delgade: es busna para
pasa como todes las de su clase ¥ para verdeo,
siendo procedente del pueblo de su pombre.

MaLvABiA: sarmientos erguidos, coctoe, blan-
to-rojizes: hojes grandes irregalares lobadas &
palmeadas verde-amarillentas y uves traslucien-
tes, blances muy blandas, pero de hollejo grae-
80 ¥ muy lempranas y dulces,; siendo escelente
- para. ¥ino: su procedencia catalana,

&
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MANTUO CASTELLANG: esta vid conslituye
cesi nna mitad del plantio de Jercy: lienc la
cepa gruesa, los sarmientes pardao-rojizos infe-
riormenle y hlance con tinta de rojo en la par-
1¢ superior, siendo numercsos y largos: hojas
verde-amarillentas v rojizas al caer, medianas
cast enferas imuy borrosas por bajo: racimos
grandes y bastantes y lauva tambien grande,
igual v muy sabrosa y temprana, siendo facil de
rdjarse v pudrirse con las lluvias: el peso de su
mosto 9 340

MANTUO CORDOVI; sarTiienios blanguizcos,
duros, hojas verde amarillentas y uvas grandes
doradas y traslucientes.

MaNTUO LACREN: ladrenade & layren que
pueds pirovenir del drvabe alainer 6 sen cosa
de Alhizan, region de Persia: os igual al anle-
rior, teniendo sue uvas menos frasiucientes y
muy apifiadas y mas lardias. ’

MAnTUO MORADO:! se diferencia solo de las
anterfores por el color morade 6 rojo elaro de
BUS UVHS.

7 MANTUO DE PILA: sarmientos hlanguizcos
duros y algo horrogod- en la bese y uvas mas
duras, dulces pero ihay tardias, inconveriente
que liene este "vidueiic: ‘el mombre de pila
parece lo irae del pueblo asi llamado en el rei-
no de Sevilla. .

- MELORERA: llamada tarhbien ‘RAYADA, de
cepa grande; de pocos garmientos, dortos, blan-
c0-verdbsus; ‘con ligera tinta rojiza en su par-
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te superior, Nojas -medianas casi enteras -algo
fuslrosas Y Uvas negras con fajas negrp-gris,
duaras, tardias y de sabor alge aspera y acido,
coma todag lag vides agraceras, que apenas se
encuentran mas que en parra.

MoLLAD NEGRO: lumado tambien sevillano,
de cepa mediana, sarmientos muchos, tendidos,
pardo rojizos, tiernos con hojas grandes casi
redondas, de color verde-amarillenta, que se
vaelve rojizo antes de caer, racimos grandes
y abundantes y uva negra que se usga para ver-
deq, pesando su mosto %,

Momavira: sarmienlos pardo-rojizos, hojas
verde-oseoras, racimos grandes v nuvas grandes
negras y traslucientes, de hollejo delgado, do
sabor grato, poco dulce: Uamase tambien jaldo-
na, que quiere decir en drabe cosa perpétua,
siando vid muy duradera y gue solo se culliva
en parra coino la Santa Paula y todos los lla-
mados gabrieles,

MOSCATEL GORDO BLANCO llamada tambien
romano y Nlamenco: llene la cepa gruesa, los |
sarmientos de_color amarilio de caha, las hojas
pequefins de verde algo_amarillento subido,.¢n-
leras O casi enteras. y, Uvas grandes Dlences y
con el sabor aimizelefio propm de los .mosca-
Lelos,
" MORGATEL GOHDO MORADO: chﬂey:a del ante-
rior por el ¢olor morado. de. su uvs ¥ -lambien
el de'los sormienitoa que pon algo parde-rojizos,

. MOSCATRL MENUDO pi.A__Npo; llamado tam-
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pien morisca v.fino: liene la cepa mas delgada
que los anteriores, surmientos tauchos, lendi-
dos 'y blandos de color pardorojize intanso; loas
racimos, y tas uvas pequenas muy dulces, sien-
do la especie que d& mejor vino moscatel,
SaNTa PhuLa: cepa delgada, hojas peqgue-
fas algo palmeadas, v los sarmientos rojo-pare
duzcos tendidos y broncos, y.uves anidlogas &

‘a moravita, con la que tiene en todo semejanza,
no culiivaindose apenas mas que an parra.

PALOMING O PALOMINA BLANCA, llamado
tambien LISTAN COMUXN, TEMPRANILLA, ORGAZUE-

LA, ALBAN ¥ 0JO DE LIEBRE: cepa de cafia del-
gada ¥ cabera griesa, sarmientos muchos, lar-
gos, delgados ¥ ondeados, de color pardo-rojizo
‘clare ¥ blancos -con tintas de rojo; hojas me-
dianas iguales, palmeadas, de color verde os-
cure y muy borrosas inferiormente, de lores
tempranas, racimos grandes y uvas medianas
de calor dorado parduzeo & blanco-verdosas et
no les ha dado el sol, vy muy sabrosas y azuca-
‘radas; dando mosto fino y de cuerpo que ha
llogado & dar-hasta 15¢ de peso: es el viduefin

mas esterdido en las albarizas de Jerez.

PALOMING NEGRO llamade tambien CENTELLA:
~es andlogo al anterior, diferencisndose povy sus

‘uvas de eolor negro. )

. PEpRO XMRNEZ: vidueflo productor del cé-
lebre vino de su nombre y utilisimo para la
confeccion de todn clase de mosto; es de cepa

- grande, garmientos erguidor, hojas mediamas y
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pequefins, lobadas & Uregulares y. de nervios
rojizos algo verde-amariiientas, uvas algo dora-
das traalucienles, blandas, sumamente dalces ¥
muy tempranas, en racimos medianos: su oS-
to us e de mayor peso, sirviendo igual para
el vino seco que para el rico dulee de su nom-
bre: es viduefio originario de Canarias y Made-
ras y traido & Espafia de las orillas del Rin
por Tedro Simon Ximon 6 Ximenez, de quien
le proviene el nombre.

Pepno XIMENEZ Loco, por oiro nombre so-
PLONA: fiene ios. aprmientos horizonfales y la
cepa gruesa: las hojag sin netvios ¥ojizos como
¢l anterior, los racimos grandes v ias uvas
grandes {ambicn y ligeramente 4speras,

PERRUNG: cepa gruesa, muchos sarmientos,
rectos, erguidos, rojo-parduzcos claros, hojas ir-
regulares algo enteras, lustrosus, racimeos abun-
damtes y uvas gruesas (raslucientes y miry tar-
dias, de color amarillo de laton y duras: dd es-
celente mosie de 1% de peso.

PERRUNO NEGRO: e8 andlogo al anterior va-
riando en el color negro-rojizo de sus uvas.

Pr# pE REY, ¢ uva de rey llamadn tambien
TAMORLANA: d4 su hombre 4 uno de loe pagor
de ferez v es de cepa yroesa de pocoy saFmien-
tos, horizontales, pardo-rojizog, de hoja pequetia:
entera 6 irregular, lustrosa, de-racimos grandes
ralos, uva grande de sabor- dulce #4spero y aitil
para cuelga. :

(QURRRANTA TINAJAR: lhmﬁda telmbrpn TETA
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DE YACA, CONAZON DE CABRITO, ZUCARIL, COLOTA-
N4 Y LEONADA ! ccpa graesa, sarmientos tendidos,
hoja mediana, entera ¢ irregular, de verde ama-~
rillento, porcos racimos yuvas grandes irregula-
res de color rojo claro y tambien blanco, prin-
cipalmente en pdrra, que es donde mas se culti-
va,con un sahor aspero-agradahle: su uso para
cuelga,

RADBO DE VACA: cepa grunesa fde sarmientos
largos v tendidos, hojas casi redondas rugosas
y verde-amarillentas, racimos ralos y uvas do-
radas carnosas y dAsperas, poco apropdsito para
ving.

VunpAGUILLA: llamada tambien ALDILLO Lo«
c0, de cepa mediana, sarmientos dures, hojas
grandes horrosas, ¥ muchos racimos con nvas
apifindas casi redondes, de color verde-ciaro y
algo agrias: es vidoeho poco comun ¥ poco
apropdsito part mosto.

- VIGIRIEGA coauM: cepa mediana, muchos
sarmientos ¥ hojas amnarillentas, medianas, casi
enteras y redondas: con pocos racimos y uvas
casi redondas, blanco-verdosag y muy dulces,
siendo escelente para mosLo ¥ para verdeo muy
apreciadn.

" VIGIRIEGA, NEGRA: -s¢ -diferencia del anterior
Jpor el celor negro de la uva, que es tambicn
mucho menos duice.

-Ademas de las especies descritaﬂ aun exis-
len algunos &iros vidueiios pero em numero
muy reducido; .debienda sin embarge hacer
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mencion de rlgunas especies gque se han intra-
ducido modernamenle y entre ellas una varie-
dad traida de Fontaineblau (Francia) por el pro-
pietario y eosechero Sr. D. Fernando Moreno, ¥
cuye vidueilo parece ser muy esquilmefic ¥
muy temprano v de uva dulee apropdsito para
los vinos de esla clase, cullivindolo el citado
propietaric en vifia de su propiedad, page de
Carrahiola. Tambien dehemos hacer mencion
de algunas cepas de Burdeos traidas por el co-
nocido cosechero y extractor Sr. Domecq, quien
las cultiva, aunque en pequefia escald, on sus
propiedades, de las ¢ue, scgun nuestras noticias,
ha obtenido algun vino del caricler de las de
fa localidad de donde procede el viduefio.



DE LAS PRINGIPALES GLASEB DE VINGS DE IEREZ,
DE 5US METODOS DE GONSERVACION Y ARE-
JAMIENTO Y VALUACION DE LA RIQUEZA QUE
REPRESENTAN.

El vifiedo de Jerez produce dos clases 6
grupos de vinos naturales, que son los dulces y
los secos blancos, y pudiera producit igualmen-
ta un tercer grupo de vinos tinloa 3i entrara en
el gilculo comercial de los vinateros aprovechar
pare este objeto las diferentes closes de nvas
tintes que se cultivan en ia localidad. El gru-
po de los vinos dulces comprende dos varieda-
des tembien natarales, que son el moscatel y
el Pedro Ximenez, productos ambos de los res-
pectivos viduefios de sus nombres; y aun pus
didramos egregar oiras dos especies més, la
una de vino dulce comun formado con uvas de
diferentes viduehos y del cual pregentd mueg-
Jaen la exposicion jerezana de 1357, con el
pombre de vino de lagrimos, el cogechero Sr.
D, Fernando Moreno, ¥ la otra el del vino.dulee

1 formado con una especie de viduefio importado
de Francia (Fontainebleau) y de la cual presen-

in
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th. lambien ejemplar en la citada exposicion cl
referido Sr. Moreno: cl primero de estos dos vie
nos era de color rubi vy de diez afios de edad: el
segundo era de edad de tres afios de color topa-
cio oscuro, dolee, fino y aramatico: pero ni una
ni otra especie son comones en la poblacion,
la primera porque los viduefios de (que estaba
confeccionado se destinan con preferenciu 4 lu
formacion de vinos secos; v la segunda porque
1a vid que la prodoce no ba llegado & estender-
derse on razon d que con dificultad pueds ha-
cerse un dnlee tan superior como el moscated
¥ el Pedro Ximenez y porque no hace hoy lai-
pogo necesario su cullive el consumo que de
sinos dulees tiene lugar en el comerclo. El
vino moscatel, cuyas ricas cnalidades no admi-
ten competencia, se confecciona tambicn cn
cantidades no muy grandes, y tanto por su es-
celencia como por su escasez adquiere en el
mercado.un elevado precio: su color ordinaria-
menta es.claro amarillo tostado, su cunsiétc‘ncia
fruese vy su,sabor duleisimo, v el propie de
todos. Jog frutos moscateles que como o3 gabido
s almizolado: ¥ tan caracteristico -que no pue-
de confundirse ‘eof ningun otro. El Pedro Xi-
Jnenez cuya escelencid-es bien notorie, es el
Adulec goe -se elabora en .mayoi' cantided ¥ sus
:zarackeras son color oscuro rojizo frasparents,
O.de.grarute, consistencin espesa, aabor. dulce
-egpacial ¥ avoma parecida al de la pase. . ¢
= s Lg-mgnera de formar estos.vinos es cogien-
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do para el Pedro Ximenez 3o uva del” viduefio
de su nombre en completa madurez: se le des-
palilla y sotea por espacio de algunos dias hasta
que principia 4 poneise apasada: en esle estado
se pisa y el jugo pure se vierte en las pipas -y
se traslada 4 las bodsgas sin otra preparacion
‘mas que a de adicionar una i dos arrobas de
agnardiente de 35 4 40.grados 4 eada pipa: sue-
le unirge al Pedro Ximenez Ya uva caiiocozo, *¢on
la cual hece biena liga: luego quc el mosto ha
farmentado v se aclara en la bodega, que gene-
ralmente se verifica al mes vy medio 6 los dos
meses, 5 irasiega el vino 4 otras vasijag 'y se
le vaelve & afiadir 4 cada pipa otro cantidad
come la primera de aguardients, vy ngé se deja
que se afigje, sin olra mas preparacion ni mo-
vimientn. El vino moscatel se hace de igual
manera, sin mas diferencia que la uva no se
solea tanlo como la del Pedro Ximeénez, bastan-
do el que est® suflcientemente madurs, El vino
dolee comur se hace de ignal modo, -soteandn
hastd*Hacerse casi pasala uva, v.olras vecesse
hace con” el mosto comun, va movisndélo® y
trasegfindolo contlnuae y repetidas - veces para
paralizar 6 impedir la fermentacion; “y& " dbte-
niendo este con grandes proporoitnéd de agiiar-
: diente, ¥ mezcldndole tuhbleh: afrofie 6 mésto
‘eocido, llaméndose entonces vintdolee dpagado:
*péro-‘eslos vinos asl preparadds no -tenen mn-
en ni 1a’ dstabllidad fii 'los eardcteres 'del mos-
“chtel ni dsl Pades Ximérez. * El mosto 'de este
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ultimo sale siempre al mercado & doble precio
que los mostos secos, y 4 poco mas el mosto
moscatel,

‘Loe vinog secos son todes resuitado de un
solo mosto, produclo de todos fos vidueiios
eultivados ¥ no ofrecen mas que dos varieda-
des naturales, de las cualesla una consiituye ¢l
vino propiamente llamado de Jerez v Ia oira lo
que ge llama vino amontillado: una y otra son
resaltados natirales de las evoluciones esponta-
neas que hace el mosto sin que el arte inter-
venge en gran cosa para producir uno U otro
caricter. Fl vino amontillado es amarilio palide

. de Ambar claro, trasparente, de impresion
saca al paladar v dc olor parccido algo al de la
nuez: la otra variedad ¢ el vino propiamente de
Jerez, al cual pasa tambien el amontillado, cuan-
do adquicre cierta vejez, ¢s de color mas in-
tenso amarillo de oro, tirande alge 4 rojize A
medida que se afieja, mas grueso que el amon-
tiflade pero mucho mas suave al pafadar y de
aroms abundanie y especiel. Entre sl tipo de
estas dos especies oxisten npa multitud de va-
riedades naturales constituidas por los caldos
qus no han legado & adquirir aquellos dos
grades de perfeccion, y qus segun sean mas &
menos arcmdticos, de color mas 6 menos claro
¢ inténso, de paladar mas & menos secc, suave
& sabroso, reciben loa nombres de vinos finos,
enirefinos, hastos, redondos, abocados, eolora~
dos, ete.: pero que todos ellos no son mas que
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variedades inferiores de las dos clases ciladas.

En e! lenguaie e las bodegas el vino de |
Jerez, propiamente dichio, se luma palo coftado,
por scilalarsele en las botes con un palo ¢ linea
de 14piz blanco cortado oblicuamente por ofra
linea mas pequeta: y el vino amontiliado se e
llama de palma por sefialarsele con esta misma
figuth; los vinos limpios gue no sen palo cortado
nipelma se les llama vino de raya por sebalir-
seles con una raya de lipiz v sucesivamente 4 los
vinod que son aun tnds inferiores se les sefiala y
llama por dos rayas y por tres: estos Wtimos
constitityen ios vinos haslos colorados, vy se acers
can 4 los espirriagues y agunpieces, que se sefia~
lan por las letras con que sus nembres empiezen,
y fque sgn los caldos que se obtienen de la tltima
espresion de la cosca, rociada repetidss veces
con agua Y cargados por cosiguiente de mal-
titnd de sustancias colorantes y de ofros géne-
rog, con escesiva cantidad de ague. La uva co-
gida recien llegada & la madurez es la que mas
facilmente se presta 4 dar mosios claros con
lendencia al amontillade, sl comeo iarecolecta-
da en su madurez completa produce mas ordi-
nariamente el vino oloroso jerezano. Los mos-
tos hacen su fermentacion umualtuosa en &l es-
pacio de dos 6 ires meses por regla general, y
cuando han aclarado se les trasiega & otras va-
sijas separandolos de la masa de sustancias
que han depositado. durante la fermentacion, y
que se conocsn con el nombre de lias, por lo
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fued esla operacion: se le Haraa desliar  EL
moslo irasegado se le combina con una canti-
dad de agnardiente superior; media, une & dos
srrohas por bota mas & menos segun la fuerza
y calidad del moste, 6 bien sc le irocia.en vez
e agirardiente, y esto es preferible, con igual &
proporcionada cantidad de vino .afiejo. Sin otra
preparacior mas que esta:se pone el mosto 4
la venta ¥ pasa’ & manos declos . altmacenistas
para su conservacion y afigjamicnto. Elestudio
de Ins pages de vifia es indispensablc para la
vatnacion de les mostas v ¢l destine.y conser-
vacion: que se ha de dor & cada. unoj  porgue
solo pucden apreciarse sus condiciones de abe-
jamiento por ¢ procedencio: no asf la valuacion
flel vino ya afisjada, &1 cual se juzga solo por
las cualidades que pregente el diquido.: Los
moslos harro-arenosos no s afiejan con le fa-
‘eilidad quelos albarizos, ¥ son cnaado se afisjan
‘nd son tan constantes en’ sus caracteres ni ad-
quieren :lag condiciones - de {inura, .. aroma ¥
enerpa qquo-los 'otros: los procedentea da bujeo
tienden facilmente al® afiojamiento;” pero con. el
carictergraesd v, badlo que log: caracteriza: 1os
“lustrillosos ‘dan tambjen-facilmente -vinos.anvi-
Sados vy poeo - finos, sautt-cudndo 4 veces gean
r.olerasos, ¥ 4 medidaquetas albarizas presentan
- tajonea mas - caliios: y:estratificados menuda-
~mente,-dan sus mostos 105 . vinos de nias-esce-
~lentes: eunlidades. - Infuye tambien :Solremayie-
ra en esio la clase v edad delos viduefios, y ya
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anterjormente flamos indicado acerca de cste
punta el juicio que sobre los mas entendidos
en tiene formado en la localidad, aun cuonde
lanto sohre eslo eomo tambicn sobre las tierros
creemos que . hacen . lodavia falta alganos mas
vores estudios. L.

La conservacion y afiejamienio de tos vinos
¢ verifica cn la localidad por dos mgtodos di-
ferenies: el uno por abadas y el otro por el sis-
tema (ue se llama de solerns: el primero se
balla reducido & conservar les coscehas. inte-
gras en sus pipas de deskio, sin modificacion
alguna artificial, en cuyo caso fa edad de: los
vinos puede ditatarse indefinidaments hasta dan-
de wlcancen sus mermas te consuncion y eva-
poracion: mas no sucede lo mismo con sus ca-
racteres, que van variande & medida que ol li-
quido envejece, leniendo cada ves I3 consis-
tencia, oscureciendo sucesivamente su color y
adquiriendo el avoma especial gue adquicren los
vinas viejos, y lleganda, cn fin, & ponerse con los
raracteres:todos que hacen se les compare vul-
-garmenta con balsamos ¥ ssenciag; de esta clase
de afiejos son muy escasoes los que se conservan,
ygensralmente las cosechas integras no.se:Ros-
tienen més allé de cuatro & seis efios, despnes.de
cuyo:liempo pasen 4 formar parte del sistema-de
soleras.. Esie segundo método, por. el «contrario
.del anlerior,.tiene par-objeto, sogtensr el vino
conslantemenle.en una misma edad y.con-con-
diciones sigmpye fAjes.y deferminadas- 6 modi-
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ficahles solo & voluniad, verificdndose esto por
adiciones sncesivas de una cscala deseendente
de afiadas de vino de upa misma espeeie que
puede ser mas o menos estensa comprendiendo
cuatra, seis, siste O mas efos: cl vino que se
consume estrayéndolo de la solera madre, de la
cual nuneca se 5ACA mMas que una parle, se re-
pone en esta con vino de igual clase de una
afiada menos, ¥ 4 esle con la de otra menor y
asl sucesivamente hasta terminar reponiendo
con mosio en la dltima 4 mas moderna série
de 1a escala del solerage: de este mode el vino
de 1a matriz encierra siempre liquido de nna
misma edad y de unas mismas condiciones ad-
quiridas por el mosto en su pase anual ¥ suce-
‘givo por las varias escalas del pipaje de [a so-
lera. Este ingenioso sistema gue constituye
loda la gspecialidad y la gran riqueza de los
bodeges de Jerez, no siempre se verilica de la
‘manera que hemos indicade tan estensa, labo-
riosa ¥ de gran coste, sino gque se simplifica su-
primtendo las escalas criadoras ¥ se soslienen
lag aolerae con afiadas que presentan caracte-
reg andlogos al del vino gue contienen. Tales
son 108 métodos seguidos para la conservacion
- ¥ aflejamiento de log vinos en la localidad, no -
" siendo posible que an los cortos lfmites de un
folleto entremos 4 dar mas detalles sobre ellos
ni 4 especificar lag operaciones varias que lo
-mismo 1as afindas que las soleras nacesilan &
veces Dara ser sostenidus en mus estados res-
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pectives por fas enfermedades v iul!.erac'u:mes
que sus Hquidos pueden sufrir, .

El mosto en Jeroz nu se considers eoil GON-
iliciones de verdadero vino hasta la edad de
cuatro ofios, ¥ hasta esta edad no sale ol mer-
cado para surtir el consemo local, cl manteni-
micnto de soleras y ol comercio de exportocion;
circunstancia por la enal puede caleularse en
parte el alinacenado constante que liay en ia po-
blacion, que debe comprender indefeclibiemente
cuatro coscebhas O scan unas 144.000 Dbolay.
Los e¢scasos datos oficiales que sobre este
punta existen y de 103 cnales eonsla que en
1823 habia alinacenadas 1.650,071 arrobas y
2.675.73 en el afo de 1855, comprochan este
aserto hasla cierlo punte, pues si bien cstos
dalos mrrojan una cifra menor, debe {enerse en
cnenta qne son datos dudos por lga mismos al-
macenistus para los cfectos contribuyentes, v
ha de suponerse en cllos une gran inexac-
titud. E! nimerc de hodegas cxistentes en
Ia poblacion que en 1855 era de novecientss,
y hoy puede calcularse en muy cerca de mil
con cabida para mas da 200.000 bul.ué, c".qm-
prucban tambien aguel dato; pues comprenden
aun mas cabida de vinos que la existencia que
hemes supussto: pero indudablomanto ol aima-
cenado no ahraza mas quo las cuatro cose-
chas referftlas, necesarias en el eslado actuat
del romereio de esportacion, v de esias cose-
chas, dehe suponerse lo equivalentc a una,

7
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constitnyendo las soleras v vinos viejos, para
que resulte cquilibrada la cifra de 146000 botas
que suman las cualro afiadas con arreglo a la
produceion del viiedo, descontadas en cada
- una las perdidas naturales gue los mostos dan
en sy crianza, El capital que este almacenado
representa puede ficilmente calcularse de un
modo aproximado por los precios gue tienen
los caldos i el mereado: 10s vinos nuevos de
cualtro afies se valuan por el doble del precio
del mosto, y su término medio en la aclualidad,
es de 150 pesos & sean 2.230 reales bota, segun
el lérmino medio de 75 pesos 4 que vimos en
otro lugar estaban actualmente los mostos: re-
sulta, pues, que por esle concepto valldrvia el at-
macenado 324 millones de reales, 4 los cuales
debemos afiadir el annento de valor que repre-
senta la parke que se halla alinacconada por so-
leras, Tl precio de estas, asicomo 2l dc los
vinos viejos, es muy vario, y soleras hay gue no
se egpenden menos de 20 4 30.000 reales Ja hota:
mas sus preclos ordinarios y corrientes flune-
fuan desde & 4 5, 6 y 8.000 reales, de donde fo-
mando el término menor de 4.000, resulta un
valor de 444 millones 4 1a cifra de una atada que
hemos considerado comprendida cn esta forma
de conservacion. El valer, pues, total de los
vinos almacenados asciende & mas de 887 mi-
llones de reales, v sin temor de equivocarse 4
mas de 400, cerrespondicnde por cansiguiente
4 cada bota un valor medio de unos 2857 reales,
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sin contar el casco, que 4 razon de 200 reales
cada uno, y existenles en nimero de 144000,
representat ofro capital de 28 miiloncs de rea-
les: y si 4 esto agregamos el de las bodegas
cuyas 1.000 existentes representan olre capital
de unos 50 millones y con estas cifras se suman
los 210 millonea que aportaba ef valgr de las
vihas, tendrernos que el capital en esplotacion
constante, representadn por las viias, las hode-
gas ¥ los €ascos y vinos eil conservacion, as-
ciende & GBO millones de veales. Debemos tam-
bien hacer presente que este capilel y almace-
nado no comprende mas que las existencias de
caldos jerczanos, v mias adelaute voremos que
cxiste ademds una masa consilerable de liqui-
dos provedenies do olros punlus, comoe lo mu-
nifiesta cesde loego la cabids de las bodegas
que escede en muchio 4 ta cantidad de prodwe-
tos de la localidad.

El coste del almaccaade & conservacion del
vino s¢ calcula anualmente en unos 200 reales
por hota, y por consiguiente in boia de cuatro
afnadaa, segun los precios que hoy s¢ estiman,
deja al atmaecnista un produclto liguido de 326
reales, (ue viene & equivaler proximamente al
mismao tipo por ciento que vimos debis dejar el
mosto al cosechero. Lstos produetos se hallan
sin embargo sujetos al comercio de exporta-
cion, de quien esclusivamente dependen y por
quien alternativamente amnentan ¢ disminayen,
vel eundl no le es siempre favarable, como
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se vera por lo que manifestaremos despues,

No hemos indicado nada de la cspecic de
vino, que se llama en la localidad de color, el
cual se hace artificialmente, cociendo una parte
le vino y mezclandolo en mayor & menor canti-
dad eon el caldo comun: de estos vinosd Bs con-
servan tambien algunas soleras, pero su consu-
mo es mey limitado. Tambien se hacen vinos de
frutas, guoinda, naranja, etc., mezelando sus za-
mos & esencias, con los mostos, vy en la exposi-
cion de 1856 se presentd un vine claro formado
del juga del melan: pero ninguna de estas es-
pecies ae hacen mas que en pequefias cantida-
des ¥ como objeto puramente de curiosidad.

Los yvinos notables por su excclencia y an-
tighiedad que se hallan en Jerez, son numerosos
v en muchas bodegas de los almacenistas y es-
traclores se encuentran tipos notables bajo di-
ferentes conceptos. FEl distinguido senador del
reing Sr. D. Rafael Rivero v de la Tijera, es sin
disputa alguna el que conserva las soleras mas
viejas v esquisilas de vino genumo de .Ierez,

contando enlre éllas glgunas que datan del pa-

]
sado siglo; sus mogcaleles no tienen mmpoqo_

rival, ¥ guarda otros viejos y esquisitos dulces,
entr¢ los cuales se halla el del tonal Namado
del Carnern, que goza cierta celebridad. En
vings tambien del estilo jerezano encierran al-
macenados notables los estractores Sres. Pe-
tnartin, Gofi, Domecy v otros, v en 1as bodegas
de esta titile es renombrado un tonel denomi-
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nado Napoleon. Notable por 1o view conserva
usimismo una bota de vino seco jerezano cl dis-
Linguido estractor 3r. I. Jorge Suter, d ¢uien se
dehe ¢l plano dnico existente del vifiedn jerezano,
¥ de cuya bola notable conservamos nnpa muoestra
que hemos debido 4 la atenta amistud de dicho
sefior. En la clase de vinos palidos son abun-
dantes las bodegas de la maver parle de los
estractores, principalmente las de los Sres. Ysa-
si, Misa, Garvey y otros, y conservan asi Inis-
mo vinos esquisitos y soleras de la mas esce-
lente colidad diferentes eatractores vy almace-
nistas como los Sras. Villegas, de 1a Torre, Lopez
Ruiz, Sanchez Romale v muchos que seria pro-
lijo enumerar, Las bodegas de Gonzalez, de
Garvey y de Misa, son lag mayores en capaci-
dad y eslension y las del primero sobre todo,
conslituyen el mas importante establecimiento
vinatero de Jerez, siendo notables porsu esten-
sion, su fabrica v la variedad y riqueza de su con-
tenide, que comprende esquisitos vinos y soleras
eppeciales entre las gue se halla una de vino
purd sin mezela absolutamente alguna (e sguar-
diente ni otro henefleio, solera que por este
conceplo v sus superiores cualidades, no tiene
rival en mérito y valor. El Sr. Gonzalez, cuya
lahoriosidad ¢ inteligenciason dignas de elogio,
ha llegado & montar su esiablecimiento con to-
das las condiciones de una casa modelp en este
género de industria comercial, siendo el primer
estractor de Jevez, v sus vinos principalmente
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pdidos, de tos que gozan mayvor cradilo en los
mercados estariores.



(ONSUMO Y EXTONTACION DR L05 VINOS DE
JEREZ.

El consunio de los vinos jerezanos poede
deeirse gue en sn mayor parle perlencee al 6o-
mercio de csporlacion csterior. La focalidad
absurve, segun el encabeiamisnto hecho por la
municipalidad para los efeclos conlribuyentes,
unas 33,104 urrobas que no puede haber incon-
veniente en awmenlar en algo mas, y la saca do
caldos para ¢l interiov del reino se Heva Lame
bicn una parle no Jdespreeiable, pero ¢ue no
conocemos dato alguno para calenlarla.  La
masa roayor ¥ mis imporlante la absorve, como
hemos dicho, la esportacion esterior y los que
s¢ ocupan de llevarla & cabo se conocen con el
nomhre de estractores. Begun el catastre de
175% solo habia enlonces en Jerez nueve indus-
triales de eslc -género pero sucesivamente se
han ido aumentando y hoy son numerosas Ias
cagas que se ocupan de este ledlico, el mas
prodactive de todo el negocio vinatero y por

"desgraciu ¢l gquo ha sido menos esplotado por
los nalurules del pais. Individuos, sociedades
y compaiias estranjeras hun sido generatmente
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las esplotadoras de este cotnercio y hoy siguen
fisurando en ¢l los nombres ya antignes en la
Toralidad de Gordon, Domecq, Garvey, Haurie,
v los mas modernos de Byass, Penfold, Cossens,
Furlong, Wisdom Water, Cramp Suler, Macken-
zia, Iviann, Cuslles, Davies, Wehber, Stallar,
Smith, Toms, Woellwarth, Sleepackers y otros
que estan desde luege indicando su exdlica
procedencia pero manitestando en s afluje 4 la
localidad la pingile escelencia del negociv, Y
ssi es efectivamenle, siendo tal su impartan-
cia que solo & Inglaterra suministran nmestros
vinos el 40 p.& del consumo total de aquel pais,
i donde no consigne llavar Francia mas qne 21
p.= , Poriugal el 22 y el resto los demés puaises
vinicolag, siendo como es sabido ¢l reine unido
de'la gran Breiafia el principal mercado con-
sumidor 4 donde concurren todos los centroz
vinuleros,

Los vinos que se esportan de la localidad
son generalmente el reaultado de diversas com-
binaciones verificadas con las distintas especies
que encierran las bodegas: y asi es que se pre-
santan én los mercudos con una inflnita varie-
dad de precios. Los ingleses conocen el vino
de Jerez por ef nombre de Schervy v sus dife-
rentes clases & combinaciones por el color v
por lag libras esterlinas que representon: asi es
qne enando se liega al circulp del comercio es-
portador cambia ¢l lenguaje vinatero, ¥ las
cumhiﬁaciongs ge distinguen denominandolas
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vire de tanias Jd cuantas tibras: tambien desa-
parcee la palabra vino y se sustituye por la del
color, ¥ asi se dice wn pdlide, un oro de tanias
tibras: ¥ hasta se han unide A ciertos Lipos los
nombres de algunos estractores, conociéndose
et palido supesior con el nombre de patide Gon-
zalez y e oro con el de oro de Domecq, siendo
estos dos colores los qie representan las dos
clases ¢ estilos de vinos, el de Jerez y &l amon-
tillado en quc hemos visto se clasifcaban na-
turalmente Jas especies de vino de la localidad.
De estos dos estilos uno 1. otre levan todas
las combinaciones ¢ue confeccionan los esbrac-
tores, y sus distintas calidades y precios son
resultado de las diferentes proporciones en que
se ¢ombinan los vinos nuevos, viejos ¥ soleras.
El estilo segundo, & seq el de vinos pilidos, es
hoy el de mayor conswmno, principalmente én
sus clascs inferiores, v el primero 6 vino propia-
nenie de Jerez, aun cusndo grandemente apre-
ciado en sus clases altas, no lo cs tanio en tas
mas bajas. Esportase tambien ajgun vino del
llamado de color, i cuye especie llaman los.in-
gleses brown, y ab misme tiempo se extrag con
el vino de Jersz una gran cantidad de vinos
procedentes de Huelva, Sevilla, Cérdoba y otros
puntos, circunstancia que esplica el . cémo as-
eiende hoy la esportacion.-de vinos jerezanos
4 36.000 bolas, cuando Ie lo¢alidad .no produ-
ce mas gue ese mismo nomerce y de el bay gque
rebujer el consumo loeal € interior del feine, 1o
I
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que se destina & solerage v lus mermas que
por diversos conceptos sufre Ja cosecha. Eu
tiempos del historiador Poriillo esa cantidad de
vinog forasleros, egportada con el jorezato, as-
cendia 4 3.000 botas, segnn lo consigna en sus
Noches jerezanas: pero hoy esta suma ha su-
bida mucho mas y no pueden caleulerse menos
dee 12.000 botas, y esto suponiendo yue sea po-
sible disponer para esportacion dos ierceras
partes integras de la cosccha local, lo cual es
muy dudoso que suceda. .

En 178% el término madic 4 qne se vendia
¢l vino de esiraceion ern 4 7O reales arvoba O
s3an 2230 la boiw, v en 183 era 4 poca diferen-
cia el mismo, variando, segun dice el historia-
dor Portille, entre 410 pesos y 200, & sea entre
1630 y 8000 reales. Moy los valores han creci-
do, v el téymino medio de nueslros vines en
Léndres es el de 3300 reales la bota, Los gas-
tos de exportacion sc caleulan por bota en unos
500 reales, y no dejaria el negocio gran utilidad,
spgun el valor que anteriormente hemos vigto
que represenisbu una boin almacenada, sine
fucra por las combinaciones que se hacen con
loa vinos forasteros, cuyo valor medio no ascede
det de nuestros mostos, y-por consiguiente se
prestan & dejar al comercio pingiles utilidades.
No de otro modo podrig resvltar como se halla
hoy caleuladn el término medio del valor del
vino de Jevez en 3500 reules, pues 4 no espor-
tarse olro vime gue el de la loralidad, este
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lermino  medio seria moche mas  elevado,
CGraves inconvenientes irae este estado de
cosas relalive 4 la exportacion de diferentes
vinos compueslos con el de Jerez v exporlados
bajo su pombre: desds luego s¢ compromete
con ello el crédito de los prodnctos locales v
debe recordarse 1o sucedido d fines del siglo
unlerior, en que por cangas andlegas 4 las de
hov, segon lo manifestamos en otro logar, se
desacredito estretnaduwnente el vine de Jerez, v
es de rotar que desde 1863 el consumo ha dis-
winuido un 2 p.= en Londres, segun lo mani-
liestan [os datos estadislicos ingleses que del
tolal del vino conswmnide en luglaterra dan al
de Jerer b proporcion por ciento
en 1863 de 43,24
18G4 43,4
1865 43,05
1866 44,87
y 1867 41,33
alribuy¢ndose esta baja, segun dicen los petio~
dicos Revue Brifanigque y Edimburyh Review,
que copia la Revista ferestal publicada por
nucsire distinguido cnerpo de ingenieros de
mentes, y enyo nimero correspondiente al mes
de Abril dltimo tenemos & lu vista, al gran na-
mero de casas establecidas para este negocio y
que buscande, dicen, la cantidad con preferen-
cia @ la exlidad, venden millones de eubas de
vino de Niebla, dando higer con esto & que se
forine wna idew desvenlajosa del Jerez verdade-

r
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ro. Deber es, puss, llamar la atencion Wein pste
hecho vy hacer notar gue 4 medida gne la os-
portacion avmenta sobre la produceion, el crés
dilo y consumo de los caldos esportados tendri
necesarizmente que ir desmereciendo cada vez
mas. Los vinos de la Tocalidad se irdn dilu~
yendo mas cada dia en los procedentes de olros
puntos, ¥y hasta podra llegar el easo, si el anmen-
to llegase 4 ser considerable, que comenzaran
agntarse los afisjns y soleras y se hallara la po-
blacion como estuve cn el siglo XVIT sin tener
dque esportar olra cosa Mas que mosto. Aun
se halla afortunadamenls 4 distancia muy leja-
na de este oslado; pero no deben porderse de
vista las consecaencias de lo prescnle. Espar-
tense cnhorabuiena en Jerez vinos de todas par-
tes, ¢ue en elle ganard la poblacion: mas no se
quite 4 ningun centro productor el caricter v
crédito que 4 sus productos corresponda, ni se
hagtardee el comercio hasta el punto de gque
suceda Io que acabamos de indicar, 1)

(1) La adulterscion gue pueda lincerse en In localidad no es el
dnico incenvenionle con que tiene mue luchar ol erddito del vine de Jo-
rezs ol Puerta de Santy Maria no estras inas que com ol nombre de
Jerez, y Yo misma hice T4diz, dande apenas sp consume vino jeresana.
en Huelva hay casas que euparlan ¥inos de aquella provincia eon of
nembre Swnbion de Jerez, Fuera de Espaia el fraude &5 mucho mayor
¥ oo Francia § olroz paises se loma el nombre de Jerce, nulicado &
misturss ¥ composiciones que no lignen Wi remotnmente analogia con
taestros caldos: en e mismo Ldnikes ‘hay Mhricas de vino de Jerez v
mucha parte de lo que “se impoita de In localidad sirve para que los

- “negocihules de ol bagan mil diversas combinaciones gne cuhijan con



Las cifras & gue hoy asciende la exporla-
cton de vings, las hemos repetide v odade &
conoeer apieriormente, y los mercados 4 dande
se dirigen hemos indicado ya ser el princi-
pal el reino de Inglawerra: en esle ponlo se
consume el $H p.3=8 del total de [a exportacion
de Jerez vy el 10 p.= restanie lo gonsumen las
Américas del ™. v 5. que absorven wn I, ¥
el reslo lug domis naclones ewropeas y alguns
pequena parle nuestras colonias y posesiones
de ultramar. TLa importancia, pues, de esle
negoecio estd con [Inglaterra, siendo indudable
yue pudiera estar eslendido 4 otros muchos
mas mercados porque la celebridad del vino de
Jercz ey universal ¥ sy consumoe se encuenlra
en todos los paises civilizados.

Tas utilidades «que reporta la pahlacion de
este comercio, son considerables, provinienda
de ellas todo el movimiento principal de s ri-
queza. El prodncto de las 36.000 botas de es-
portacion anual aseiende & 126.000.000 de reales,
cantidad queé aun ceande no entra liguida en la
poblacion, viene & ella en una gran purie, apors
tando al capital total que representa toda la in-
-dustria vinatera, un interés de un 454 20 p.=
que hemos visto corresponder al négo-:_:io en

ol pambre jorezano,  Alendida la produccion’ escasa goe hay en Jerer
con e consumo inmenso e vino jecezanio que hay en todas los paines,
s comprenderd Heilmente eudato vina so bebe gae se lama de Jirer
sin leuer con el verdadero ni el mas remalo coritactis,
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sns diferentes fuses, pero que por Jas elecuns-
tancisgs especiales coma se halla hoy eslable-
" nido, da Tugar 4 upa desventajosa gituacion-
de los cosecheros ¥ almacenistas, en favor de
lns estractores, que drhitros del mercado loeal
pov la facilidad de adguiric caldos dc olros
puntos, 1o esplolan & su favor, paraliziadolo
cuando fes conviene ¥ ohieniendo de esta pa-
rolizacion lag venlajosas comprog que 88 ve-
vilicap naturalmente cn todo mercade donde
fultan compradores. Muebas de las utilidades
del negneio van & parac tanhien fuera del reing
parinecuria de los proping naturales, que asi han
dejadn ¥ dejan esplotar sus propios intereses:
perc aun asi ¥ todo, la cindad encuenira en la
vinateria sus principates recursos vy con ella se
sostisneén otras industrias y oficios, como lo
son la ce fahricacion de toneles, que absorve
algunos capilales y considerables brazos, el
oficia de arrumbador gque ocupa & ofros muchos,
v log de capataces & peritos de vinos, oficic
por demas luerative, y que llega & obtener en
las casas de algunos astractores hasta el elevadeo
sieldo de 80 y 90-mil rs.: soateniendo asimismer
un gremio numeroso de corrednres gue esclusi-
vamente se ocupan delas contrataciones del vino
obtenisndn mn 2 p.8 en los negocios. Tal es el
coméreio de 1o vinateria como se halla hoy esta-
biacido en Jerez, y para dar una -ides de la im-

portancia que tienen los vinos jerezanns v en -

Qenetcﬂ todos loz del. paig, & conlinuacion y
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para coneluir este capituly daremos una tabla
de puarismos gque comprende la imporlacion
de nuestros vines en Inglalerra desde el siglo
XVII hasta el presente. ’ ‘

IMPORTACION DE VINOGS BSPAROLES BN INGLATEL-
A DEsDE 1697 t1asTa 1866,

Nam. de bolus N, de hwtas

Ao, de 30 ® Afios, de S0 @
1697 .. . .. 15794, ATMB .. .. 13928
8. ... . 15.702. 0., .., 12.908,
DL 2%402 1790 . . 12180
AT L, 27,208 [ 18 968,
1o, 22,963 3 . 24196,
9 .. A5G4 H 17,008,
3..... 2.8 AL 14,744,
. 6.040 5. . 17.524.
5 6.092 G..... 21.000,
G..... 5548, 7. .. 13.044.
T G454, 3., 20540,
8..... 7.0980. 9. ... 10.582.
9. . ... 0.808. 1740 . . . . . 20.854
1710 17182 1. . 10302
Mo 13.572, 2. ..., 18.999
2., ... 14,380, g.. ... 18184
130 ... 44062 A.oov . 16T
4. .. .. 16.958 5. ... 19496,
... .. 19,530 . . 17.33%.
6..... 15.364 7., 21,346,
17 .. ... 18.212, §... .. 10,860,



Aavos. de 30 @ Adws,
1730 ... .. 12.050. 1768
1740 . . . .. 13492, ]
1. 408, 1770
2. 1.518. 1
3. 1.054 2
... 2942, 3
5. 022, %

4 1.010, |51
T, 1.36%. G

8. ..., 5.412, 7
0. .. .. 14688, 8
1m0 . .. 11,428, 9
1. 7. 750, 1780
2., 5.836. 1
I 10.350. 2
4 . 8,336, 3
5. 9.914. 4
6..... 7.338. 5
T, 4.022. )
8. 9.223. 7
8., ... 3.460. 8
A760 . T.086. 9
1. 8.488. 1790
2. 3.292. 1
3. 7.008. 2
4..... =T, 4400 3
5..... 7.708. 4
6..... D.260. 5
T..... 7.304 6

—Adh
s, de holas

Ninm. de bolas
de 30 @

7.298.
7040,
4.388.
7.554.
6.024.
7.930.
7.00%.
§.838.
6.832.
5.004,
7.528.
£.2060.
G.804.
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Xt da botas Xiim. de hotas
e eWE e 1o &
1797 B, . ... 14.487.

7. 17.002.
[ JPE 18,797,
14 18.024.
8w, ... 18.584
i..... 18,632,
2., .. 18,504,
... 20.054.
4..... 20, 356.
LD, 19.000.
G, ..., 21925
7. 20.500.
8., ... 2220,
9. ... 23,013,
1840 .. . .. 92,328,
$,.. .. 2LE4S.
..., 20.194.
3. .. 20.6390.
... .. 22198
b . 29,722
Ga..... 23.238.
T 21.000.
.. ... 2745,
6. ... 21858
1850 . 0.0, 22,045
;ST 22.617
2 2£.375
3 25,433
i, .. .. 24,470
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fetm. de bolag Nim. de bolas
Aos. de 30 @ Afiog. de 30 @
1855 . . . . . 24075 183 .. ... 35,980,
G ... ..%26280 2.0 0. 35.319.
7., 24.803. a..... 40508,
8. .... 23.743. 4. ... . &4 444
9. .. .. 25.0683. 5. ... 46377

1860 . . . . . 26.569. 6.‘..“‘49.966.



BREVE NOTICIA DE L08 DIFERENTES CENTRO3 VI-
NATRROS, ANDALUCES, QUE SE HALLAN EN
RELACION O AFLUENCIA CON JEREZ.

El territorio de Andalucia sc halla natural-
mente dividido en dos grupos gque presentan
bajo difcrentes puntos de vista caracteres bien
digtintos; el un grupo lo forman las provincias
de Jaen, Granada, Almeria y Malaga, v el otro
Cordoba, Scvilla, Cadiz ¥ Huelva. Bajo €l punto
de vista vinatern ofrecen estos dos grupos ca-
racteras bien marcados, representando &) pri-
mero Malaga con ens vinos y Jerez con los sn-
yos al segundo. E\ estilo de los vinus malogue-
oz es muy distinle del de 108 vinos jerezanos,
y las producciones de las provincias andninzas
participan de cada uno de esos dos estilos se-
gun el grupo 4 que pertenecen: por esta razon
al mercado de Jerez ne se surie mas que .del
grupn que &l representa, es decir de Cdrdaba,
Sevilla, Huelva y Cadiz.
~ Los vinos cordoheses partlclpan de cnali-
“dades escelentes,” y el distrito de Montilla pro-

- duce celebrados vinos de estilo particular, gue
han dado nombre 4 una-de las veriedades del
vino de Jerez, la denominada amontillado: son
vinos finos de buen afiejpmiento é indudahble-
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mente bacen la mejor iga con Jos caldos de la
localidad. A las botdesas de Jorez han venido v
viepen vinos MIeVoR y viejna de esla proviuciy,
pero Ta falta de datos estrdisticos no nos per-
mite marcar ni su proproveion, hi sus precies
mas corrientes, Bevilla y Huelva dan vinos en
mas abhmdancia gue Gordoba, pero ent goneral
no olrecen condiciones {an escelentes como a-
quellos, En Huelva gon los mas superiores los
vinos del slistrito «le Almonte, asl comd en Sc-
villa los dei Aljarafe. La masa principal de cal-
los procedenies de estas provincias, pertenc-
cen 4 clase de nuaslros vinos blancos infe-
riores, y & cscepeion del dislrito de Montilla en
Cordoba no Liay conocido husta et jprosente vino
ninguno a0 eslas provineias que ofrezea esiile 6
condiviones especiales, fuera de las comhunes en
los vinas inferiorss gue acabamos de incicar.
La provinecia de Cadiz es sin disputa algnna la
de mas ricos productos en este rammo, y tanto
por esto como por su situacion y condiciones,
constilnye el mercado afluente y central de este
negocio: Jerez essu principal centro, por la es-
pecinlidad y cardctar de sus vinos'y én segundo
lugar ocupa un puestdé Sanlicar de Barrameda,
que se dislingne por -sun ‘colsbrada Marzanilla:
Jog distritoa de Bornog 'y -Villamartin, dan tam-
- ;bien como especialidad ol vino llamado Pajareie,
¢y -por 1iltimn Chipiona y Rota la famosa Tintilla
- “de ‘este iltimo nombre. E! Puerto de Santa Marle
-y Trebuvjena, dan vinos tembien de escelenie’
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calidad y de caracleres andlozos & los de Jerez;
v Accos, Ubrigque v algmos olros poeblos, van
Tomenlando sns vinedns, como igualmente Chi-
piona, Puesto Real, Vejer, v otres, nolindosé
animacion en este ramo agricola lo mismo en
las poeblaciones de I costa que en la del infe-
rior ¥ parte alta de ka mrovinein.

Todos estos catdos como los de las provin-
cias antes mencionadas, vienen A sostencr nues-
tros mercados de exportacion, que son Jerez,
Tuerio de Santa Maria, Gidiz v Sanhicar. Se-
villa exporta tambien una parto de sus prodoc-
tos independientemente y Hoelva lo miswmeo,
pero no alcanza {odavia 4 poder dar salida co-
merelal d todos sns prodoctos, Oddiz es ¢l
purtto por tdnnde los vinos de Huelva tienen su
tovimiento principal, y su exportacion mas im-
pertanie es con América y otras posesiones ul-
tramarinas. EI Puerto de Santa Mavia constitu-
ve ot centre yvinatero el mas jmportante des-
pues de Jerez: su vifiedo es aniloge al jerezane,
coll el gue esth unido, pern no es de gran es-
tension, ¥ su comercio esportativo go surte ¢on
ealdos de diferentes puntos. Sus bodegns son
lambien notables v encierran . solerajes ¥ vinos
celebres de primera calided: 1z de Jos Sres, Gas-
tela hermanos, almacenistas y estractores, en-
cierran ricas soleras de Fedro Ximenez, mosca-~
tel, pajarete, y vines finos procedentes de anti-
guas estracciones, v principalmente de la casa
de D: Julian Ursuele, coyos vinos surtieron las
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Iexlas de fa Reina de Portugal D.2 Maria da la
Gtoria: D, Denito de la Vega, cosechero v alma-
cenista posee los antignos vinos gue surlian la
casa real en. liempos de Ferpando VI, vinos
que se denominaban el néctar, ¥ provenian de
loce Loneles llamados 1os doce apostnles: L. Jo-
s8 de Mora, cosechero; alinacenisia y cstractor
posee grande existencia de afiejos adguiridos
hace cuarenla afios al precio de 20.000 reales
la bota, y D. Migucl Viclor, almacenista, poset
lambien abundantes soterus de csculas esicnsas
y da los mas elevados precios v calidades: igugl-
menle pogeen ricos ahejos y solergs los Sres.
fbafiez, Febrer, Durdon,- Oshorne, y escelentes
vinoes [inps olros cosecheros almacenistas y as-
fruclorcs de aquella localidad, como gon los
Sres. Pico, Vergara, Ilarmoni, Quijano, Toro,
Tarridla, Gareia ete. La esportacion del Puerto
de Santa Maria es considerable, como lo mani-
fiesta la siguiente tabla de lo esporiado en dicho
punto deade 1860,
1860 —21.126 hotas.
1861-—20,280
- 1862—20.086
C48Ba-—27.60
18643047 -
1865-—+20,026
. 1866—24.619 . .
Sanltear de Barvamednposee nn vifiedo de
mas ge 4000 aranzadas, siendo célebre no sola-
mente por la especialidad de sus productos,
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cono por el esmaro coun que los naterzles de
esla poblacion se han dedicado en todos tiem-
pos al estudio y perfeccionamiento de su agri-
coltura. El cullivo en Sanlicar se hace hajo el
mismo sistema que en Jere, v como se halla
espuesio en el follete publicado por D. Inan
Colom y Osorio, en 1863, titulado Del ciedifvo de
los vifledos, que constituye una cscelente carti-
lla donde breve y compendiadamente =e halta
todo lo que debe sabar el vifiador, Tas especies
de viduefios existentes en Sanlticar son mas
nwnerosas qic en Jerez y comprende una parie
de buenas tierras albarizas y otra de barros y
arens puras. Sus vinos son (lnos y ligeros, pero
con el aroma especial quc los caracteriza ¥ que
como sa nombre manzatilla indica, es parecida.
al de la conrocida planta gsi Hamada. Las bode-
gas de Sanltcar encierran escelentes soleras de
~ vinok que surten 4 los estractores del Puerto
y de Jerez para rocier sus vinos v daries aroma
y caracter: se esporta tambien la manzanilia di-
rectaments de Sanhicary por los demds centros
esportadores de la prnviricia. 4 los mas importan-
tes mercados consumidores., 4 mas de la-cele-
brada Manzanilla hdcense en Sankicar loa vinos
tintos llamados Jaloque & vino tinto débil comun,
el Carlon, por imitacion del Benicartd valencia-
ne ¥ alguna Tintilla imitacicn de la de Rota.

Los vinos de Bornos'y Villamartin son ge-
neralmente dulces y su especialidait-es el Poja-
rete que loma 60 nombre de un pagy de vifiedo
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asi nombrado y donde el vidueiio predominarie
Pedro Jlimencz florecs con condiciones especia-
les: las tierras dc Pajarele son siberos recn-
biertos de tierra vegetal. Arcos y Espera dan
tambien escelentes vinos duless, que sc van
consumiendo hoy la mayar parte en Jerez, aco-
diendo los estrastorces & recoger endichos pun~
tos los caldos ¢ los esquilmos que elabaran
Inego segun sus necesidades.

Notable ez tambien el vifiedo de Trebujena
- formado por gran variedad de viduefios, poro
entre les coales forman la masa principal, log
palominos ¥ perrunes, con tierras da escelen-
te calidad y producto.

Los vinos del resto de la provincia en la
parte que se acerca &-la cosla, como Puerto
‘Teal, Chiclana, Conil, etc., son finos y ligeros
como procedentes co general de tierras arenosas
¥ e consumen en la esportacion de Jerez y prin-
cipalments de Cadiz y cl Puerto de Santa Mavia.

Tales son los caracteres y principalss con-
diciones de los centros y pueblos que.surten
afluyen al mercado de Jerez, no siendo posible
que en los limites de este opusculo nos eslen-
damos i mas detalles ni. ehtrémos .en olras ma-
yores consideraciones, juzgando.con lo.espuesto
suflcientemenie acabado- lo quie. nos, propnnia-
mos manifester desde sn principio,. que no era
otra cose sino et dar wna idea general de lo
que habia sido y era en la actualidad el centro
vinicola de Jercz de la Frontera,
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3
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46
48
1]

79
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8
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Linen.

26
b
7

19

A

28

16

28

27
2

14
6

14

18

FE DE ERRATAS.

Dice. Léase.

Terrar Ferrar
estendidos astendido
spain Spauin
satiefactoria poco satisfactoria,
vifias vinna
Puerto de Sta. M.2 Rota
izquierda derecha
cailocazo mantuoz
NE. N. NE,
izquierda derecha
do Tas del

n la an las
alcanza alcanzan
parecida porecido
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